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La demanda de contenedores crece de la mano del consumo de alimentos frescos

La demanda de contenedores
refrigerados crece de la mano
del consumo de alimentos frescos

Equipados con las tecnologias mas avanzadas, que permiten mantener las
cargas congeladas hasta a -70°C y realizar monitoreos en tiempo real del
estado de los productos, los reefers se han instalado como un negocio que
va al alza, empujado por la demanda de frutas frescas y medicamentos.

onlasreglas del mercado.

El consumidor marca la

tendencia y la creciente
exigencia de una mejor nutri-
cion repercute nosoloen el mer-
cadoagroalimentario, sino tanr
bién en el sector logistico por-
tuario que moviliza la mayor
parte de los alimentos y medici-
nas de forma segura. Esta tarea
la cumplenlos contenedores re-
frigerados oreefers, que enlostik
timos anos han experimentado
unaumento explosivo, tanto en
nimero como en sofisticacion
tecnolégica, debido a la mayor
demanda y las regulaciones de
seguridad alimentaria.

Un efemplo darodeelloesel
caso del Terminal Pacifico Sur
(TPS) de Valparaiso, donde la
carga refrigerada representaac-
tualmente mas del 90% del total
de carga transferida, segiin ex-
plica Alberto Corvalin, subge-

rente comercial.

sa AGUNSA, uno de los mayores
proveedores de refeers en Chile,
apuntan que el incremento sos-
tenido en la demanda mundial
de contenedores refrigerados
responde a unaconvergenciade
factores econdmicos, tecnologi-
cosy logisticos. “El crecimiento
del comercio global de alimen-
tos perecibles, junto con el au-
mento en el consumo de pro-
ductos congelados y frescos, ha
impulsado una mayor necesi-
dad de transporte eficiente con
control de temperatura”, expo-
ne Javiera Amo, gerenta de Ven-
tay Arriendo de Contenedores.

Las frutas, verduras y protei-
nasde origen animal son los pro-
ductos frescos quemasse expor-
tan. “Lasfrutasy verduras desta-
can como el principal producto
deexportacion, con una marca-
da estacionalidad entre diciem-
bre y marzo, periodo en el que
se concentragran parte de laac-
tividad, llegando a duplicar los

envios mensuales del resto del
ano”, agrega Corvalin.

El papel del pais como ex-
portador de alimentosfrescos se
dimensiona a contraponerloa
las importaciones recibidas de
carga refrigerada, que -segtin el
subgerente de TPS- representan
menos del 2% del total moviliza-
do. Entre mediados de diciem-
bre y marzo se intensifican los
envios de fruta de estacién a los
mercadosde Asia, Europa y Nor-
te América desde el terminal.
Como essabido, la estrelladelos
altimos anos es la cereza, con
mdsde 370,000 toneladas trans-
feridas, seguida por la uva, con
cerca de 300.000 toneladas y
los nectarines, con unas
235.000 toneladas movilizadas.

En este periodo el movi-
miento estal, que se llegan a uti-
lizar hasta 3.000 contenedores
semanales, de 20 toneladas ca-
da uno, es decir, 50.000 tonela-
das semanales de productos re-

frigerados. Elresto del afo, en-
tre junio y noviembre, TPS mo-
viliza en promedio alrededor
1.300contenedores de exporta-
cion por semana.

Mis del 50% de lacarga refii-
gerada exportada desde TPS tie-
ne como destino Asia (sobre las
530.000 toneladas), el principal
mercadode Chile. “Le siguenen
importancia Europay Nortea-
mérica que, en su conjunto, re-
cibieron alrededor de 340.000
toneladasdurante lailtima tem-
porada”, precisa el subgerente,

A nivel mundial -destaca la
gerenta de AGUNSA- también
hay unincremento del transpor-
te de “productos farmacéuticos
ylaaperturade nuevasrutas co-
merciales y mercados emergen-
tes, que han reforzadolaimpor-
tancia estratégica de los conte-
nedores refrigerados”.

DEMANDA MUNDIAL

Lademanda mundial de conte-
nedores refrigerados llega a tal
punto que se estan disefiando
buques especificos para estas
cargas, dotados de un disefio
que prioriza el niimero de en-
chufes, una mayoreficiencia del
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sistema y soluciones refrigera-
das mas ecoldgicas. Con esto
también se busca paliar los cos-
tos operativos que implica su
uso: “Los crecientes gastos de
energiayelcumplimientodelos
estandares de emisiones (estric-
tas regulaciones ambientales)
aumentan el costo del transpor-
te refrigerado”, afirma un infor-
mede Kings Research, consulto-
ra consede central en Dubai.

En Chile, desde 2018, conel
cierre de la tinica empresa que
fabricaba este tipo de equipos,
ceso su fabricacion y las unida-
des se obtienen de praveedores
internacionales. “Arrendar es la
tendencia mds comiin, ya que
poseediversas ventajas, tales co-
mo menor inversion inicial, ma-
yor flexibilidad, posibilidad de
acceder a tecnologia més avan-
zada, incertidumbre en la de-
manda o contratos acorto plazo
y evitar costos de mantenimien-
to a largo plazo. Las empresas
portuarias nosuelen comprar
reefers, excepto en algunos ca-
sos especificos”, afirma Amo, de
AGUNSA.

Y agrega que el 80% de los
congeladores utilizados por las
navieras locales son de tiltima
tecnologia: “Incorporan siste-
mas avanzados de control de
temperatura, eficiencia energé-
tica ykits de emergencia, lo que
se traduce en una operacion
mdsseguray sustentable”.

Este mercado se ha clasifica-
do en carreteras, ferrocarriles y
maritimo. No obstante, “el seg-
mento maritimo capturd la ma-
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yor cuota de mercado de conte-
nedores frigorificos, con un
70,44 %, en 2023. Impulsado
por los avances en la logistica
maritima y la tecnologia de con-
tenedores, este segmento se es-
A expandiendo para satisfacer la
creciente demanda”, analizo el
informe de Kings Research.

Desde AGUNSA, Javiera
Amoobserva unatendenciaala
“sustitucion del transporte aé-
reo por maritimo. Debido a sus
menores costos, ha favorecidoel
uso de contenedores regfersen
largas distancias. La mejora
constante en la tecnologia de es-
tos equipos ha ampliado sus ca-
pacidades y eficiencia energéti-
ca, haciéndolos mas atractivos
para distintas industrias”.

2COMO FUNCIONAN?
Uncontenedorrefrigerado man-
tiene lacarga aunatemperatura
regulada y fria. Suele funcionar
en un rango de temperatura de
-30°Ca+30°C y maneja mercan-
cias congeladas, refrigeradas o
frias. Los especiales osupercon-
geladores, pueden mantener
temperaturas de hasta 70 °C.

La evolucion de las tecnolo-
gias utilizadas para transportar
cargasrefrigeradas permite mo-
nitorear y rastrear en tiempo re-
al las condiciones de los conte-
nedores frigorificos por dentroa
través de microprocesadores y
aplicaciones que facilitan la to-
ma de acciones correctivas in-
mediatas, minimizando pérdi-
dasy mejorandola eficiencia de
la cadena de suministro. |
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