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PARQUE URBANO

MUNICIPALIDAD DE TEMUCO

El Parque Urbano Isla Cautin es unsitio ideal para desconectar-
se de la rutina. Cuenta con senderos, bosques, humedales,
huertos, un memorial, una cancha parabicicletas y skate park.

Temuco
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PEQUENO HABITANTE

MUNICIPALIDAD DE TEMUCO

Pleurodema thaul, més conocido como sapito de cuatro 0jos, es
uno de los pequeios habitantes del Parque Isla Cautin.
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“EL UNIVERSO DE CARCAMO LUNA"

MUNICOPALIDAD DE TEMUCO
3 3
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Lailustracion editorial, la animacion, el diseiio gréfico, el humor visual y la pintura articulan la exposicion “El universo de Carca-
mo Luna”, que presenta la Galeria de Arte de la Plaza Anibal Pinto de Temuco. Se trata de una muestra representativa de la obra
de Carlos Carcamo, diseiiador gréfico e ilustrador formado en la sede Temuco de la Universidad de Chile.

Galeria de Arte Plaza Anibal Pinto, Temuco
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ngredientes: 65 gramos de

calabaza (zapallo), 20 mili-

litros de aceite de oliva, 70
gramos de harina leudante y
aceite para freir.

Preparacion: Prepara un
puré de calabaza. Para hacer-
lo, corta la calabaza en cubos
medianos y retirales la cisca-
ra y las semillas. Colécalos en
una olla con abundante agua
y cuécelos hasta que estén
suaves. Luego, escurre el agua
yaplasta la calabaza hasta ob-
tener un puré uniforme.

Coloca el puré de calaba-
za en un bol, afade la harina
y el aceite de oliva y mezcla
bien con laayuda de una es-
pétula. Si es necesario, amasa
lamezcla con las manos hasta
que se forme una pasta ho-
mogénea y suave.

Divide la masa en porcio-
nes iguales y forma bolitas
conlas manos.

Haz un agujero en el cen-

Receta de

Bunuelos
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de calabaza

tro de cada una de las bolas y
dbrelo un poco para que el bu-
fiuelo se cocine por completo.
Aplastalos ligeramente para
que se frian de manera pareja.

Frie los bufiuelos inmedia-
tamente por ambos lados en
abundante aceite caliente, asi
se doran réapido y se cocinan
bien por dentro. Ademas, cuan-

to mds aceite haya menos ab-
sorberan y no quedaran tan
grasosos. Cuando estén dora-
dos, retiralos del aceite y déja-
los escurrir sobre una bande-
jacon papel absorbente.

Los puedes servir dulces o
salados. Silos quieres dulces,
pasalos por azicar granulada
o bafalos con miel.
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DIADEL TITERE Y LA MARIONETA

Hoy, acontar de las 15 horas, se desarrollard una jornada espe-
cial por el Dia Internacional del Titere y la Marioneta 2026, en
el Museo Nacional Ferroviario Pablo Neruda de Temuco. Esta
incluye una exposicion de munecos, mediacion artistica, fun-
ciones de titeres y una muestra fotogrdfica.

Avenida Barros Arana 0565, Temuco,

Ta

FOTO CEDIDA

ENSAMBLE DE
PERCUSION LLEGA
A LOS DOMINGOS
CULTURALES

Una nueva fecha de los Do-
mingos Culturales tendré lu-
gar hoy, a las 18 horas, en la
terrazadel CerroNielol de Te-
muco. Los protagonistas se-
ran los integrantes del En-
samble de Percusiénde la Es-
cuela Artistica Armando Du-
fey Blanc.
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