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Valioso proyecto rescata la tradicion campesina del ahumado de aji en zarandas de Palmilla

Valioso proyecto rescata la tradicion campesina
del ahumado de aji en zarandas de Palmilla

Una iniciativa que busca poner en valor esta tradicién ajicera, practicada en la vecina comuna rural de Linares, y que se carac-
teriza por la preservacion de un proceso de elaboracion artesanal y tradicional maulino. Este fin de semana, cuatro cultores de

En el Museo
O’Higginiano y de Bellas
Artes de Talca se inauguré
esta semana una intere-
sante exposicion: «Aji Ahu-
mado de Palmilla y vides
centenarias de Cauque-
nes, imagenes patrimo-
niales del Maule», acerca
de un proyecto de rescate
patrimonial financiado por
el Servicio Nacional de
Patrimonio Cultural e ini-
ciado por el Departamen-
to de Ciencias Agrarias y
Forestales de la Universi-
dad Catélica del Maule, en
conjunto con la Junta de
Vecinos de Palmilla y que
cuenta con la valiosa cola-
boracion de la Oficina Agri-
cola de Linares y la Escue-
la Januario Espinoza. Ade-
mas de una alianza con los
alumnos de Arte de la Uni-
versidad Autonoma de Chi-
le, sede Talca, para inte-
grar el lado artistico que
tiene esta larga tradicion,
que incluye la importancia
de las vides patrimoniales
de Cauquenes.

«Diario Maule Hoy»
estuvo en la inauguracion
y conversé con sus gesto-
res.

Cristian Yafiez llabaca,
Profesor de Artes Visuales,
Magister en Arte mencion
Patrimonio y disefador
grafico, nos cuenta que «el
patrimonio es el corazén
del Maule, es lo que nos
une, lo que nos hace sery
lo que nos tiene que cons-
truir en el futuro».

¢ Qué importancia tuvo

Palmilla en toda esta in-
vestigacion?

«Ximena Quifiones la
encargada de esta iniciati-
va y que es académica del
Departamento de Cien-
cias Agrarias de la Univer-
sidad Catdlica del Maule,
inicié la investigacion, que
permiti6 que este domin-
go va a ser nombrado
como primer patrimonio
agroalimentario del Maule.
Lo que no es menor, por-
que si hablamos de patri-
monio agroalimentario, no
estamos hablando sélo de
un producto, sino que, de
una forma de hacer, ser y
estar en un lugar de pro-
duccion, que se mantiene
con el carifio y con el afec-
to que construye la familia
campesina».

¢ Como fue la recep-
cion de las personas que
viven alla respecto a este

proyecto?

«Ellos son orgullosos
de ser palmillanos, de pro-
ducir aji ahumado y reco-
nocen que esta tradicion
es parte de ellos, y sin
duda que, llega a reafirmar
lo que la comunidad sien-
te y piensa. Nosotros va-
mos colaborando desde la
universidad para ir traba-
jando en conjunto por la
puesta en valor del patri-
monio».

¢ Como fue esta con-
juncion entre dos universi-
dades como la UCM y la U.
Auténoma, sede Talca?

«Yo trabajo en algunos
proyectos de la UCM gene-
rando desde la imagen y
desde la puesta en valor a
través de lo documental y
fotografico, pero también
de la mediacion. Entonces
desde ahi en mi rol de pro-
fesor de Artes Visuales de
la Carrera de Licenciatura
de la Universidad Auténo-
ma, creo que hay un traba-
jo que hacer, sobre todo
por este acervo y riqueza
que es parte de nosotros.
Ahi las dos instituciones
sin duda, juegan un valor
fundamental sobre todo
porque estamos hablando
de las futuras generacio-
nes, que son las encarga-
das de mantener y preser-
var pero también generar
una valorizacion de lo que
es el patrimonio, desde la
imagen en este caso y
desde la reflexion de la
creacion».

¢ Cual es la invitacion
a la comunidad para que

se acerque al Museo y co-
nozca este trabajo?

«Alrededor de dos se-
manas va a estar abierta
en el Museo O» Higginia-
no y es una invitacion, no
solamente a ver image-
nes, sino que, a encontrar-
se con la identidad y como
puedo generar conexiones
a través de estos elemen-
tos que son tan necesa-
rios para el acervo cultural
maulino».

Ximena Quifones
Diaz, Académica del Depar-
tamento de Ciencias Agra-
rias de la Universidad Ca-
télica del Maule, experta en
estudios sobre las trans-
formaciones recientes del
mundo campesino, Co-
mercio Justo, cadenas de
valor campesinas, politi-
cas de desarrollo rural y
patrimonio biocultural,
destaco la importancia de
trabajar en terreno con los
residentes de Palmilla:
«Fue una gran sorpresa
porque la mayoria de la
gente piensa que, el aji y
el merquén vienen del Sur,
pero resulta que la produc-
cion de aji ahumado, es de
Palmilla de Linares».

¢, Fue una investigacion
acuciosa?

«Si por supuesto y to-
dos a raiz de las alaban-
zas que los vendedores de
Temuco efectuaron del aji
ahumado. Ellos nos sena-
laron que el mejor aji ahu-
mado venia de nuestra re-
gion. El aji desde tiempos
muy antiguos ya era un
producto que se llevaba

muy lejos, por ejemplo, lle-
g6 a California en la época
de la fiebre del oro y tam-
bién a la dieta de los sol-
dados de la Guerra del
Pacifico y eso porque eran
campesinos. Uno empie-
za a redescubrir el Maule
desde su propia historia y
nos hace sentir orgullosos
de ser parte de esta heren-
cia».

¢ Cual fue el aporte de
la comunidad de Palmilla
en Linares?

«Tuvimos una recep-
cion extraordinaria porque
partimos siempre con el
gobierno local, la Munici-
palidad a través de Pro-
desal llevaba harto tiempo
trabajando con ellos. Asi
llegamos a la comunidad
y siempre en coordinacion
con esa autoridad local.
Hoy dia estamos muy or-
gullosos porque este sa-
bado, cuatro cultores de
Palmilla van a ir a la Mone-
da en Santiago, a recibir el
reconocimiento nacional
de la maxima autoridad del
pais, como Patrimonio
Cultural Inmaterial. Noso-
tros desde nuestra inves-
tigacion estamos super
contentos y pensamos
que tenemos un potencial,
para seguir reconociendo
patrimonios en nuestra re-
gion».

¢ Qué novedades des-
cubrieron en el proceso de
produccién de aji ahuma-
do?

«Las personas que cul-
tivan el aji se van adaptan-
do e innovando. En gene-
ral, se piensa que el cam-
pesino hace las cosas
siempre igual y no innova,
y eso no es asi. Nosotros
hemos encontrado en el
campo, personas que son
herederos de una tradi-
cion, pero que, a partir de
esa tradicion, innovan. Ha-

Palmilla asisten a la Moneda, para ser reconocidos como Patrimonio Cultural Inmaterial.

cen productos super nove-
dosos y hay un tremendo
potencial en ellos y que se
puede desarrollar».

¢ Como fue la partici-
pacion de los estudiantes
que trabajaron en el pro-
yecto?

«Llevamos un monton
de alumnos de Agronomia.
Hemos hecho tesis, nos
colaboraron en terreno a
efectuar las entrevistas y
los chiquillos valoran mu-
cho ir al campo. Ademas
que siempre comemos
muy bien ( Rie), y ahora se
incorporan los chicos de
Arte y eso es una maravi-
lla, porque descubren que
el campo Yy la actividad agri-
cola, puede servir de ins-
piraciéon para el desarrollo
de creaciones artisticas.
Eso es un descubrimiento
para ellos, para nosotros
también, que los artistas
nos pueden ayudar a co-
municar estas maravi-
llas», concluyd.
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