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Titulo: Gobierno Regional lanza libro inédito sobre productos y preparaciones tradicionales

i{El Maule rescata su patrimonio alimentario!:

Gobierno Regional lanza libro inédito sobre
productos y preparaaones trad|C|onaIes

El volumen forma parte
de la serie Patrimonio Ali-
mentario de Chile, impulsa-
da por la Fundacion para la
Innovacion Agraria (FIA),
financiada por el Fondo
Nacional de Desarrollo Re-
gional (FNDR) del Gobier-
no del Maule y ejecutada
por la Fundacion de Comu-
nicaciones, Capacitacion y
Cultura del Agro (FUCOA),
en linea con los compromi-
sos del gobernador Pedro
Pablo Alvarez-Salamanca,
por fortalecer la identidad
territorial y el patrimonio ali-
mentario de la region.

Con el aroma del res-
coldo, los sabores del mar
y recetas heredadas por
generaciones, la Region
del Maule fue escenario del
lanzamiento oficial del libro
«Patrimonio Alimentario de
Chile: Productos y prepara-
ciones de la Region del
Maule», una obra inédita
que registra, por primera

vez, la riqueza culinaria y
cultural del territorio mauli-
no a través de sus produc-
tos, preparaciones y culto-
res.

La investigacion permi-
ti6é identificar 106 productos
y preparaciones tradiciona-
les, ademas de reconocer
el rol de 73 cultoras y cul-
tores de las provincias de
Cauquenes, Curico, Lina-
res y Talca, cuyos saberes
se han transmitido de ma-
nera ininterrumpida por
mas de cuatro generacio-
nes.

«Este libro es una
muestra concreta de lo que
somos como region. El
Maule es campo, es traba-
jo agricola, es tradicion y es
cocina. Aqui hay identidad,
memoria y futuro. Valorar
nuestro patrimonio alimen-
tario es también reconocer
a quienes han sostenido
esta cultura desde sus co-
cinas, sus huertos y sus te-

rritorios, y proyectarla hacia
las nuevas generaciones»,
destaco el gobernador Pe-
dro Pablo Alvarez-Sala-
manca.

El administrador regio-
nal Luis Verdejo, sefiald
que «el gobernador Alva-
rez-Salamanca viene del
campo chileno, defiende la

identidad de sus tradicio-
nes, y una de ellas es el
patrimonio alimentario del
Maule. Hoy se quiso resca-
tar el trabajo de 73 cultores,
con mas de 106 productos
y preparaciones, para que
no se pierdan estas rece-
tas. Muchos platos quedan
solo en la historia y a ve-

En Cauquenes

Municipio entrega kits a jovenes que
ingresan a Escuela de Gendarmeria

Ayer viernes, se realizo
la entrega de maletas y kits
de indumentaria a 24 jove-
nes postulantes a Gendar-
meria de Chile, en una ac-
tividad desarrollada en el
Salén Municipal.

La instancia contd con
la presencia del alcalde de
Cauquenes Jorge Mufioz,
la directora de Desarrollo
Comunitario, Camila Ore-
llana y la encargada del De-
partamento de Plan Asis-
tencial, Alicia Pérez, ade-
mas de familiares de los
beneficiados, quienes
acompanaron a los jovenes
en esta importante etapa.

Del total de jovenes se-
leccionados, tres ingresa-
ran ala Escuela de Gendar-

meria de Chile del General
Manuel Bulnes Prieto, co-
rrespondiente a la forma-
cion de oficiales, mientras
que 21 lo haran a la Escue-
la de Formacién Peniten-
ciaria “Gendarme Alex Villa-
gran Pafinac”, para subofi-
ciales.

Cabe destacar que los

enseres entregados son
solicitados por la propia ins-
titucion como requisitos
para el ingreso, por lo que
el apoyo entregado por el
municipio resulta funda-
mental para los jovenes y
sus familias.

Esta accion forma par-
te del compromiso de la

actual administracion muni-
cipal, encabezada por el
alcalde Jorge Murioz, con
todos los jovenes cauque-
ninos que deciden ingresar
y desarrollar una carrera en
las instituciones castren-
ses, de orden y seguridad,
contribuyendo al bienestar
de la comuna y del pais.

ces ya no sabemos como
se hacen. Con este libro los
estamos recuperando».

Por su parte, la directo-
ra ejecutiva de FUCOA,
Andrea Fresard, expreso
gue «para FUCOA es muy
emocionante estar hoy aqui
después de casi dos afios
de investigacion en terreno
junto a las cultoras y culto-
res del Maule. Este trabajo
pone en valor productos
que vemos todos los dias y
preparaciones que hacian
nuestros abuelos y bis-
abuelos. Hay recetas que
provienen de pueblos origi-
narios que habitaron esta
zZona, y esa recuperacion
de sabores se transforma
en carifio, memoria e his-
toria viva».

Desde FIA, su jefe de la
Unidad de Formacion y Vin-
culacion, Francisco Diaz,
destaco que «para nosotros
este es un dia muy espe-
cial. La serie Patrimonio
Alimentario de Chile co-
menzo el afo 2012 en Ari-
ca y Parinacota, y hemos
ido avanzando por el pais
hasta llegar hoy al Maule.
Gracias al aporte del Go-
bierno Regional y al traba-
jo investigativo de FUCOA,
ponemaos a disposicion de
la regién un inventario com-
pleto de productos y prepa-

raciones tradicionales que
no existia reunido en una
sola obra».

El duefio del restauran-
te Quinta La Chancha,
Rubén Tapia, y parte impor-
tante de la investigacion,
valoré el proceso sefalan-
do que «como cocinero y
como maulino fue un tre-
mendo orgullo ser parte de
este trabajo. Estuvimos
casi un ano y medio reco-
rriendo toda la Region del
Maule, desde la cordillera
hasta el borde costero y los
valles. Es impresionante la
riqueza alimentaria que
existe, no solo en produc-
tos, sino también en prepa-
raciones».

Finalmente, Maria de
los Santos, cultora de
Tabunco, comuna de Cu-
repto, destacé que «es un
gran avance y un honor
estar aca, porque gracias a
don Rubén pudieron llegar
a mi casa. Yo siempre he
trabajado vendiendo y mos-
trando nuestros productos:
el vino, las tortillas, la sal-
sa de tomate, la salsa de
aji. Que todo esto quede en
un libro es muy importante
para nosotros».

Cabe destacar que la
actividad conto con la pre-
sencia de los consejeros
Juan Andrés Munoz, Ro-
sanna Garcia y Gaby Fuen-
tes, ademas del director de
la CRDP Maule, Fabian
Meza.

El proyecto, iniciado en
2022 con una inversion
FNDR de $73.500.000, se
consolida como una herra-
mienta estratégica para la
educacion, el turismo, el
desarrollo agroalimentario
y la preservacion de la me-
maria cultural del Maule,
reforzando el valor de la
cocina tradicional como un
patrimonio vivo que conec-
ta territorio, identidad y co-
munidad.
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