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Celebran una década de la primera uva chilena que crece en el lugar mas arido del mundo

Celebran una década de la primera uva chilena

que crece en el lugar mas arido del mundo

La cepa Tarapacé fue un hallazgo genético de la Universidad Arturo Prat, que hoy se comercializa como Vino del Desierto.

V.BV.

n el corazén del De-
sierto de Atacama,
donde la vitivinicul-

tura parecia imposible, un
proyecto liderado por la Uni-
versidad Arturo Prat (UNAP)
logrd rescatar vinas centena-
rias que sobrevivieron en
condiciones extremas, dan-
do origen hace una décadaa
la primera cepa vinifera chi-
lena registrada: Tamarugal.

La historia comenz6 en
2003, cuando el equipo de la
UNAP inici6 el salvataje de
antiguas parras aisladas que
habian logrado subsistir du-
rante décadas en suelos sali-
nos, con escasez de agua y
expuestas a temperaturas ex-
tremas.

“El desarrollo de la vitivi-
nicultura en Tarapacd tiene
una historia de casi 500
anos, pero esta actividad ter-
mind aproximadamente en
la década del 40. Quedaron
plantas aisladas que sobrevi-
vieron por casi 80 anos en el
desierto mas drido del mun-
do, lo que nos indicé que se
trataba de un material gené-
tico muy valioso de resca-
tar”, dijo la responsable del
proyecto Vino del Desierto
de la UNAP, Ingrid Poblete.

La importancia de este

ADN estaba en que “se habia
adaptado a estas condiciones
tan extremas como son las
altas temperaturas durante
el inviemno, junto a un suelo
que tiene sales y boro, que es
un elemento toxico para las
plantas”, agregé la investiga-
dora.

Durante el analisis gené-
tico se descubrié que una de
las variedades rescatadas no
coincidia con ninguna cepa

La vitivinicultura en
Tarapacé tiene casi
500 afios, pero se
terminé en la década
del 40'
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conocida. Siguiendo proto-
colos internacionales, fue re-
gistradaen 2016, convirtién-
dose en la primera cepa vini-
fera 100% chilena reconoci-
da a nivel mundial, destacé
Marca Chile, dependiente
del Ministerio de Economia.

“La bautizamos como “Ta-
marugal’ en honor a la zona
donde la estamos cultivan-
do. Es una de las cepas mas
nobles que hemos encontra-

do: tiene un crecimiento es-
pectacular y una gran capa-
cidad productiva, aunque
manejamos su carga para
priorizar una fruta de alta
calidad”, senalo Poblete.

AGUAS MILENARIAS

El proyecto se sustenta enun
modelo de vina boutique de
alto valor agregado, con rie-
go presurizado por goteo de
90% de eficiencia, utilizan-

*

cas! 80 afos
sobrevivieron los vestigios de
las vides de la primera
industria en el norte.

VINO BLANCO
es lo que sale de la cepa
Tamarugal, recomendada
para mariscos.

do aguas subterrineas mile-
narias de la Pampa del Tama-
rugal, que datan de hace
9.000 anos y se recargan de
manera natural con las llu-
vias del altiplano.

En la produccién de vino
en el desierto participan
también pequenos agriculto-
res locales, lo que ha llevado
ala consolidacién de una in-
cipiente oferta de enoturis-
mo en el norte.

Una de las plantaciones
de Tamarugal estd en los te-
renos de Destilados del De-
sierto, fibrica boutique ubi-
cada en el Oasis de Pica, dedi-
cada a la elaboracién de espi-
rituosos artesanales. Esta fir-
ma ofrece el Vino del Desier-
to.

“Estos proyectos dan
cuenta de la capacidad del
pais para transformar terri-
torios extremos en oportuni-
dades de desarrollo sosteni-
ble”, destacé Marca Chile.
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