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Diablo y Toni
Lautaro: los nuevos
proyectos de

Jérome Reynes que
abriraen el MUT

El empresario francés Jérome Reynes, conocido por sus éxitos
culinarios en Chile como Castillo Forestal y Chicken Love You,
se prepara para sorprender nuevamente con “Diablo™ y “Toni
Lautaro”, dos innovadores proyectos gastronomicos que
abrirdn sus puertas en el Mercado Urbano Tobalaba (MUT).
Cuenta también detalles de su vifiedo en Francia y sus planes
para arribar a Espafia o Argentina.

Un reportaje de LEONARDO CARDENAS

ace dos afios, Jérome
Reynes, empresario
de origen francés y
fundador de la pana-
deria Le Fournil, co-
menz6 a desarrollar
dos nuevos proyec-
tos: Diablo y Toni
Lautaro. Hoy ambos afinan su apertura en el
Mercado Urbano Tobalaba (MUT).

Reynestiene una docena de éxitos gastrond-
micos, entre ellos luce Castillo Forestal, Chicken
Love You, Chipe Libre, Uncle Fletch, Krossbar,
Fabbrica, Sanchez Tacos, Bocandriz, entre
otros. Su historia en Chile comienza en 1997,
cuando llegd proveniente de Francia y cred la
panaderia Le Fournil, aprovechando la cultu-
raen torno al trigo, la empresa la vendio afios
después.

Sumatrizde negocios funciona como una “fe-
deracion de empresas” y bajo el alero del gru-
po Melting Cook. Dice que no es un holding,
porque son distintos ruts y devela que el con-
glomerado vende mensualmente entre $2.000
millonesy $2.500 millones. A fines de 2024 lle-
garda 30localesy empleard cercade 1.000 per-
sonas en Chile, creciendo fuertemente con
tres marcas: Chicken Love You, Kross Bar y Un-
cleFletch, que estian desarrollados en cadenas
y bajo el modelo de franquicias.

En conversacion con Pulso La Tercera,
Reynes cuenta que “Diablo” serd un bar y res-
taurante con modalidad de wine dispenser en
autoserviciounico en Chile. La idea esque los
clientes puedan disfrutar de la amplia gama
de vinos de Vifa Concha y Toroy conocer mds
sobre la cultura vitivinicola chilena. El con-
cepto estd aparejado al diablo y, por lo tanto,
dice de manera jocosa, que también tendrd
una buena cocina en base al fuego, como

protagonista.

Almismo tiempo, cuenta que si resulta exi-
toso es posible que la alianza con la vifia lleve
aunaaperturade un bar Diablo en Londres (In-
glaterra) o Shanghai (China), dos delos ciuda-
des mds relevantes para el vino chileno.

Toni Lautaro es un proyecto gastronomico de-
sarrollado en asociacion conel chef Matias Ar-
teaga. Este proyecto es unode los primeros res-
taurantes en el nuevo centro comercial MUT,
que se destaca porsu arquitectura abierta y jar-
dines suspendidos. “Toni Lautaro es un con-
cepto unico que combina la tradicién de la
masa napolitana con ingredientes chilenos,
creando un personaje ficticio llamado Toni
Lautaro para representar esta fusion cultu-
ral”, dijo.

La comunicacion del restaurante estd basa-
daen unestilo grafico de comics, locualleda
un cardcter distintivo y rupturista. El chef
Matias Arteaga, conocido por sus programas
de television y suexperienciaen restaurantes
europeos, es una pieza clave en el desarrollo
de este proyecto, que pretende ofrecer una ex-
periencia culinaria novedosa en el mercado
chileno.

Ambos localesson de 500 m2, incluyendolas
terrazas. Sus dimensiones estdn en linea con
el espacio que ocupan los Kross Bar de Borde-
Rio y Mall Sport. Toni Lautaro y Diablo estdn
ubicados en el cuarto y quinto piso del MUT
respectivamente. Toni Lautaro abrird enagos-
to y Diablo en octubre de 2024.

En conversacion recientemente con el podcast
Cadigo Innova de Inspiral, Reynes destaco la
relevancia que ocupa la gerencia de innovacion
€1 SUS Negocios.

Fuera de Chile
Reynes explico que estdn llevando a cabo
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Laurenty Jérome Reynes.

conversaciones con empresarios en Espafiay
Argentina para potencialmente abrir fran-
quicias de Chiken Love You fuera de Chile.
Aunque todavia no hay nada concreto, las ne-
gociaciones estan en proceso.

Su brazo derecho es su hijo Leon, quien se
ha encargado de expandir el modelo del ne-
gocio a regiones, pero en conglomerado sus
otros dos hijos también estan incluidos y
apoyan. De hecho, Alphonse estd a cargo de
llevar adelante el proyecto Diablo junto con
Katherine Hidalgo, socia endloga de Jérome
en Bocanariz. Mientras que su hija que esta-
ba en Francia, finalmente se radico en Argen-
tina y ayudo al diseno de las etiquetas de sus
vinos. Su esposa Valérie ha sido su mente
creativa en la decoracion de varios proyectos
gastronémicos.

“Voy a Franciados vecesal anopor temas re-
lacionados con el vino. Ahora estoy enfocado
en la vendimia y las fermentaciones, y en in-
vierno también participo en la poda de la
vina. Sin embargo, estoy conectado todos los
dias con Chile. Lo que hago enmigrupo lo pue-
do realizar desde cualquierparte, yaque noes-

toy en laoperacién, sino en temas de negocio,
financieros y legales. Por ejemplo, esta tarde
tengo cuatro reuniones con Chile”, acotd.

“Me encantami proyecto de vinos. Desde an-
tes de Bocandriz, mi pasion es el vino. Para mi,
una cosa es hablar de vinos y otra cosa es ha-
cerlos. Nos haidomuy bienen Franciayafin
de afios llevaré un pallet de mis vinos a Chi-
le para tenerlos en algunos restaurantes”.

Elempresario contd que su lugar en Fran-
cia es un pequefio poblado al sur donde
mantiene un vifiiedo que produce cepas tin-
tas y blancas. En la foto que acompana esta
nota aparece junto a su hermano Laurent. La
Vigne de Lucien, lleva el nombre de su bisa-
buelo.

“Mi bisabuelo se llamaba Lucien, asi que es
un homenajea él, porque la tierra es suya, cla-
1o, vinedos que €l planto a finales del siglo XIX.
En el fondo, es un homenaje a mi bisabuelo.
En Francia, vendemos el vino en restauran-
tesy aparticulares. Es un proyecto de vino de
buenacalidad, dirigidoa unptiblico de nicho.
Claro, noesun vinomasivo. Todo en familia”,
concluyd.@
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