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Titulo: Nestlé sella acuerdo con la UC para explorar fuentes alternativas de proteinas vegetales

POR EJEMPLO, EN PLANTAS MARINAS:

Nestlé sella acuerdo
con la UC para explorar
fuentes alternativas de

proteinas vegetales

Iniciativa es parte del
proceso de instalacion en
Chile del Centro de
Investigacién y Desarrollo para
Latinoamérica de la compaiiia.

n el contexto del aterrizaje en Santiago de su

Centro de Investigacion y Desarrollo para
Latinoamérica, Nestlé sell6 un acuerdo de cola-
boracién con la U. Catélica, que permitira forta-
lecer sus capacidades de emprendimiento e in-
novacién para el desarrollo de nuevos produc-
tos. En particular, apunta a explorar el potencial
de plantas marinas y otras fuentes alternativas
de proteinas vegetales en América Latina.

Chile posee mds de 6.400 km de costa y uno de
los bosques de algas mas grandes del mundo, cu-
yo potencial para el desarrollo de alimentosy ma-
teriales de embalaje sosteni-
bles sera estudiado y anali-
zado por cientificos y em-
prendedores chilenos.

“Cuando inauguramos
nuestro Centro de I+D en
noviembre, destacamos la
importancia de colaborar
con universidades y star-
tups, relevando el potencial Aline Mor, direc-
de Chile en América Latina tora del Centro de
en este dmbito. La firma de de Investigacién y
este acuerdo con la UC nos Desarrollo de
permitira fortalecer la cola- Nestlé para Lati-
boracion con emprendedo- noamérica.
resy estudiantes de una ma-
nera mds agil”, dice Aline
Mor, directora del centro.

En efecto, el acuerdo
aporta fondos para trabajos
de alumnos de doctorado y
de magister, asi como tam-
bién para proyectos del
Centro de Innovacién UC
como el desafio “Programa Pedro Bouchon,
sin limites” o los programas vicerrector de
Brain y Jump, como tam- Investigacion de
bién a la red de startupsy la UC.
spin-off de la universidad.

“La innovacion en la industria alimentaria jue-
ga un rol clave en la sociedad contemporanea, ya
que permite crear mercados sustentables, agregar
valor a las materias primas y aportar al mejora-
miento del estdndar de produccion en el pais, con
miras a responder a la necesidad de producir ali-
mentos mas saludables y satisfacer las necesida-
des de consumidores cada vez mds informados.
En esa linea, la Universidad Catolica busca pro-
mover el conocimiento de frontera, a través del
trabajo colaborativo con la industria, en este caso
con Nestlé, fortaleciendo la red de capital huma-
no avanzado y generando impacto en materia de
innovacion y sustentabilidad”, destaca Pedro
Bouchon, vicerrector de Investigacién del plantel.
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