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Titulo: El Maule estéa entre las siete resjones del pais con Innovaciones gastronémicas con impacto territorial

TRAS ACCEDER A UNA ASESORIA INTEGRAL DE GUSTOINNOVA

regiones del pais con
Innovaciones gastronomicas
con impacto territorial

e Empresas fueron seleccionadas, en su mayoria, del
catalogo de Innovacion Alimentaria de Chile y de otras
iniciativas, aliadas de Transforma Alimentos.

TALCA. En la ceremonia de
cierre de la segunda edi-
cion del programa de men-
torias gastronémicas
Gustolnnova, iniciativa de-
sarrollada en conjunto por
el Programa Estratégico
Transforma Alimentos im-
pulsado por Corfo y el
Centro de Innovacién
Gastron6mica (CIG)
Inacap, se valoro la partici-
pacion de nueve empresas
de siete regiones del pais,
entre ellas el Maule.

Estas empresas con pro-
ductos de alto potencial,

recibieron una asesoria
gastronoémica especializa-
da, contando con el apoyo
de chefs y estudiantes de la
carrera de Gastronomia de
Inacap, quienes pusieron a
disposicion su infraestruc-
tura, conocimientos y crea-
tividad culinaria, con el
objeto de potenciar el valor
de los alimentos y abrir
nuevas oportunidades co-
merciales.

MUNDOS
El vicepresidente ejecutivo
de Corfo, José Miguel

Benavente, recalcd6 que
“uno de los grandes pro-
blemas que ha tenido
Chile, es que el mundo del
conocimiento y el sector
productivo siempre han
estado muy lejos, aunque
son sumamente comple-
mentarios. El mundo em-
presarial trae desafios y
encuentra competencias
técnicas en instituciones
como Inacap, para desa-
rrollar propuestas de for-
ma conjunta, basadas en
tecnologias como la
Inteligencia Artificial y

lizada.

con una oferta de produc-
tos que surge de los territo-
rios”.

RECTOR

“Gustolnnova, representa
el trabajo que queremos
proyectar en Inacap y la
colaboracion, la innova-
ci6n, la puesta en valor de
nuestras raices en cada re-
gion. Este proyecto es un
espacio seguro donde nos
podemos encontrar, con-
fluyen muchos actores en
beneficio de todos, suman-
do distintas miradas, para
construir con identidad y
proyeccion futura. Felicito
a todos los estudiantes, do-
centes y emprendedores
quienes, apoyados por la
tecnologia, innovaron y po-

tenciaron sus productos
creando valor”, asegurd
Lucas Palacios, rector de
Inacap, durante la activi-
dad.

HERRAMIENTA
CLAVE

Asimismo, Graciela
Urrutia, gerenta de

Transforma Alimentos, ma-
nifesté que “GustoInnova
ha demostrado ser una
herramienta clave, para
dinamizar la innovacién
alimentaria desde los te-
rritorios. Su enfoque cola-
borativo ha permitido
acelerar el desarrollo de
productos con alto poten-
cial comercial y fortalecer
los vinculos entre em-
prendedores, emprende-

Empresas con productos de alto potencial, recibieron una asesoria gastronémica especia-

doras, academia e indus-
tria”.

LABORATORIO VIVO
Finalmente, el chef Eugenio
Melo, director del CIG
Inacap, destaco que esto “es
mucho més que un progra-
ma formativo. Es un labora-
torio vivo de innovacion
aplicada, donde los estu-
diantes enfrentan desafios
del mundo real y colaboran
con el sector productivo, pa-
ra aportar soluciones gas-
tronomicas de alto valor”.
El evento de cierre incluyo
una muestra sensorial de
los proyectos desarrollados
y la participacion de acto-
res relevantes del sector
alimentario, del emprendi-
miento y la innovacion.
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