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El académico de la Universidad Catodlica senala que, para

subirse al nuevo boom de esta especie, no solo hay que hacer
evaluaciones de los materiales que se introducen, sino que se
debe tomar la dedision -como industria-, de desarrollar material
genético para la realidad de Chile y no solo mantenerse como
espectador de Nueva Zelanda en esa area. Ademas, sefala

que esto no significa descuidar los desafios pendientes en el

kiwi verde y, en el caso de la poscosecha, el foco debe estar
puesto en una calidad gue permita aumentar el consumo en los
mercados, especialmente proyectandose al aumento en la oferta
que se producira desde Chile.

POR MIGUEL PATINO

esde el boom de plantacio-
nes de los afios B0, el kiwi
pazd por una fuerte caida

en &l pais debido a problemas zanita-
ries, de ealidad v de precics. Pero en
loz dltimos sfios, ha vivido un rena-
cer gracias 4 mejores precios inter-
nacionale: por menor oferta de kiwi
verde, acompafiado de cerea de un
trabajo manecomunado entpe el Co-
mité del Kiwi, téenicos ¥ académicos
gue han dado soporte 2 mejorar loz
procezoz ¥V protocolos para construir
un fruto de calidad.

La tarea no ez fécil, entendien-
do gue s= han entregado criterios ¥
recomendaciones gue no todoz los
productores ¥ exportadoras siguen,
¥ reducir las brechas de calidad son
procesoz largos que deben incluir
mejoras en aspectos como la pre-
zentacion de la forms ¥ condicidn
al consumo como ecolumelas duras,
irregularidad en ol sblandsmiento ¥
en los zclidos solubles 2] consumo.

www._redsgricols.com

“En el caso de Chile, su inicio no
tuvo estruectura ni orden (en =l cre-
cimiento del kiwi), especizslments
en la calidad del producto gque esta-
bamos enviando”, sefiala el Dr. Juan
Pablo Zoffoli, md:rmco de Iz Ponti-
ficia Universidad CarSlica v destaca-
do experto en poscosecha.

Segin comenta en entrevista con
Redagricola, fue la creacidn del Co-
mité del Kiwi el hito que permitié
establecer unz homogeneidad
de loz minimos de madurez
requeridos por 2l mercado,
para aleanzar Iz acepta-
bilidad en Iz ealidad co-
mestible™.

Por ello, subraya gue
Chile “ze srrazd en lle-
gar con ese ‘desde’, que
lo fue haciendo de a2 poco

a través de la organiTacidn \(F
del Comire”. g

-{Cuiles son los princpales

indicadores de cosecha que mejo- [ Juan Pablo Jolloli

X

raron la calidad del kiwi chilepo?
-Fue la introduecion de la materia
seca como indicador del porencisl
de aZilcar que dene la fruta. ¥ ahi
se smpeZaron a establecer los pri-
meros valores minimos, partiendo

por 15,5% ¥ después 16% de mate-
ria seca. El valor de sélidos zolubles
a veces se malinterpreta porgque el
valor a la cozecha no tiene relacién
con la concentracidn de aZdear al

conszump, =ino gue ez la maceria
seca el gue indiea loz sélidos
solubles sl conzumo. Loz 26-
lidosz zolubles a cosecha zon
importantes porgue son el
indicador de la madurez
fisioldgica gue permite
que el fruto consziga la
maduracion de consumo
una vei gue e= removido
del almacensje. Loz esfuer-

_l Zos sk concentraron en estable-

cer ese valor V aszi =e propuso 6,2%
como valor minimo, pere no =z sufi-
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ciente. El knwi, particularmen-
t= &l Hayward, no s= ablanda
cofTectaments, aungue cumpls

con estos valores ¥ por lo tan-
to se debe complementar con
otras practicas en las gue toda-

via estamos al debe.

-¢Como avanZaron estos pa-
rametros que establecié el

Comité desde su

para asegurar una buepa ex-
periencia de copsumo?

-Fue la madure? de la industria,
a baze de azimilar informacién
¥ bajarla a la realidad nuescra
Nueva Zelandia acelerd fuer-
temente =] cambio al tracar de
diferenciarse del kiwi = nivel
mundizl, por lo que aparecte-
ron estindares meernacionales
¥ Chile z= fue sumando a esos
estandarez. Creo que fue muy
valioza la generacidn de infor-
mscion propiz, ¥ la difuszien
de la importancia gue tenian

estoz indices, porgue =5 difieil
=xigir un valor sin uns base de
conocimiento gue lo sustence.
Ademas, lo interezant= del Co-
miré es que finzlments =5 una
acociacion privada ¥ volumts-
ria, entonces 51 la gente no veia
2] rezultado, no se subiz a aste
bugque. Pero e fue viendo el re-
sultsdo en el mercado con un
products més homogéneo en
cuznto 2 madurez. Una cosa
que =z bien importante recor-
dar == que este fruto ze dene
que cosechar en una madurez
fisiolégicas que ez muy discan-
te 2 la madurez de consumo.
Enronces todo lo que se hace
dursnte 2l manejo de pozeo-
secha afecea al resuleado de la
madure? de consumo. El ‘desde’
ez ¢l momento de cozecha, por-
que eso determina el potencial
que obtendra el consumdor;
pero no es suficiente, £z ez el

§ desdel Hay

18.000

Definida

cosas que hacemos

¥ gue dejamos de hacer gue de-

terminan la

diferencia en el re-

sultzado del producto 2 nivel del

consumidor

el producto

necesitamos

SCErcarss 3

¥ por lo tanto de-

pende de nosorros primero en-
tender =1 estamos llegando con

adecuado v luego

como los protocolos de manejo
poscosecha se adectian a lo que

ACERCARSEA
REQUERIMIENTOS DEL
CONSUMIDOR

-fQué desafios de poscosecha
ves ti que enfrenta la indus-
tria actualmente?

-Hay desafios biem reales de
corto plaZe, por supuestc cn
productividad, en construir el
producto desde la precosecha,
pero por sobre todo cdmo au-
menramos el consumo en los
mercados donde estamos ex-
portando ¥ en los gue estamos
iniciando ¥, por supuesto, si
gueremos participar de merca-
dos méds exigentes ¥ con otro
tipo de exigencias de calidad.
Uno de loz grandes desafios es

los requerimisntos

del consumider de una frura de

Hay que tratar de
preparar al Kiwi (verde)
para que consiga o gatille
su madurez de consumo,
¥ €50 ¢s una exigencia
técnica que va a venir

Y que se va tener que
introducir en la industria
en ¢l corto plazo. Muchas
veces se siente que no
hay tiempo pero se

debe actuar rapido,
porque cada temporada
que pasa quedan
muchos consumidores
insatisfechosy eso es
tremendo, porque esos
no vuelven a comprar™,

Ta

altos sdlidos =o-
lublez para =gui-
librar la acidez v
disponibilidad de
madurez de con-
sumc, donde cada
Vel &5 mis exis-
te la tendencia a
fruea lisca para
consumif © com
tiempos  dentro
de una semana
El kiwi fsiols-
gleaments tiene
un szblandamien-
to papido inicial
pere lusgo = es-
tabiliza ¥ cuan-
do no e mansjs
adecnadamente
en  poscosecha,
el ablandamien-
to al consumo ez
irregular  entre
frutos ¥ campoco

www.redsgricols com
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es uniforme dentro de la fruta.
Requiers un minimo de tempo
a baja temperatura para scti-

var su maduracién ¥, a zu veZ,
cuando =e prolonga el tiempo
a bajas temperaturas, ze dafia_.
entonees hay que tratar de pre-
parar al kiwl para gue consiga
o gatille su madurez de con-
sumo, ¥ ezo e5 una exigencia
técnica que va 3 venir ¥ gue
se va tener gue introducir en
la industria en el eorto plazo.
Muchaz veces se ziente gue no
haV tiempo pero se debe actuar
répido, porque cada temporada
gue pasa guedan muchos con-
sumidores insatizfechoz ¥ eso
ez tremendo, porgue esos no
vuelven a comprar, sobre todo
para la frora que eztd con me-

noz de 60 diaz desde la cosecha

www.redsgricols.com

a consumo. En la frucs se de-
berian hacer distintos manejos
zegiin el tramo, d= 60 2 00 dias
¥ otro para lz fruca sobre 90
diaz a 0°C. Entonces se requiere
estar presente ¥ entender como
ze logra la madurez de consu-
mo de esa fruta, en esoz distin-
toz perfodos de almacensje o
de tiempo que estd expuesta a
bajas temperaturas. ¥ ezos zon
protocoloz que se deben ir in-
troduciendo en la industris, de
la mano del mercado.
-Actualmente un mercado
fuerte es India, {como se estd
trabajando esto a npivel de
poscosecha pensando en la
distapcia?

-La variedad Havward, cuando
ze selecciond frence @ varias
alternarivas, entre otras ca-

racteristicas fus por su buensz
capacidad de almacenamiento,
por lo tanto no tiene proble-
ma de lograr las exigencias en
tempo de transporte a India.
Lo importante en ese mercado
es como se maneja el producto
en desting, especialmente en su
transporte interno ¥ almacena-
miento. For lo tanto, debemos
adaptar nuestro sistema a £sas
fluctuaciones gue ocurren una
veZ gue la fruta llega a esc mer-
cado. El kiwi s¢ adapta a dife-
rentes protocolos de manejo
bastante bien, sobre todo a los
ajustes en <l embalaje, opo de
bolza acondicionamicnto, entre
OLros.

-Para el caso de Brasil, que es
otro mercado que ha tomado
mucho vueclo para el kiwi chi-
leno, es muy cercane a dife-
rencia de Asia. ¢Hay desafios
para cste mercado?

-El eazo de Brasil lo encuentro
slper interesante, porgue es
un mercado que lo tenemos al
lado, es un mereado gue po-
demos haeer cosas distintas ¥
seguirle con un trabajo directo
con las cadenas de supermerca-
dos o con recibidores gue guie-
ran orientarse al consumidor, ¥
que &l resnltade s demunestre
en el incremento de fAujo de
wventa en los supermercados.
Debemos estar muy encima del
producto gue estamos emvian-
do, zobre todo los de fines de
temporada, por el desarrello
de pulpa trashicida. Estamos
al lado, ¥ mi mirada es gque po-
demoz hacer mucho mis para
aumentar el consumo shi, con
un trabajo mis directo con los
conzumidores a travez de los
supermercados.

-No s6lo Zespri, también los
kiwis de Frapca y Grecia
entran en la ecnacén y se
disputan las géndolas brasi-
lefias. ..

-Finalmente el kiwi ez una es-
pecie gue necesita promocion,
no se vende por su apariencia,
maiz bien lo hace por sn sabor ¥
glto conrenido de vitamina C. El

kiwi ¥ sobre todo #n Brasil, ne-
cesita una campafa de promo-
cién, pero antes se debe cono-
cer la percepeidn del producto
por parte de los consumidores
¢ identificar ¥ trabajar algunas
propicdades de diferenciacidn
Entonces ez importante lo gue
haga el Comité€ en torno a ge-
nerar informacion directa de
ese mereado, lo gue buscan los
consumidores, ¥ la perecpeidn
de los supermercados sobre los
consumidores con el producto
final; cudles son los principa-
les azpectos que definen su sa-
tizfaccion ¥ cudles no, ¥ poder
enfrentzsrlos. Estos anteceden-
tez sirven para construlp un
dizcurso, un relato asocado a
lo que quersmos identificar de
nuestro producto en relacidn a
la competencia.

MEJORA CONTINUA

DE PROTOCOLOS

-iEn qué pic estd la investi-
gacion de Chile en Kiwi para
mejorar su vida de poscose-
cha?

-Se han hecho muchos trabajos,
se han adaprado muchas tecno-
logias a nuestra realidad. Hay
gue acordarss gue la tecnologia
de armésfera modificada se de-
garrollé en Chile para el kiwi,
para nuestra realidad. ¥ eso ha
tenido un fusrte impacto en re-
ducir el riesgo al arribo en los
mercados. ¥ hay que recordar
que la tecnologia atmésfera
modificada en kiwi funcionz
porgue el nivel de COZ que lo-
gra la atmésfera evita la accidn
del erileno. Entonces, cuando
llega a los mereados, el CO2
del entorno de la fruta eviea los
efectos negarivos de las con-
taminaciones de etileno. Esto
ha sido muy interesante, ¥ ze
ha combinade con 1-MICP gue
ha producido efectos positivos
-aungue tambifn algunos efee-
tos negativos-, gue Se Ven en
alguna fruea tardia. Vienen de-
safios interesantes ademss, en
el zentido de como combinar la
precosecha con la paree de pos-
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Es importante lo que haga el
Comité en torno a generar
informacion directa de ese
mercado, lo que buscan los
consumidores, y la percepcion
de los supermercados sobre los
consumidores con el producto
final: cuales son los principales
aspectos que definen su
satisfaccion y cuales no, y poder
enfrentarlos. Estos antecedentes
sirven para construir un
discurso, un relato asociado a

lo que queremos identificar de
nuestro producto en relacion a la

competencia™

cosecha. Ahi existen espacios
de trabajo ¥ crec que urge me-
fernos en un programa de me-
joramiento genético para estar
proYectando ¢l camine de largo
plazo de lo gue signifiea el kiwi
amarillo o el rojo, adaptados a
los problemas de nuestra reali-
dad. ¥ dezde =l punto de vista
de la investigacidn =n postoose-
cha, seguimos trabsjando parz
eracar de escructurar mejor los
protocolos de mansjo de cem-
peratura, gQue Son tEn IMpor-
tantes &n esta especis, gue hay
gue recordar gue ez de un clima
subtropical. Desde el punto de
vista de investigacion de pos-
eozecha, aztén también los sisz-
temas de control = diztancia no
destructivos.

-{De qué se trata sze sistema
a distapcia?

-Actozlmente la camara de ac-
mbzfers controlada en kivwi ez
uns ezja negra durante varios
mes=z, para la fruta que estd
siendo almacenada Vv produ-
clendo cambios importantes
en =508 riempos, ¥V la monito-
reamos en forma destructiva,
sarando contramuestras en las
camaras, vamos tomando s
fruta v haciendo ansalisnz gque
fraran de represencar lo gue

pasa en lz cémara complecs.
Hov diz haV imvestigacioncs
que 5= estén haciendo para mo-
nitorear la fruta a distancia de
forma no destructiva, a traves
de frutos gemelos digitales, que
monitorean las condiciones del
ambiente ¥ gensran prondst-
cos de respusstas sobre su de-
terioro a traves de modelos con
siztemar de sprendilze per-
manente. Esos sistemas se van
= ir incorporando, asi como loz
andliziz no destructivos de ma-
teria seca gue ¥Va escan disponi-
blaz, incluzo comarcialments.
-A pivel productive, £qué hace
falta para llegar a up mejor
resultado al copsumidor?

-La gran ventsja gue tene el
kiwl ez gue esta cabulade en
todoz sus parsmecros de pro-
ductividsd, entonces tenemos
una ecuacién del potencial pro-
duerivo muy clera. Los produe-
tore: con todo sus equipos ¥V su
relacidn con laz exportadoras
pusdan conocer muV bisn =] ni-
vel en gque eztdn ¥ = qué aspirar,
¥ asi conocer por Io tanto cusl
ez el desafin. Nosotros estamos
en una condicidn climética de
produceidn de kiwl que ez muy
distinta a su rezslidad de on-
gen ¥ por lo tanto tensmos gue

Ta
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un muy buen kiwi, e incluzo
en la forma, ¥a gue muchos de
los problemss de forma estdn
asociados a laz condiciones de
estrés del verano, que hoy dia
se pueden manejar, sobre todo
5l estdn iniciandose con nuevas
plantaciones.

-La forma del kiwi, la colume-
la dura, ademas de la matena
seca, han sido parte de la cri-
tica a la fruta que se produce
en Chile, équé recomenda-
cion harias a los productores
al respecto?

-La materia seca o5 clave por-

www.redasgricols.com

gue es un indicador dirscto de
calidad ¥ e=0 sc maneja a tra-
vés del porencial productive ¥
cémo organiias tu esructura
productiva del afio, con res-
pecto a la estructurs produc-
tiva gque necesitas para el afio
Aforrunadamente
nosotffos tenemos las mejo-
rez condiciones para produciy

siguiente.

materia seca. La materia seca
es fotosintesis, ¥ tenemos la
mejor condicién para producir
fotosintesiz, incluso tenemos
exceso. Entonees tenemos gque
ZJUStar €30 CON NUESIID Mancjo

3.

Existen espacios de trabajo y creo
que urge meternos en un programa
de mejoramiento genético para
estar proyectando el camino de
largo plazo de lo que significa el
Kiwi amarillo o ¢l rojo, adaptados a
los problemas de nuestra realidad™

del verano. Los protocolos es-
tan ¥ hay que seguirlos, sc han
difundido a través de los pro-
gramas del Comisé. Respecto &
la forma de la fruca, hay que re-
cordar que la base dezde donde
se estructura €l crecimiento del
kiwi sc forma muy temprano
para el afio siguiente, == forma
en el verano, en las condicio-
nes mas aflictivas que tenemos
para la planta_ 51 nosotros tra-
bajamos bien esas condiciones
de estrés de verano, vamos a
tener fruta de mejor for-
ma, sin duda. La forma
cstd azociada a loz tipos
de brotes que tenemos: los
brotes determinados, muy
pequefios, 5 tepminan en el
cargador, generan la fruta
més deforme. Entonces estd
. asoclado z la calidad d=

g crecimiento de los bro-
tes. Tenemos una
situarion asociada a
esa gran capacidad
luminica, a ez= po-
tencial gue tenemos
a través de la fotosin-
tesiz, que tenemos gue
Fjustar ¥ regular, ¥ que
tenemos gque tratar de
comparibilizar mejor. Esas
baszez de calidad tenemoz gue
reforzarlas con protocolos cla-
ros de manejo de la planta en
el pericdo del verano. El cono-
cimiento agui ez clave, porgue
tenemos un conocimients ge-
neral que viene de otros paizes,
pero esta fruta hemos guerido
que ze adapte 3 una condicidn
mediterrinea seca en nues-
tra realidad. Por eso siempre
insisto gue ez muy Importante
que se genere la informacidm,

se difunda esa informacidon ¥
ereo gque tenemos todo para
hacerlo. En el cazo del kiwa
estd todo estandarizado, pro-
tocolizado con mimeros, con
una ecuacidén productiva que &5
importante gue los productores
la entiendan ¥ la manecjen. La
formacisn de fruto deforme ez
una realidad nuestra, no vamos
& esperar que csa informacién
venga desde Nueva Zelanda.
Esa informacicn se ha generado
acd ¥V tenemos gque scguir gene-
réndcla ¥ entendiféndola desde
acd. La eslidad tubular que ne-
cezitamos sc tiene gue entender
desde nuestra realidad.

-éCudles sop los errores que
no se pueden volver a repetir?
-Primero &5 muy Importance
gue trabajemos en conjunto.
Los errores tipicos del pasa-
do de trabajar eadz uno por
su cuents, ojzld ne vuelvan ¥
gue cada veZ nos unamos, fra-
bajemos en conjunto ¥ gue ze
difunda todo el conocimiento
gue ha¥ para gue todos este-
moz con los protoeslos adecua-
doz de trabajo. Eza es la base.
Después, cTep gue & muy im-
portante estructurar muy bien
la basze productiva bajo nuestra
realidsd = identificar cudl ez
el conocimiento que nos falta
Lo gue no podemos reperir es
Seguir un crecimiento Zim Sus-
tentarlo en un conocimiento de
base. ¥ hoy dis &l conocimiento
de baze lo tenemos, pero hay
que reforzarlo, por ejemplo en
edmo ze origina ¥ se define la
forma de la fruta. Cudlez zon
laz variablez de precosecha
gue inciden en la forma. Lo te-
nemos en forma genersl, pero

‘Www.litoral press.cl
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eso hay que profundizarlo, hay
gue darle cada veZ un susten-
to que unc pueds difundir con
informacién clara. Desde el
punto de vista de poscosecha,
VO siento gue CENEmos gue Te-
forzar el concepto de la calidad
de consumo de esta fruta. Te-
nemos gue estsr acenios a los
mercados, nosotros mismos sa-
car conclusiones de si estamos
logrando satisfacer lo que estan
pidiendo, no los recibidores,
sino lo que estdn pidiendo los
consumidores, porgue zl final
de cuentas s desde ahi donde
vamos a generar la demanda.
Por supuesto que todos tene-
moz que participar de generar
esta informacidn, necesitamos
a los recibidores para ello, ne-
cesitamos a los supermercados,
entender
muy bien lo gque esti pidiendo

pero  necesitamos

el consumidor, sobre todo en
esta fruta donde lo gue noszo-
troz, lo gue nosotros embala-
mos no tiene nada gue ver con
lo que va a recibir el consumi-
dor, por los cambios asociados
desde madure? de cosecha a la
madurez de consumo. Enconces
e50 tenemos gue monitorearlo,
tenemos que saber odmo s estd
logrando eso. No tenemos que
caer en el defecto de no enten-
der qué pide el consumidor, que
ez el gue geners finalments la
demandsa de nuestro producto,
sobre todo para la canridad de
fruta que va a venir, por lasz
plantaciones gue s= estin ha-
ciendo. Uno puede pensar en
abrir nuevos mercados, pero lo
importanee ez consolidar ¥ au-
mentar £ consumo en los mer-
cados gque tenemos.

DIFICULTADES AMARILLAS
-éQué desafios ha presenta-
do la incorporacion del kiwi
amarillo en Chile? éSe ha
podido determipar una Zona
agroclimatica mas favorable
para su produccion?

-No basra con lz condicidn cli-
mstica. Esta ez uns especie
bien senzible a su relacidn con

el medio, no solamente el mi-

croclima, sino también con el
suele. Uno podria definir una
zona climérica, pero s no lo-
gras convivir con los microor-
ganismos del suelo, con un ni-
vel de aireacién suficiente, los
problemas se producirén en las
raices, en el sistema vascular,
gue ez lo mas critico para esta
especie. La condicidn climdtica
per s& es especial en este tipo
de kiwi, tene menos reguisi-
tos de frio, &5 de brotacidn més
temprana, perc eso también
aumentz los riesgos de heladas
¥ con ello aumentan los rissgos
de infeccidn por PSA. Ademss
en Chile ha demoscrado alea
sensibilidad a verticilosis.
-Respecto ala poscosecha del
Lkiwi amarillo versus el kiwi
wverde, {qué diferepcias ¥ qué
desafios hay?

-El kiwl amarillo es complets-
mente distinto dezde el punto
de wviztz del ritmo de madurs-
cion. Y se une al hecho de que
aparece el coler de la pulpa
como otro requisito de calidad/
color de s pulpa, que s= debe
cosechar cuando hay el viras-
je del color se haya iniciado, ¥
muy proximo al color miximo
de la variedad, porgue el eolor
no s dezarrolla a 0°C, lo haee
a temperaturas sobre 10°C. La

Yo soy optimista
en el sentido de
que tenemos
las condiciones
para producir
un muy buen
Kiwi, e incluso
enlaforma,ya
que muchos de
los problemas
de forma estan
asociados alas
condiciones

de estrés del
verano, gque hoy
dia se pueden
manejar, sobre
todo si estan
iniciandose
con nuevas
plantaciones™.

principal imitance estd en que
¢l color se desarrolla tarde con
frura de baja firmeza a la cose-
cha. Esto estd dado por la fisio-
logia de maduracidn de la espe-
cie. Pongo otro problema: esea
especie es sensible al dafio por
fric, entonces no ez facil mane-
jarlo a temperatura ni siquiera
cereana a cero grados, ¥ traba-
Jar & temperatura mas alta im-
plica que vas a tener més ablan-
damiento. Ahora, gué ha hecho
la industria en general (Nueva
Zelandiz, principalmente): ze
ha adaptado a trabajar con fru-
ta més blanda. El kiwi amarillo,
tambifn ez muy zensible a los
dafios mecdnicos, con manchas
gue ze deszarrollan incluso por
el movimiento del transporte.
Estzz limitacionez restringen
el tiempo a 60 dias de pozcoge-
cha. Y eso también te sbre un
sistema de comereializacidn
diztinto ¥ unaz necesidadez v
oportunidades comerciales di-
ferentes. En esea fruta tenemos
requerimientos de calidad gue
tienen que lograrse muchas ve-
ces en la planra ¥ otras veces,
por materiales genéticos, tene-
mos gue esear restringidos por
el ablandsmiento gque toma la
frura, sumado a la sensibilidad
= la beja temperatura. Ahi han
surgido tecnologias o nuevas
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ideas para este cultivo, que e
cosechar con la madurez fisio-
légice antes del dezarrollo com-
pleto del color ¥ desverdizar en
poscosecha.

-iComo llegaron a esa posi-
bilidad de desverdizar ep el
kw1 amanllo ¥ en qué varie-
dades lo han probado?

-Eso ez algo que se hace comer-
cialmente en citpicos ¥ en otras
especies, ¥ tambifn en el kiwi
En el primer kiwl amarillo, <l
Hore-164, s desarrollé toda la
tecnologia de desverdizado para
este especie ¥ se ha evaluado en
otras vapiedades. Por lo tanto ez
una alternativa, donde se cose-
cha una semana antes, zc somete
a temperatura (10-15°C), ¥ des-
puss s= vuelve 2 bajar la cempe-
ratura a 0°C de almacenamien-
to, proceso con &1 que se cvita 2]
dafic por fric. Esto estd pensado
para para el kiwi amanllo, para
ayudar al desarrollo del eolor en
una condicidn méds concrolada
v sin la caida violenta de firme-
Za que se puede producyr en la
planta. Y por supueseo, hay que
evaluarle para cada vapedad.
Mosotros lo hemos evaluado en
vapiedades que teniamos dispo-
nibles en Chile, que eran el Kiss
vel Dop

-{En Chile hay infrasstructu-
ra para hacer este= proceso de
desverdizado?

-Como en todo este tipo de co-
523, S0I OPCIONes Bara cierto tpo
de frura, donde muchas veces no
s= logran todas las condiciones.
Entonces Vo no lo veo como algo
gue z= masifigue, sino gue es
una tecnologiz més, disponible

Pvolucicn del color en kiwi armanlo

Todos quieren tener kiwi amarillo, y hoy dia se ve como
complemento porque no tenemos la variedad adecuada.
Ahora, esa variedad adecuada la estamos buscando

a través de evaluaciones de materiales que vengan de
afuera, pero también deberiamos hacerlo construyendo
materiales genéticos para nuestra realidad, donde

por supuesto nos podemos asociar con gente que esté
trabajando afuera, pero bajo nuestras necesidades™

para ciertas situaciones, pero
eszamos lejos todavia de imple-
mentar este dpo de cosas, sobre
todo porgue todavia no hemosz
logrado disponer de un genotpo
que sc adapte bien a nuestra a
nuestras condiciones de suelo ¥
limaticas,

-{Ves el kawi amarillo para el
futuro de Chile como un com-
plemento al verde?

-Uno va a ser agresivo en la
medida gue tenga ¢l matenial
genénco adecuado. Todos guie-
ren tener kiwi amapillo, ¥ hoy
dia se ve como complemento
porque no tenemos la vapedad
adecuada. Ahora, #sa variedad
adecuada la sstamos buscando
a través de evaluaciones de ma-
teriales gue vengan de afuera,
pero también deberiamos ha-
cerlo construvendo materiales
genéncos para mestra realidad,
donde por supuestc nos pode-
mos asociar con gente gue sste
trabajando afuera, pero bajo
nuestras nepesidades. Entonces
podemes ser sspectadores como
minoria de kiwi amapllo, ¥ eso
lo vamoz a2 hacer hasts que no
nos pongamos como objetivo
realmente desarrellar un mare-

{Quiebre de color inicial
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Evelucion del color en ki armarilo.

ral pars nuescra realidad ¥ re-
cordar gue, con esta especie, tra-
bajamos con diferente nivel d=

ploidia, que nos ofrece mayores
opormunidades ¥ desafios en el
mejoramiento genétco. Pero no
solo debemos penzar en el ama-
rillo, cambién estd el rojo con
desafios aiin mayores de posco-
secha. Estos son planceamiencos
de indusiria.

-Desde el punto de vista de
poscosecha, {Qué le diria alas
empresas o productores que
quieren plantar kiwi amarille?

Dias después de plena floracian

Gentileza de v Juan Pabio Sotiod

-Qus hay que ser bien respon-
sable en esz2 decisidn, especial-
mente por la baja disponibili-
dad gues tenemos de material
adaptado a nuestras condicio-
nes sanitariaz. Por lo tanto, creo
que hay gu= partir con evalua-
clones, con mareriales gue ze
tienen gque probar, wverificar,
pero también tensmoes gue de-
cr gue hay mochos desafios
min en el kiwi verde, donde te-
nemos desafios importantes de
pozcozecha, en poder aumentar
el consumo en loz mercados
donds tendremos un aumento
importants de la oferta. Enton-
ees Vo diria que el kiwi amarills
para Chile hay que ir pasando
lzz dizstincas etapas Vla primera
etapa es tener un material gens-
tico adaptado lo mas resistente
a nuestra realidad sanitaris,
productivo, de buen dezarrollo
de color ¥ que nos permita en-
frentar loz desafios de estar en
los mereados compitiendo con
Mueva Zelanda. Ra
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