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Titulo: El emprendimiento que se consolida como un ejemplo de tradicién pisquera
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como un ejemplo de tradicion pisquera

Julio Taborga elabora dos
marcas de pisco y una linea
de sour natural con aji verde,
berries 0 menta jengibre.

EQUIPO EL OVALLINO
Monte Patria

La comuna de Monte Patria alberga
la historia de un negocio que se ha
transformando en un referente de la
produccidn local.

Se trata de la pisquera Chafiaral
de Carén, ubicada en la localidad
homdnima, del usuario del Instituto
de Desarrollo Agropecuario (INDAP),
Julio Taborga Artal. El emprendimien-
to elabora dos marcas de pisco
y una linea de sour natural,
combinando técnicas arte-
sanales, materias primas
seleccionadasy procesos
de guarda cuidadosa-
mente definidos.

;COMO SURGE
ESTE NEGOCIO?

“El origen se
remonta a la ad-
quisicion de la
propiedad Agricola
Vifia Huallilen en
1980, por parte de
los hermanos mon-
tepatrinos Marcial y
Aristides Taborga Iriarte,
este Ultimo es mi padre.
Esta propiedad y sus bondades
los motivaba a emprender y sacar
valor agregado a las producciones de
uvas. Por eso en 1987 se materializd
la idea de contar con alambiques
(aparato ancestral y esencial para la
destilacion) propios, un hecho que los
llevé elaborar y embotellar un pisco
puramente artesanal con denominacién
de origen”, explica Julio.
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Seglin cuenta, ante diversos aconte-
cimientos en 2013 el legado familiar
pasa a sus manos y con ello sefiala
que doté al emprendimiento de una
nueva vision e identidad, marcado por
un cambio de imagen, la incorporacién
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Visitanos en calle Miguel Aguirre 109, Ovalle.

AVISOS ECONOMICOS

de nuevos productos, el desarrollo de

enoturismo (turismo enfocado a dar

a conocer los procesos de produccién

del destilado) en la planta pisquera,

servicio de maquila y concretd las
primeras exportaciones a Francia y
Estados Unidos.

En su camino de crecimiento, Julio
ha contado con el apoyo de INDAP,
principalmente a través de créditos,
lo que ha permitido fortalecer su
operacion productiva y comercial tras
la adquisicion de vides pisqueras.

“Como INDAP nos llena de orgullo
acompafiar a Julio. Es un pequefio
impulso con el que buscamos forta-
lecer al mundo rural para que tenga
las herramientas necesarias que les
permitan seguir dando valor agrega-
do a sus negocios y contar con una
proyecci6n mas competitiva en los
mercados. Queremos felicitar a nuestro
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usuario, porque es un ejemplo de que
la agricultura familiar campesina e
indigena tiene un gran potencial que
se tiene que aprovechar”, resalta el
director regional de INDAP, Victor
lllanes.

UNA OFERTA QUE DELEITA

Tal como se indicd, el emprendi-
miento ofrece dos marcas de pisco:
El Charafial de Carén que se carac-
teriza por una destilacion simple, la
mezcla de variedades y la guarda en
barricas de roble de distintos usos,
considerando un especial de 359,
reservados de 400y 420 y el gran
pisco de 46°

A esta propuesta se suma Pisco Los
Pumas, un doble destilado, elaborado
con 100% Moscatel Rosada. Cuenta
con la variedad de 45° envejecido
en barrica nueva de lenga y otro
transparente de 4009 que utiliza agua
proveniente de la Patagonia para el
rebaje alcohdlico.

Todo lo anterior lo complementa con
una linea de sour natural, en su versién
tradicion o con agregados como aji
verde, berries o menta jengibre.

Los interesados e interesadas en
comprar alguno de los productos
del usuario de INDAP, Julio Taborga,
puede contactarse con él a través de
la cuenta de Instagram @piscocha-
naraldecaren.cl o mediante Facebook
en Pisco Chafiaral de Carén.
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