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Titulo: Vifia Francisco de Aguirre obtiene certificacién internacional

Vifia Francisco de Aguirre obtiene certificacion internacional

En un escenario donde la calidad,
la trazabilidad y la seguridad alimenta-
ria son cada vez mas exigidas por los
mercados, la Viia Francisco de Agui-
rre y su planta la Chimba ubicada en la
comuna de Ovalle, que forma parte del
ecosistema productivo de la Coopera-
tiva Agricola Pisquera Elqui CAPEL—,
alcanzo la certificacion internacional
FSSC 22000, un estandar reconocido
globalmente en la industria de alimen-
tos y bebidas.

Se trata de una certificacion basa-
da en normas como ISO 22000 y el sis-

tema HACCP, que permite asegurar una
gestion integral de la inocuidad alimen-
taria a lo largo de toda la cadena pro-
ductiva, incorporando control de ries-
gos, trazabilidad y mejora continua.

Para Rubén Pizarro, Jefe de Pro-
duccion de Capel, este hito representa
un paso significativo en la consolida-
cion de procesos productivos alineados
con estandares internacionales.

«Esta certificacion da cuenta de
que en la vifia operamos con un siste-
ma de gestion de inocuidad sélido y
alineado a estandares internacionales,

lo que nos permite resguardar la cali-
dad de nuestros productos, fortalecer
la confianza de quienes los consumen
y enfrentar de mejor manera las exi-
gencias de los mercados internaciona-
les».

El camino hacia esta certificacion
implicé una serie de mejoras estructu-
rales y operativas en la vifia, incluyen-
do la estandarizacion de procesos, la
implementacion de sistemas de traza-
bilidad completa y el fortalecimiento de
practicas de higiene, sanitizacion y
control de proveedores.
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