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Con tecnologia de impresién 3D buscan optimizar los cultivos en el Tamarugal

Con tecnologia de impresion 3D buscan
optimizar los cultivos en el Tamarugal

En un metro cuadrado, aseguran
que han podido cosechar hasta 80

lechugas.

José Portales Duran

cronica@estrellaiquique.cl

a empresa con sede
L en Iquique MasBlue

Global Health creo
un innovador sistema de
cultivo vertical por mi-
crospersion, denominado
Opuma, con el que buscan
optimizar el recurso hidri-
co en la cosecha de hasta
ahora, lechuga y kaleen la
provincia del Tamarugal.

Este proyecto, apoyado
por el programa InnovaRe-
gion de Corfo, busca trans-
formar la agricultura lo-
cal, haciendo frente a la es-
casez hidrica y a las com-
plejidades del cultivo en el
norte de Chile.

Este sistema Opuma,
desarrollado a través de la
impresion 3D, inicié hace
tres anos, comento Gian-
carlo Araya, director y so-
cio fundador de MasBlue
Global Health, empresa
creadora de Opuma, “El
recurso hidrico es una de
las complejidades mds im-
portantes que existen y
buscamos una forma de
cultivar especies vegetales
salvajes que crecen en otro
lugar y que tradicional-

mente son dificiles de pro-
ducir aqui™.

En este tiempo piloto,
el director del programa,
comenté que estan traba-
jando con cultivode lechu-
ga y kale, ambas de forma
estratégica. “De momento
nos han funcionado los
dos y la idea es poder ocu-
par cualquier tipo de agua,
pero como propuesta va-
lor empezamos a ocuparel
agua de los aires acondi-
cionados™.

Este instrumento que
es modular y adaptable a
diferentes tamafnos, puede
llegar a medir dos metros
€OmMo Maximo, conectarse
acualquier matriz de agua
e incluso con autonomia
de sensores eléctricos que
avisan con una aplicacién
mévil, cuando el sistema
requiere mas nutrientes.
De forma que va alimen-
tando de forma inteligen-
te y regando de forma 6p-
tima.

De este modo, Opuma
destaca puede reutilizary
reducir el consumo de
agua hasta en un 90%,
confirmo Araya. “De ha-
ber alguna falla electréni-
ca también nuestros sen-

Tiraje:
Lectoria:
Favorabilidad:

CEDIDA

DESTACAN QUE ESTE PROYECTO BUSCA TRABAJAR CON LAS COMUNIDADES.

reduce el consumo, de
agua para la cosecha,
esloque permite lins-
trumento Opuma.

sores del Opuma alertan
para el control y manten-
cion del equipo. Esto esun
gran avance, ya que era
bien complejo en la agri-
cultura, que si se echa a

perder algo, se tapa una
manguera antes habia que
ir mirando por kilémetros
o hectdreas donde esta en
problema y con los senso-
res logramos que cada to-
rre avisa y alerta un pro-
blema por individual y la
zona donde estd el proble-
may eso reduce el costo de
trabajo para poder encon-
trar y solucionar la falla y
es un avance, porque to-
dos los cultivos cuando se
quedan sin suministro se
mueren muy rapido por la

falta de nutrientes™.

En este periodo de pro-
totipo, su director ejecuti-
vo detallé que cada torre
pueden lograr estar 80 le-
chugas en un metro cua-
drado y que la el instru-
mento desmontable pue-
de llegar hasta los 20 kilos
sin agua.

Aunque MasBlue Glo-
bal Health atin no ha esca-
lado a la fase industrial ni
ha establecido enlaces for-
males con comunidades,
su vision estd en la provin-
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cia del Tamarugal.

“En octubre vamos a
hacer una implementa-
cién para ver el lado indus-
trial, para llegara la fase
mads comercial de enten-
der el mercado especifico
y posterior a ello, trabajar
con alguna comunidad
que esté disponible a que-
rer implementar este ins-
trumento dentro de sus
cultivos y en funcién aeso,
poder escalar a las necesi-
dades de agricultura a ni-
vel mas industrial”.

“Este sistema represen-
ta una gran oportunidad
para comunidades con
profunda e historica tradi-
cion agricola como Pica,
Mocha o Tarapacd, que se
encuentran en zonas de
oasis 0 quebradas con cri-
sis hidrica. También ofre-
ce una fuente sostenible
de alimentos frescos, y
por eso también quere-
mos apuntar a empresas
que trabajan con alimen-
tos embasados o en con-
servas, a fin de que pueda
funcionar con el aire
acondicionado de sus ofi-
cinas y la idea es que cada
trabajador pueda sacar
sus cosechas dentro de
Opuma, ya sean lechugas
y kale, pero también que-
remos llegar a otra espe-
cies como tomates que
también se pueden culti-
var alli”, puntualizo.
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