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Restaurante Aima promete revolucionar la oferta gastronédmica de Punta Arenas
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['INo Definida

Una larga barra y una pecera con productos de mar vivos son parte de la apuesta
Restaurante Aima promete revolucionar
la oferta gastrondmica de Punta Arenas

» Elreto para levantar este nuevo establecimiento
considerd una inversién de 500 mil délares.

n 2l lugar qus otrora tania
Eﬁa barra mas larga de Pun-
ta Arenas, an un disafio
come de bar irlandés, =8 esta
instalands el nuevo Restauran-
ta Aima, una nueva propuesta
gastronémica en pleno centro
de la ciudad. Ubicados en calle
Ertfimariz N*970, frente al cuartsl
de la PDI, el espacio ha tenido
una remodelacidn de intericras,
buscando rescatar la madera
antigua, aungue apuntande a la
modernizacion para confeccionar
un lugar Gnico en la ciudad.
Bl proyecto estd a cargo de

Philip Ili, experto en licores, con
vasta experiencia en la industria
gastzandmica ¥ de Ricardo Gra-
let, un pommelier de renombre
en Chils. Amhos buscan lenar el
egpacio con una tradicién ento-
cada en productos frescos ¥ pro-
veedaores locales, asegurando que
gu carta no llevard preductos cons
galados. La apuesta para levantar
este nuevo restaurante considard
una inversitn de 500 mil délares.

Unade las grandes novedades
que traerdn a escena, serd el usc
de una pecera donde mantendran
los preductos del mar vivos, para

pasar luago directos a la mesa.
Todo ko que es carnes busca ser
provaide con preductores locales
v ganadaria responsable, a modo
de “honrar al producto regional”.

“Creemos que esta ciudad es
la puerta a la Patagonia y tiens
que estar en capacidad de reci-
bir da primer nivel al turismo, pa-
1o también a la gente local”, 1e-
lata Tatiana Guiloff, encargada
de comunicaciones del proyscto
gastrondmico. “Cueremcs sar un
eapacio de encuentro para la gen-
e da Punta Arenas”.

Llevan poco més de dos afics

Junte con la pecera, la larga y renovada barra serd uno de los atractivos

del Res

trabajando en materializar esta
idea, que ya esta pronto a ma-
terializarse. En diciembre el as-
pacio se1d abierto para amigos y
tamiliares, enuna swerte de “mar-
cha blanca”, para luego bener su
gran inauguracion an los prime-
ros mesas de 2025 v alcanzar a ser
parta de la cferta gastronémica en
la actual temporada estival.

“En la Patagonia hay un nivel
ds calidad de producto quse es
aspactacular, hemos ancontza-
do cosas que nuneca nos imagi-
namas”, relata Guilcdf. La idea da
la carta ez poder utilizar produce-

tos directos desds viveros loca-
les, ajustandoss a fos productos
de temporada. En paralelo, bus-
can realizar diversos eventos en
&l restaurants. “Vamos a hacer
muchos BVEnos gastronimicos,
queramos trasr sommaliar y che-
{s1econocidos. Entendemes muy
bien pémo wanir a revalucionar
la epcena gastrontmica de Pun-
ta Arenas, entendiendo que hay
otzos locales quae son increfblas,
paro creemaos que en la medida
que la industria gastrendmica de
Punta Arenas va alevando su ss-
tandar, as mejor para todos".
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