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Helados Delmaqui: sabor

El afio 2019 abrié en Los
Laureles uno de los emprendi-
micnlos mas ricos y refrescan-
tes de los dltimos anas: Tela-
dos Delmaqui. La iniciativa,
de Danitza Munoz Queirolo
y Phillip Harboe Concha, no
solo ha llamado la alencion
de la comunidad limachina,
sino que también ha atraido
visitantes que viajan especial-
mente a probar sus sabores y
IUPgﬂ TPgTFSdn P(’Il' l“'(i'i,

Fundamenlal para el pro-
yecto fue Ta llegada del ma-
trimonio a la comuna. “Yo fui
toda la vida de Villa Alemana
y mi esposa me (uvo ocho
anos viviendo en Sanliago,
hasla que logré convencerla
de irnos, pero ella quiso Li-
mache”, recordé Phillip. Asi,
junto a su hija, iniciaron una
nueva elapa en 2013.

Helados Delmaqui nacio
de la curiosidad de Phillip.
“Nunca se me habia ocurrido
hacer helado. Mi sefora creé
la empresa, pero el tanatico de
los helados soy yo", cuenta.

EL ORIGEN

“Esto surgié porque tengo
un amigo en Arica que vende
los mejores helados de la zona
norte. Lo visitdbamos todos
los meses de febrero”, relata.
Un dia tuvo la idea de crear un
helado de pifia colada, pero su

amigo no sabia como hacerlo.
Por eso Phillip le aposld que
al afo siguienle prepararia un
helado mejor que los suyos.

En ese entonces trabaja-
ba en el Observatorio ALMA
como director de construc-
cion, va que es ingeniero de
profesion. Y de manera para-
lela, durante ocho meses, estu-
di6 la ciencia del helado.

“Sabia mucho en teoria,
pero no lenia idea de como lle-
varlo a la praclica”, recanoce,
Por eso, visild a dos experlos
mundiales en Italia y Argenti-
na para aprender de ellos. Eso
le permilio ganar la apuesla y
surecela lermind siendo repli-
cada por su amigo. “Pero ahi
quedo todo, era un hobby”,
pensaba.

ENTORNO
PRIVILEGIADO

Tras anosen Limache, ante
la dificultad de Danitza para
encontrar trabajo, decidieron
monlar una fabrica en su par-
cela. "Ella me dijo: jquién va a
venir si estamos tan lejos? Yo
respondi que, al principio, na-
die. Cuando entraba un auto
aplaudiamos, pero a los tres
meses ya eslaba lleno”, recuer-
da.

La apertura de Ilclados
Delmaqui fue el 18 de sep-
tiembre del 2019 y se venian
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Helados Delmaqui: sabor natural en medio del campo
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tiempos dificiles. Era el ano
del Estallido Socdial. “Ademas
lleg la pandemia, que parali-
70 lodo”, recuerda Phillip,

“Pero eslamos cn una par-
cela -afiade-, asi que decidi-
mos poner solo sillas para que
la gente se sirviera su helado
y esluviera dislanciada. lLas
ubicamos bajo los arbolilos v
eso quedd gustando, por eso
las mantenemos asi. Luego ha-
bilitamos la terraza, con mesas
para comparlir”.

Ademds, deslaca, “aqui
no vienes solo a lomar helado,
vienes a pasar un momento
agradable. Tenemos una vista
bonita. Los limones que hay en

i, Philip Harboe (el

ha), junto a los maestros heladeros.

frente eran ‘guagtitas’ cuando
compramos aqui y yo le dije a
mi sefiora que esto siempre iba
aserverde. Y asi ha sido”.

Por cso, considerando su
éxito y numerosas consultas
sobre un posible arribo de He-
lados Delmaqui a Santiago, su
fundador expresa: “Me lo han
ofrecido, pero no es nueslro
objetivo”.

Personalmente,  agrega,
“mi meta es esta, lo paso bien
y estoy en mi pueblo, ya soy
limachino. Ademas [ui loda
una vida de Villa Alemana,
llegaba en tren a Queronque
para bafiarme en DPiedras
Blancas”, recuerda.
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100% NATURAL

Para Phillip, la receta no
os suficiente. “Tenemos dos
macstros expertos. Hay cono-
cimiento para dar cremosidad
sin agregar mds grasa”, expli-
ca. Ademas, los sabores se ela-
boran con frula real: “Fl hela-
do de frutilla es de frutilla, no
tiene esencia. Nuestro sabor s
diferente porque es natural”,

Es un trabajo arduo que

iere paciencia. “Va-
mos probando. Asi fue
con ¢l arroz con leche:
preparamos el postre e
hicimos varios intentos.
Y con el snicker, que se
le ocurria a mi senora,
fuimos agregando los
ingredientes  hasta
dar con el sabor”, ex-
plica.

misma dis-
posicidn a experi-
menlar los lleva
a jugdrselas
con una es-
pecial peti-
cion: hacer
helado de
lomale
parala Fies-
ta del Toma-
te Limachina
2026. Fse
especial
sabor, tan

natural en medio del campo

representativo de la comuna,
fue un éxito en dicha jornada
y esta disponible en la helade-
ria.

T.os helados que mas gus-
tan son los de nutella, banana
split, chocolate naranja, menta
chips, mascarpone, cheese-
cake y frutales, sobre todo en
verano. Y para cl 18 septiem-
bre, por supuesto, hay un sa-
bor cspecial: encargan jugo v
huesillo al restaurante El Lati-
gazo de Olmué y lo hacen he-
lado, siendo tambien un gran
éxito.

De igual forma, otros sa-
bores también son preparados
con ingredientes de la zona,
como nueces, limones, druelas
y olros frulos coscchados cn
Los Laure-
les, siendo
fundamen-
tales  para
crear eslos
helados  que
han seducido el
paladar de gran-
des y chicos.

Hasta el Poste
107 de Los Lau-
reles llegan
los comensa-
les para to-
mar un helado
al aire libre.
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