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Titulo: Fendmeno "Bean to bar" transforma la forma de consumir chocolate

Fenomeno “Bean to bar” transforma la
forma de consumir chocolate

;Qué hay reaimente detrds de una barra de chocolate? Durante décadas,

a respuesta parecia irrelevante para la mayoria de los consum:dores, pero
hoy esa pregunta se instala con fuerza en gondoias y tiendas especializa-

das, marcando un cambio en 'a manera en que se entiende y se e!ige este
producto. En ese contexto, el concepto bean to bar ha deiado de ser una
practica reservada para pequenos productores para convertirse en uno de
os segmentos mads dinamicos del mercado global del chocolate premium,
mpulsado por una demanda creciente por transparencia, calidad y respon-
sabilidad ambiental. Y es que el modelo, que mplica controlar cada etapa de
produccion desde el grano de cacao hasta la barra final, ha ganado terreno
de manera sostenida. De acuerdo con estimaciones de mercado, e segmento
bean to bar muestra un crecmiento relevante dentro del chocolate premium
y podria superar los 50 m/! millones de dolares hacia 2035, con tasas anuales
cercanas al |0%. Tal avance se explica, en gran parte, por la creciente pre-
ferencia por productos artesanales de a'ta calidad, asi como por una mayor
conciencia respecto a la procedencia de! cacao. En este sentido, a trazabiidad
se ha convertido en un factor decisivo en la eleccion de compra. Mas de

68% de los consumidores globales prefiere chocolates artesanales debido a la
transparencia en el origen del cacao y a perfiles de sabor mds complejos.
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