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El circuito Loncoche serd el primero en partir

Nueva Ruta del queso invita a descubrir
sabores y saberes de La Araucania

Se trata de produc-
tores que contintian v

‘.CQ

la elaboracion de
quesos artesanales,
Pero con una mirada
de futuro y estan di-
versificando la pro-
puesta de valor con
elementos lnicos de
la zona.

omprometida como una

de las estrategias de vi-

sibilizacién de la pro-

ductividad quesera re-

gional, el Programa de
Innovacién y Diversificacién de
Quesos para Lla Araucania, ha
conformado un primer circuito,
que tiene a los productores de
Loncoche como grandes prota-
gonistas de La Ruta del Queso de
La Araucania.

El propésito es, que al finalizar
el programa, exista una identifi-
cacién de los productos quese-
ros, organizados a nivel de cir-
cuitos segln los distintos sectores
geogrdficos. En esto, los produc-
tores y productoras de Loncoche
tienen en cuanto a organizacién,
bastante adelanto en la materia.
Muchos de ellos, se han venido
capacitando con distintos instru-
mentos productivos publicos,
también son activos miembros de
la Mesa del Queso de La Arau-
cania y muchos de ellos, forman
parte de la Asociacién Gremial
de Quesos, Aproquesos AG.

La comuna de Loncoche desta-
ca por la produccién agricola de
frutales menores y ganaderia ovi-
na y bovina, también por su ar-
tesania, pero mantiene ademds,

un potencial productivo quesero
Unico. En este escenario se en-
cuentran numerosas queserias
que reflejan la herencia familiar
y la innovacién de nuevas gene-
raciones. Se trata de producto-

res que contindan la elaboracién
de quesos artesanales pero con
una mirada de futuro y estan di-
versificando la propuesta de va-
lor con elementos identitarios de
la zona.
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Para el director del Instituto de
Agroindustria de la Ufro, Luis To-
rralbo, la conformacién de estos
circuitos es parte fundamental
del programa.

“Estamos trabajando en inocui-
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El trabajo del afio ha si-
do intenso, pero conta-
MOS CON queseros com-
prometidos que han
demostrado en un am-
plio nimero de capaci-
taciones -virtuales y
presenciales, el deseo
de perfeccionarse y
avanzar”

Susana Valenzuela,
coordinadora del programa

"Estamos trabajando
en inocuidad alimenta-
ria, en transferencia del
conocimiento, ya sea
de expertos nacionales
e internacionales, pero
sabemos que las estra-
tegias de comercializa-
cion, son absolutamen-
te necesarias para el
logro de los objetivos”.

LuisTorralbo,
director del Instituto de Agroindustria de la Ufro

dad alimentaria, en transferen-
cia del conocimiento, ya sea de
expertos nacionales e internacio-
nales, pero sabemos que las es-
trategias de comercializacién,
son absolutamente necesarias
para el logro de los objetivos.
Por esto, articular una Ruta del
Queso de La Araucania, permiti-
rd identificar dénde se sitdan las
queserias y qué productos se
pueden encontrar en ellas, ha-
ciendo visible el rostro de quie-
nes estdn detrds de esta noble
elaboracién”.

El primer circuito de Loncoche
se compone de queserias con re-
solucién sanitaria y con disposi-
cién de venta en fdbrica, como
Queseria Collimallin, Quesos
San Pedro, Queseria Thomet,
Quesos Artesanales Millaray,
Queseria Casahue, Queseria
Clan Ferr y Queseria Lanco Vie-
jo, las que estan formulando una
idea de negocio asociada al
agroturismo y al desarrollo de la
comuna mediante una sinergia
comercial, que las ubica en un
sector especifico del mapa regio-
nal.

Se espera que las queserias fen-
gan -en el marco de la Ruta del
Queso de la Araucania- las
puertas abiertas durante el afio,
respetando los aforos y las fases
sanitarias, que admitan la recep-
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Quesos Kimey y Quesos Curacautin participardn en la muesira

En Villarrica tendré lugar la Expo Quesos
Artesanales 2021

Productores y productoras de quesos de la re-
gién tendrén la oportunidad de dar a conocer
sus productos en la Expo Quesos Artesanales
2021, actividad organizada por el Programa
de Innovacién y Diversificacién de Quesos pa-
ra La Araucania, impulsado por el Instituto de
Agroindustria de la Universidad de La Frontera
y financiado por el Gobierno Regionaly el Con-
sejo Regional de La Araucania.

Esta feria prefende concentrar el quehacer de
un importante grupo de queseros de diversas co-
munas, y que en su mayoria, infegran la Mesa
del Queso de La Araucania, red de trabajo pd-
blicoprivada constituida en enero de 2017, cu-
yo objetivo es fortalecer la competitividad que-
sera en la zona, infegrando a instituciones co-
mo Indap, Sercotec, FIA, Agencia Regional de
La Araucania, Seremi de Agricultura, entre ofras.

Tras el posifivo impacto obtenido en la feria en
2018y 2019, se ha hecho propicio el esfuer-
Zo para generar una nueva versién con la par-
ticipacién de queserias de Villarrica, Curacau-
tin, Vilcdn, Victoria, Renaico, Toltén, Pitrufquén
y Loncoche.

La Expo Quesos se desarrollard en la Cosfa-
nera de Villarrica, los dias 18y 19 de febrero,
de acuerdo a las posibilidades que las fases sa-
nitarias por Coronavirus y la autoridad de sa-
lud dispongan.

Al respecto, la coordinadora del Programa de
Innovacién y Diversificacion de Quesos parala
Araucania, Susana Valenzuela, argumenta que

el Instituto de Agroindustria Ufro junto a los be-
neficiarios, han hecho posible esta iniciativa con
mucho esfuerzo en el marco de la pandemia.
“La feria contard con 14 expositores de la re-
gién, en una instancia concebida para dar a co-
nocer los productos, comercializary captar nue-
vos clientes”, dice.

EXPERIENCIAS

Patricia Huinca, socia del emprendimiento fa-
miliar Quesos y Quesillos Kimey ubicado a 10,5
kilémetros de la localidad de Quepe, en el sec-
tor Rucahue en la comuna de Freire, valora la
posibilidad de mostrar el trabajo que redlizan
junto a sus padres y dos hermanos.

“Queremos darnos a conocer. Todavia somos
muy pequefios y queremos seguir creciendo.
Hace poco que fenemos un nombre, pese a que
mi familia lleva mds de 30 afios produciendo
quesos. Queremos que nos reconozcan y dis-
fruten de nuestros productos de gran calidad”,
dice Pafricia.

Esta emprendedora explica que hace cinco
afios que se sumé al negocio familiar junto a sus
hermanos. “Mi papd y maméya frabajaban en
eslo, pero fenian pocas vacas. Gracias a que
nos hicieron devolucién de fierras en este mis-
mo sector pudimos ampliar el campo y aumen-
tar la produccién”

En fotal producen entre 70 a 80 kilos diarios
de queso chanco tradicional y con especias co-
mo albahaca, oréganoy merkén. “Alos turis-

Lectoria:
Favorabilidad:

36.000
108.300
['INo Definida

fas les gusta mucho probar cosas nuevas”, di-
ce.

Quesos Kimey vende su produccién principal
mente en un puesto de la Feria Pinto en Temu-
co; sin embargo, por la pandemia y para evi-
far que su madre duefia del local corriera el ries-
go de contagiarse instalaron un domo en el pre-
dio donde afienden diariamente.

“No nos imagindbamos que iba a venir gen-
fe desde tan lejos. Tenemos clientes de varios
puntos de regién. Hicimos promocién en redes
sociales (Facebook: quesos y quesillos Kimey) y
ha funcionado muy bien”.

Ampliar su produccién, formalizar todo lo re-
ferido al tema sanitario e innovar con nuevas va-
riedades de quesos son los principales desafios
de esfe emprendimiento familiar. “Nuestra me-
ta es ir formalizando todo lo que se refiere al te-
ma sanitario y ampliar la produccién, porque a
veces nos quedamos un poco corfos”.

Quesos Curacautin también tendrd un espo-
cio en la muestra que se desarrollard en Villarri-
ca. Maria Mardones se lanzé con la produccién
de quesos en 2004 junto a ofros productores
de la zona cuando los precios de la leche esta-
ban muy bajos. Para sobrevivir en el rubro de-
cidié reinventarse con muy buenos resultados,
suqueso ha sido premiado en varias ocasiones.

“En ese fiempo los asesores del Indap nos pro-
pusieron realizar queserias individuales. Al prin-
cipio fenia miedo al fracaso, a que no nos re-
sultara la idea; sin embargo, el esfuerzo ha va-
lido la pena. En este paso tuvimos el apoyo de
instituciones publicas para seguir avanzando”,
precisa esta productora, quien procesa alrede-
dor de 250 litros diarios de leche y los transfor-
ma en queso mantecoso.

“De los cinco productores que partimos que-
damos tres. Cada uno procesa su leche y ven-
de su queso bajo el alero de Quesos Curacau-
tin y yo en especial soy la cara visible. Nos cos-
16 un poco, fue dificil, pero se puede”, dice Ma-
ria.

En un comienzo pariié con la venta puerta a
puerta. Eso ahora ha ido cambiando, cuenta
con resolucién sanitaria y fiene unaclientela fiel,
especialmente en Santiago. Ademds todos los
dias se instala en un puesto en la Plaza de Ar-
mas de Curacautin. Prontamente tendrd su p&-
gina web. “Suefio con abrir un puesto en San-
tiago y con que el queso arfesanal en gene-
ral sea valorado por su inigualable calidad”,
concluye.

cién de clientes.

Para la coordinadora del pro-
grama, la ingeniera en alimentos,
Susana Valenzuela, “el trabajo
del afio ha sido intenso, pero con-
famos con queseros comprometi-
dos que han demostrado en un
amplio ndmero de capacitaciones
wirtuales y presenciales, el deseo
de perfeccionarse y avanzar”.

La riqueza de loncoche, ha ins-
pirado la creacién de productos
gourmet de gran calidad que han
ganado reconocimiento en distin-
tas ferias y exposiciones, en espe-
cial productos derivados de cas-

PRIMER CIRCUITO
DE LONCOCHE

El primer circuito de Loncoche se
compone de queserias con reso-
lucién sanitaria y con disposi-
cién de venta en fébrica, como
Queseria Collimallin, Quesos
San Pedro, Queseria Thomet,
Quesos Artesanales Millaray,
Queseria Casahue, Queseria
Clan Ferr y Queseria Lanco Vie-
jo, las que estan formulando una
idea de negocio asociada al
agroturismo.

taias (harina y ofros), copihue
(mermeladas y licor), maqui, dis-
tintos tipos de aceites y otros de-
rivados de hierbas, y sobre todo:
el queso, producto que toma la
delantera en una zona que es pro-
mesa para el desarrollo agroali-
mentario.

Prontamente, la Ruta del Queso
integrard nuevos circuitos, ya que
esta es una de las estrategias de
“comercializacién activa” que el
programa espera compartir con
los habitantes de La Araucania y
con los turistas que visiten la zo-
na durante el afo.
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