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Titulo: Limén de Pica, el primer producto chileno con 'sello de origen', ya tiene fama mundial

Limon de Pica, el primer producto chileno
con ‘sello de origen’, ya tiene fama mundial

,ﬁz ste 2026 ya seran 16 afios desde que el
’; E limén de Pica se convirtio en el primer
X P!
producto chileno en obtener el deno-
minado “sello de origen”, lo que implico que
desde ese momento solo los productores de la
zona quedaron facultados para ofrecer bajo
ese nombre especifico dicha variedad en el
mercado.

Desde Indap explican que sus cualidades or-
ganolépticas, asi como su alto volumen de jugo,
mayer concentracion de vitamina C, mayor pe-
so total y alto contenido de aceites esenciales,
posesionaron al Limon de Pica como el “diaman-
te verde”.

En Chile se produce excepeionalmente en ¢l
oasis de la localidad de Pica, Pampa del Tamaru-
gal, dondees cultivado con un manejo traspasa-
dogeneracionalmentey regado por las aguas mi-
neralizadas que acentiian sus sabores.

Esta zona de Tarapaca, entrega aproxima-
damente el 66% de la produccion nacional de
limones de Pica. De este total, un 20% es culti-
vado por la Cooperativa Agricola Pica (Oasis Pi-
ca Coop), formada por seis agricultores, socios
fundadores, precisa Winepress.

La cooperativa obtuvo el Sello de Denomi-
nacion Geografica (1.G) en 2010, certificacion
otorgada por el Instituto Nacional de Propie-
dad Industrial (Inapi), dependiente del Minis-
terio de Economia. Hoy, los productores del

Saludamos a Pica
en su aniversario

Un afectuoso saludo a la comunidad de Pica
en la conmemoracion de un nuevo afo de
historia y tradiciones.

por ti' ()Alti Iailﬁsa oasis dePica, delseclf)r de T;?Jnarugal,son los
p.or nuestra p 1-m1c.ns que puedenrdjferenmar y catalogar su
ciudad -~ limén de esta forma.

El Citrus aurantifolia swingle es la llama-

INAPL

Hace 16 aiios que este ‘diamante verde’ es reconocido
como un producto solo producido en el 0asis tarapaquerio y
es comercializado en distintas paises por su alta calidad.

da lima, limén sutil, limén colima, limén de
Pica, mexican lime, limén criollo o limén
verde. Es un arbol frutal perteneciente al gé-
nero Citrus (citricos). Oriundo del sudeste de
Asia, drbol perenne, de unos 5 m de altura,
tronco habitualmente torcido, se ramifica
densamente desde muy abajo, detallan des-
de Indap.

“La gran mayoria del limén comercializa-
do en la zona central como de Pica, esen rea-
lidad limén sutil que proviene de Piura (en
Pern) o de la Region de Coquimbo, v el con-
sumidor tiende a confundirse. Por eso es im-
portante que el cliente conozea este eco-tipo
de limon Sutil que tiene cualidades organo-
lépticas muy marcadas”, explican desde la
cooperativa piquefa.

Asimismo, durante agosto, la Municipali-
dad de Pica in celebra el Dia del Limén de Pica,
uneventolleno de misica, aromas y alegria en
torno al fruto mas querido de Tarapaca

Enbase ainformacion de Inapi, laregion de
Valparaiso es lider en la lista de reconocimientos
de sello de origen. Con un 21% del total de sellos
otorgados a la fecha, incluye ademnas los produc-
tos del territorio insular como la Joya del Pacifico,
el cangrejo dorado y la langosta de Juan Fernan-
déz, ademas del atan de Rapa Nui.

Le sigue la Region Metropolitana y La
Araucanfa con un 15,7% y 10,5% de los recono-
cimientos, respectivamente. Entre sus pro-
ductos estan la chicha de Curacavi, la alfareria
de Pomaire y el famoso prosciutto de Capitin
Pastene.
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