A LITORALPRESS

Fecha:
Medio:

Supl. :
Tipo:
Titulo:

11-01-2026
Diario la Regiéon
Diario la Region
Noticia general

"Mi concepto es acercar el vino a la gente"

Por Bastian Alvarez Pardo
Ingeniera agrénoma de profe-
sion y endloga y creadora de
vinos por pasion, Ana Zarricue-
ta Carmona tiene sus raices
familiares en La Serenay hace
siete afios vive en Portugal,
pais donde perfecciond sus
estudios, cred la marca Nanai
Wines y produce sus propios
vinos.

Ana, quien estudié los prime-
ros afios de Agronomia en la
Universidad de La Serenay, en
2010, se trasladé a Santiago a
finalizar la carrera en la Univer-
sidad de Chile, hizo un alto en
sus vacaciones en La Serena,
donde se encuentra visitando
a sus padres y hermanos, para
compartir con DIARIO LA RE-
GION su trayectoria de amor
por los vinos, libertad creativay
aprendizaje en base al trabajo
y la dedicacion.

En 2015, un afio antes de titu-
larse, postulo y fue selecciona-
da como agrénoma de campo
en la Vifia Ventisquero y en
2016, trabajé creando vinos de
bodega en el Valle de Sonoma
en California, experiencia que
aplico al regresar en 2017 a
Ventisquero, vifia que conside-
ra como su principal escuela.

Y, entre 2018 y 2019, mientras
trabajaba en Vifia Morandé,
Ana decidié dar el gran salto:
Viajar a Europa a trabajar,
aprender y recorrer. Y fue asi
como llegé a Portugal, pais en
el que trabaja y vive hasta el
dia de hoy.

“En agosto de 2018, en menos
de dos semanas, me manda-
ron el contrato, hice mi tramite
en la embajada, obtuve una
visa de trabajo y me fui. Llegué
a Lisboa sin saber nada de
portugués, y al dia siguiente
comenceé a trabajar y a inser-
tarme en la cultura portuguesa.
Trabajé como mesera, lavando
platos, haciendo aseo y en
muchas cosas”.

A diferencia de Chile, pais en
que la industria vitivinicola esta
altamente tecnologizada, la
produccion de vino en Portu-
gal es netamente artesanal y
manual, sobre todo en la zona
norte, donde Ana estudié un
Master en Viticultura y donde
trabaja y vive actualmente.

“En Portugal la gente hace
vinos para el autoconsumo, de
manera muy natural, pisando
la uva. Trabajaba haciendo
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—— Ana Zarricueta Carmona ——
AGRONOMA Y ENOLOGA SERENENSE RADICADA EN PORTUGAL

“Mi concepto es
acercar el vino
a la gente”

Quitar seriedad y
formalidad al mundo
del vino y hacerlo
cercano y entretenido,
es el principal propo-
sito de Ana, quien dio
el salto al Viejo Con-
tinente para producir
su propio vino, tras
trabajar y aprender en
las principales vinas
de Chile y California.

las vendimias en una vifa,
realizando muestreos de uvay
suelos y aprendiendo a podar”,
destaca Ana.

Y, entre 2021 y 2022, conocié
ados productores portugueses
que le invitaron a formar parte
de un proyecto a pequefia es-
cala, con cepas Chardonnay y
Sauvignon Blancy con quienes
se embarco en la aventura de
crear y producir su propio vino,
en la zona norte de Portugal,
en la localidad rural de Barce-
los, ubicada a 40 kilometros
de Porto.

HACER MAS CERCANO
EL MUNDO DEL VINO

Y asi como elaborar un
vino se asemeja a crear
una obra de arte, Ana
busca mezclar ambos
mundos, realizando
charlas en su vina, acom-
panadas de un taller de
pintura, en el que los
asistentes pintan su
propia botella y catan y
disfrutan el vino.

“Mi concepto es acer-
car el vino a la gente. El
Nanai es un carifiito, un
mimo y un abrazo, que
te puede aliviar la esta-
dia estando fuera de tu
pais”. Y, justamente, ese
es el objetivo de Ana, im-
pulsar un cambio cultu-
ral en torno al vino, que
se consuma mas, con
moderacion, disfrutando
y aprendiendo.
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“Mi proyecto personal
se llama Nanai Wines
(@nanaiwines en Ins-
tagram). Hago vinos en
cantidades muy limita-
das, de 1.000 botellas
por afio, en asociacién
con un viticultor local.
Ha sido muy bonito,
pero me he sacado la
cresta y he querido de-
sistir muchas veces, ya
que no es facil, porque
realizo sola desde la
cosecha hasta el embo-
tellado”, destaca Ana.

Y sus grandes orgullos
SON SUS Propios Vvinos:
Un Orange Wine (2024),
elaborado con la técnica
del vino blanco, pero
utilizando uvas tintas,
lo que le da un color
dorado, mas similar al
anaranjado que al ama-
rillo palido propio del
Chardonnay; y un Cla-
rete, elaborado con una
mezcla de uvas tintas
y blancas, de color ro-
sado, mas claro que un
tinto y con tonos frutales
y acidos (2025).
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