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Innovacion agricola
en el desierto: cultivan
pitahaya con agua de la
camanchaca de Tarapaca

Con captacion de agua desde la neblina costera y cultivos de bajo

requerimiento hidrico, /

A\gricola Pampa Matilla impulsa en la region uno de los

primeros proyectos de plmhmu del pais, apostando por innovacion agricola en

pleno desierto.

9! Francia Romero Virla

n medio de unode los territorios mas aridos del planeta,

donde historicamente la falta de agua ha limitado el desa-

rrollo agricola, una fruta tropical comienzaa abrirse paso
entre laarena y la camanchaca. Se trata de la pitahaya, conocida
mundialmente como la “fruta del dragén”, un cultivo que hoy en-
cuentra en la costa de Tarapaca condiciones ideales para crecer
gracias a innovacion, tecnologia y captacion de agua desde la nie-
bla. Hugo Molina, duefio de Agricola Pampa Matilla e impulsor de
este innovador cultivo en la region, asegura que la pitahaya repre-
senta unaoportunidad para diversificar la agricultura del norte y
aprovechar terrenos que hoy permanecen improductivos.

-¢Como nace la idea de cultivar pitahaya en pleno desierto de Tara-
paca?

-La pitahaya es una fruta subtropical que recién estd entrando a
Chile hace pocos afios. Nosotros vimos que las condiciones clima-
ticas de la costa de Tarapaca podian favorecer mucho su desarro-

llo y comenzamos hace aproximadamente dos afios con un pro-
totipo de cuatro variedades. Los resultados han sido muy positi-
vos en sus primeras producciones.

-¢Qué caracteristicas tiene esta fruta?

-Es una cactécea cuyo fruto pesa entre 400 y 700 gramos. Tiene
una forma similar a la papaya, con una especie de escamas exte-
riores que le dan el nombre de “fruta del dragén”. Es muy jugosa
¥, aunque su sabor es suave, destaca principalmente por sus pro-
piedades nutricionales. Esta considerada un superalimento y exis-
ten estudios que asocian su consumo al control del colesterol, tri-

“La pitahaya requiere poca
agua porque es una cactacea,
lo que hace mucho mas
eficiente el sistema
productivo”.

glicéridosy otros beneficios para lasalud. Puede ¢ irse fres-
ca, en jugos, ensaladas, postres, helados o preparaciones gour-
met. En Centroamérica incluso se utiliza mucho como elemento
decorativo por sus colores y apariencia.

~Cultivar en Tarapacd implica convivir con la escasez hidrica. ;Cémo
enfrentan ese desafio?

“Nosotros estamos utilizando un sistema de captacion de agua me-
diante atrapanieblas en la costa. La idea es captar agua durante
ocho o nueve meses al afo aprovechando la neblina costera. Ade-
mas, la pitahaya requiere poca agua porque es una cactacea, lo
que hace mucho mas eficiente el sistema productivo.

-¢Qué p ial productivo tiene este cultivo?

-Creemos que tiene un potencial enorme. Un cultivo de alta den-
sidad podria alcanzar entre 120 mil y 150 mil kilos por hectarea.
Ademas, estamos hablando de terrenos que actualmente no de-
sarrollan agricultura precisamente por la falta de agua.

-Hoy granparte de la quese

da. ;Qué buscan cambiar con este proyecto?
-Mucha de la fruta viene desde Ecuador e incluso ingresa por con-
trabando. En Santiago puede costar entre 15 mil y 18 mil pesos el
kilo. Nosotros queremos masificar su acceso y ofrecer un produc-
to mds econémico, fresco y ademds 100% organico.

en Chile esimp

-¢Enqué etapa se encuentra hoy el proyecto?

-Actualmente tenemos un prototipo de mil metros cuadrados y ya
estamos obteniendo los primeros frutos. Estos dos afios han sido
de aprendizaje, de entender el comportamiento de la planta, co
rregir errores y mejorar las estructuras productivas. Hoy ya esta-
mos estableciendo la primera hectarea.

-¢Existe interés del mercado por este tipo de productos?

-Si, creemos que lademanda crecerd rédpidamente. Ya hemos vis-
tointerés desde restaurantes, hotelesy consumidores que buscan
alimentos saludables y distintos. Nosotros esperamos primero
abastecer el mercado local y, de aqui a diciembre de 2026, pro-
yectarnos hacia la Region Metropolitana y otras zonas del pais.

-¢Han recibido apoyo para desarrollar esta innovacion agricola?
-Hemos buscado apoyo a través de FIA y Corfo junto a la Seremi
de Agricultura. No ha sido facil, porque los fondos son limitados,
perocreemos que hoy contamos con un proyecto mucho massoé-
lidoy viable.

~Hamencionado el problema del ingreso ilegal de frutas al pais.
Qué riesgos existen?

~El principal riesgo es fitosanitario. El contrabando puede intro-
ducir plagas muy complejas, como la mosca de la fruta. Nosotros
queremos evitar ese tipo de problemas mediante cultivos prote-
gidos con mallas antidfidos y controles adecuados para asegurar
una produccion sana y segura. L]

‘Www.litoral press.cl



