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VERDURAS

Una de las aristas que no hay
que dejar de lado, son las
siempre requeridas y apeteci-
bles verduras, que por lo me-
nos en Semana Santa y en ge-
neral para las festividades,
suelen ser un buen acompa-
famiento de pescados y ma-
risco. Gabriela Morales, due-
fia del local Del Huerto, men-
ciona gue los precios ya no
deberian subir.

“De hecho nosotros hare-
mos mallas de limon con una
gran oferta, en donde el de
primera lo tendremos a
$1.400 el kilo, mientras que
malla de dos kilos estard a
$1.990. Este afio este produc-
Lo no repunto para esta festi-
vidad, ya que antes lo vendia-
mos a $2.500 pesos el kilo”,
anadio Morales.

Al mismo tiempo ratificé
que “la cebolla, cilantro y to-
mate, son las verduras que
mas suelen acompaniar al pes-
cado, por lo tanto las que mas
sevenden. Por ejemplo, la ce-
bolla estd a $690 el kilo™.

CuIDADOS

Es importante recordar que
estas festividades también
requieren ciertas precaucio-
nes para garantizar la seguri-
dad y salud de la comuni-
dad. Durante esta época, la
manipulacién de alimentos
es fundamental, y se reco-
mienda lavar bien las manos
antes de preparar comidas y
asegurarse de que las super-
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$1.400

es el precio del kilo de li-
mon en el local Del Huerto
de Copiapo. Este producto
es muy usado en el pescado.

$690

cuesta lacebollaenel
mismo local Del Huerto. Es
otro producto muy utilizado
como acompanamiento.

ficies estén limpias. Ademas,
es crucial mantener los ali-
mentos perecibles en refrige-
racién y evitar dejarlos fuera
por mas de dos horas, para
prevenir intoxicaciones ali-
mentarias.

“Si vas a consumir pesca-
dos y/o mariscos por Semana
Santa, evita intoxicaciones si-
guiendo estas recomendacio-
nes para el momento de com-
prar y preparar estos alimen-
tos. Recuerda que si presen-
tas sintomas como colicos,
vomitos o diarreas debes acu-
dir a un centro desalud”, in-
dicd la Seremi de Salud de
Atacama desde su cuenta de
Instagram.

Asimismo, laSemana San-
ta también representa una
excelente oportunidad para
disfrutar de la naturaleza,
porlo que es importante ha-
cerlo de manera responsa-
ble. Esto incluye recoger la
basura y evitar dejar botados

SAMENTE FISCALIZADOS,

Celebracion de Domingo de Ramos

e Este domingo 13 de abril comenzé la Semana Santa, con
la celebracion del Domingo de Ramos. El abispo de Copia-
pé, Monsefor Ricardo Morales, presidio la bendicién de
los ramos el domingoa las 11.30 en el Liceo Belén. Luego
inicio la procesion hasta la Catedral, para celebrar la Mi-
sa. Al igual que el afio pasado, por la tarde, se traslada
hasta el campamento Andacollo, una toma en el sector al-
to de Copiapd. A las 16.30 h. presidié la bendicion de ra-
mos con las familias migrantes que viven alli, y oficio la
misa en la casa pasteral que las religiosas Vicentinas tie-
nenen el lugar, y donde desarrollan actividades pastora-

les durante todo el afio.

los residuos.

CALDERA
Bajo esta misma festividad de
Semana Santa, la Autoridad
Maritima de Caldera se en-
cuentra implementando un
plan de fiscalizacion en con-
juntocon personal del Servicio
Nacional de Pesca y Acuicultu-
ra, la Seremide Salud de Ataca-
ma y Carabineros de Chile.
Este esfuerzo conjunto tie-
ne como objetivo principal
garantizar la seguridad y la sa-
lud puiblica durante ¢sta épo-
ca del afio, en la que se incre-
menta el consumo de produc-
tos del mar.

IMPLICANCIAS
Las fiscalizaciones se estin
llevando a cabo en distintos
puntos de la jurisdiccion.
Esto implica verificar que
los productos del mar que se
comercializan cumplan con
las normativas que aseguran

suorigen y manejo adecuado,
desde la captura hastasu ven-
ta al consumidor final.

Sin dudas que este enfo-
que y tipos de procedimien-
tos, permite identificar y co-
rregir sobre la marcha, las po-
sibles desviaciones.

Finalmente, la Autoridad
Maritima hace un llamado a la
comunidad a consumir pro-
duetos del comercio estable-
cido, enfatizando la impor-
tancia de verificar siempre las
condiciones sanitarias de los
alimentos que se adguieren,

“Con esto también verifi-
camos ciertas condiciones de
seguridad que los trabajado-
res asociados, pescadores,
buzos estén cumpliendo para
la extraccion segura de los re-
cursos”, expreso el capitan
de Puerto de Caldera, Camilo
Cifuentes.

Encuanto alos precios de
los productos, hoy se conoce-
riael detalle de estos. ©3
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