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Claudia Goémez y la "Morchella magallanica": "Podriamos estar ante una especie Unica en el mundo”
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['INo Definida

Claudia Gomezyla “Morchella magallanica”:
“Podriamos estar ante una especie tinica en el mundo”

- LaMorchella es un hongo de sabor excepcional. Se trata de un producto gourmet altamente valorado por su sabor intenso.

Felipe Simeone G,

“Podriamos estar ante una
especie dnica en el mundo”, se-
fiald Claudia Gémez, directora
regional del Inia-Kampenaike,
al referirse a la posibilidad de
haber encontrado una nueva
especie de Morchella en tierras
magalldnicas. La afirmacidn
surge luego de gue se enviaran
a analizar ejemplares de este
hongo, los cuales fueron encon-
trados en la regitn.

La posibilidad de
ENcontrar una especie
linica en el mundo

Hace ocho afios, en Aysén,
Claudia participd en un pro-
vecto para elaborar manuales
de recolecciin sustentable
de Morchella. En ese proceso
trabaji directamente con reco-
lectoras, comparando distintas
especies: "Mira el color de esta,
el tamafio de los alveolos, las
costillas, si son mds delgadas. ..
Construlamos copocimiento de
forma colectiva”, recuerda.

La investigadora principal
del proyecto, Angela Machuca,
continud posteriormente con
estudios mds profundos y lo-
gri identificar dos egpecies de
Morchella dnicas en el mundo,

Hagce tres aftos, Claudia legd
a lrabajar a Punta Arenas. Lo
primero que hizo fue salir en
busgca del hongo que habia des-
pertado su fascinacidn. “Sabia
gue crecia en esta zona, tenfa
antecedentes”, afirma.

Logré encontrar Morchella
enla regidn y replicd el trabajo
realizado aflos atrds junto alas
recolectoras, observando las di-
ferencias morfoldgicas de estos
hongos identificd variaciones
respecto de las Morchella de
Aysén, por 1o que decidid enviar
muestras para su andlisis. “Las
enviames a analizar para deter-
minar de qué tipo de Morchella
se frata, pero adn no hemos
podido identificar la especie”,
explica,

La teoria de la directora
regional del Inia es clara: po-
driamos estar frente a una
especie tnica en el mundo,
la “Morchella magallinica".
“Estamos todos fascinados con
Ia idea de encontrarla. Seria
exiraordinario para los chefs,
para el turismo, para las reco-
lectoras y para nosotros cormo
investigadores. Hay cientificos
gue dedican toda su vida a es-
tudiar solo este hongo™.

Magallanes y un
mercado por abrir
Apesar de su prestigio inter-
nacional, en Chile la Morchella
aln no se consolida como parte

de la gastronomia local. Su
destine principal sigue siendo
la exportacidn y su consumo
interno es minimo.

“El chileno no s muy consu-
midor de hongos silvestres. En
el supermercado encontramos
hongo ostra, shiitake, portobe-
llo, pero se nos olvida que tam-
bién tenemog nuestros propios
honges"”, reflexiona Claudia.

Un pequefio pufiade de Mor-
chella en Chile puede costar
hasta 20 mil pesos. En Europa,
el precio estd claramente mar-
cado: un kilo puede alcanzar
entre 80 y 100 mil pesos,

“Estuve una vez en una gira
internacional y las sefloras que
vendfan Morchella tenian filas
interminables. Era sobre todo
el hombre europeo quien la
conocia. Esto se va a Francia,
alld la reconocen, peroaqui no”,
comenta,

Claudia Gimez ve en este
hongo (ademds de otrog) como
un mercado con enorme pro-
veccidn. Incluso, =i se confirma
la existencia de la Morchella
magallinica, podria convertirse
en un simbolo de la regidn.

“He hablado con autoridades
sobire este tema. Se lo comenté
al gobernador, lo tiene muy cla-
roy le entugiasma que podamos
estudiarla. Ojald que el dia de
mafiana exista un proyecto que
fomente no solo este hongo, sino
ofres también", concluye.

:Qué hace especial
a la Morchella?

Segiin la tradicidn culinaria
europea, la Morchella es un
hongo de sabor excepeional. Se
trata de un producto gourmet
altamente valorado por su sabor
intenso, terroso y con un leve
gusto a nuez. “Es de [o mis ga-
broso que hay™, explica Claudia,

Un pequefio pufiado de Morchella en Chile puede costar hasta 20
mil pesos.

Incluso, susabor recuerda al de
la carne: “Hay muchos chefs
que 2e dedican excluzivamente
a cocinar este hongo".

Ademdis, es extremadamen-
te dificil de cultivar, “Sé que se
ha intentado en Turquia, India,
Espafa, Estados Unidos, hubo
ensayos en Oregdn y en varias
partes mds. Pero todes coinci-
den en lo mismo”, explica.

*Se puede producir en inver-
nadero. A los chinos les funcio-
nid: el primer afio hay mucha, el
segundo baja la produccidn, el
tercero baja atin mds v el cuarto
vuelye a aparecer un poco. Es
inestable. Y si es inestable, no
es negocio®.

Por esta razdn, los grandes
exportadores siguen depen-
diendo de los recolectores, ya
que ahi se concentra el mayor
stock y la mayor oferta. A esto
se suma que aiin no se ha com-
pletado el eonocimiento sobre
su ciclo de vida v su ecologia.
“Existen algunos modelos, pero
los investigadores no se ponen

completamente de acuerdo.
Hay partes del ciclo que son
muy dificiles de reproducir®,
explica la investigadora.

Todo esto explica su alto
valor econdmice: la Morchella
es el hongo mds caro exportable
en Chile y el segundo mds caro
del mundo.

Dado que su produceidn en
masa es casi imposible, Claudia
Gidmez advierte gue lo funda-
mental es ensefiar una recolec-
cidn adecuada y sustentable: “8i
no la podemos domesticar o es
demasiado complejo, entonces
debemos ensefiar a la gente are-
colectarla sin daftar la especie”.

¢Cémo partid todo? La
fascinacion por los hongos

La fascinacidn de Claudia
por los hongos comenzd en su
infancia, cuando vivia en la
zona sur-central de Chile, Su
padre solfa llevar a la familia a
recolectar alimentos silvestres:
se internaban en el bosque para
buscar diglefies para ensala-

5das moras, romaza para los

|2 porotos ¥ distintas hierbas.

“Slampre que fbamos a pasear,
llegdbamos con algo a la casa”™,
recuerda.

Con los afios, Claudia ingresd
ala Universidad de Concepeidn
para estudiar Agronomia. Al
iniciar su vida laboral trabajs
en Chillédn, especificamente en
la zonade Cabrero, un territorio
con abundante bosque. Alli co-
nocid a muchas personas dedi-
cadas ala recoleccidn, quienes
constantemente le sefialaban
distintos hongos: “Mira ese
hongo que estd ahi”, le decian.

Mds tarde llegd a la Regidn
de Aysén, donde se encontrd
cara a cara con un honge que
hasta entonces solo conocfa en
teoria. Sosteniendo un ejem-
plar de Morchella en la mano,
recuerda su reaccidn: “Yo sabia
mucho de ella, pero nunca fa
habia visto en persona. Fue
una sorpresaenorme. Por finla
encontré, era ella. Me ilumind
el bosque™.

iPor qué conocia
ala Morchella?

Durante su trabajoen la Re-
gidn del Biobio, Claudia habia
estado en contacto con distintos
tipos de hongos, Enese perfodo,
personas llegaban a su oficina
con fotograffas y le decian:
“Cuando encuentres este hongo
{laMorchella), limame, porque
se exporta".

La Morchella ez un hongo
particular. Resiste tempera-
turas extremadamente altas
e incluso incendios forestales
completos. Se dice, incluso, que
han existido ineendios intencio-
nales provecados dnicamente
para gue al afio sipuiente brota-
racon mayor abundancia. Este
hongo tiene una relacidn dnica
con el fuego: crece de manera
explosiva después de incendios
forestales moderados, va que
el calor v la alcalinizacidn del
suelo producto de la ceniza ac-
tivan su fructificacidn.

Cuando Claudia Ilegd a la
regidn hace aproximadamen-
te tres afios, comenzd a dar
charlas sobre este hongo. Fun-
cionarios de Conaf le relataron
una situacidén ocurrida tras el
incendio de Torres del Paine:
“Después del incendio llegd una
persona que pidid ingresar a re-
colectar Morchella” ELhombre
sabia perfectamente gue, tras
un incendio, el honge crece en
mayer cantidad, informacidén
que segdn relaron los propios
funcionarios desconocian en
ese maomento,

“¥o sospecho, v me hago
cargo de lo que digo, que sin du-
da esta persona ingress ipual”,
sefiala Claudia.
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