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Titulo: Universidad Auténoma de Chile lidera red internacional para investigar el poroto comin en contexto de cambio climético

Con el objetivo de
fortalecer la colabora-
cion cientifica interna-
cional y contribuir a la
seguridad alimentaria
frente al cambio cli-
matico, la Universidad
Autonoma de Chile
realizo el seminario de
lanzamiento del pro-
yecto  FOVI240049,
titulado  “Formacion
de la red internacio-
nal Micro-Bean sobre
la interaccion plan-
ta-microorganismos
de poroto comun en
un contexto de cambio
climatico para abordar
la seguridad alimenta-
ria”.

Esta red internacio-
nal se conforma junto
a instituciones nacio-
nales asociadas como
la Universidad Cato-
lica de Temuco y el
Centro de Estudios en
Alimentos Procesados
(CEAP), e internacio-
nales como el Instituto
politécnico  Nacional
de México, laMasinde
Muliro University of

Science and Technolo-
gy de Kenia y la Aca-
demic of Sciences de
Uzbequistan.

El proyecto, impul-
sado por la Vicerrec-
toria de Investigacion
y Doctorado y finan-
ciado por ANID, bus-
ca consolidar redes de
colaboracion entre in-
vestigadores de Chile,
Meéxico, Uzbekistan y
Kenia, promoviendo
el intercambio acadé-
mico y el desarrollo
de soluciones frente a
los efectos del cambio
climatico en cultivos
estratégicos como el
poroto comun.

La directora de In-
vestigacion de la Uni-
versidad Autéonoma de
Chile, Dra. Ana Gu-
tiérrez, destaco la re-
levancia institucional
de esta iniciativa, “‘este
proyecto representa un
hito para nuestra uni-
versidad, al consolidar
redes internacionales
lideradas por académi-
cos jovenes, como la

Dra. Shrabana Sarkar,
generando  vinculos
con investigadores de
distintos paises y pro-
moviendo el intercam-
bio de conocimientos
y personas en areas
prioritarias como la to-
lerancia a la sequia en
cultivos”.

En el seminario par-
ticiparon  destacados
expositores nacionales,
como el Dr. Patricio
Arce, la Dra. Aparna
Banerjee, el Dr. Basi-
lio Carrasco y el Dr.
Claudio Inostroza. La
exposicion internacio-
nal estuvo a cargo de la
Dra. Lucina Romero,
del Centro Interdisci-
plinario de Investiga-
cion para el Desarrollo
Integral Regional Uni-
dad Sinaloa, pertene-
ciente al Instituto Po-
litécnico Nacional de
México, quien subray6
la importancia de esta
colaboracion.

“Fui invitada a parti-
cipar en este proyecto,
que tiene un profundo

sentido para mi, pues el
frijol —o poroto, como
se dice en Chile- es un
cultivo clave para Me-
xico y Latinoamérica.
Esta red permite forta-
lecer nuestra investiga-
cion en el desarrollo de
variedades mas resis-
tentes a condiciones de
estrés como la sequia y
la salinidad. Y formar
este tipo de relaciones
internacionales, forta-
leciendo estos vincu-
los, dado que el frijol o
poroto son dos cultivos
sumamente relevantes,
tanto para la canasta
basica de alimenta-
cion mexicana como
en Chile, pues nos ha
permitido seguir tra-
bajando en ciencia, de-
sarrollar y fortalecer la
linea de investigacion
en el frijol a lo largo de
nuestros paises”, sefla-
16 Romero.

Por su parte, la
Dra. Shrabana Sarkar,
investigadora de la
Facultad de Ingenie-
ria de la Universidad

Auténoma de Chile
y directora del pro-
yecto, explico que la
iniciativa busca me-
jorar el crecimiento
del poroto comin a
través de la compren-
sion de la interaccion
planta-microbioma.
“Nos enfocamos en
cOmo estos microor-
ganismos pueden
ayudar a las plantas
a desarrollarse mejor
en entornos cada vez
mas afectados por el
cambio climatico, en
el Maule, por ejem-
plo, se produce cerca
del 42% del poroto

Ta

nacional, lo que nos
motiva a buscar solu-
ciones concretas para
nuestro pais y su se-
guridad alimentaria”,
explico.

El proyecto
FOVI240049 se en-
marca dentro del Fon-
do de Vinculacion
Internacional y tiene
como proposito central
la difusion del conoci-
miento, la formacion
de redes cientificas y
el impulso a la inves-
tigacion aplicada en
areas estratégicas para
el desarrollo agricola y
nutricional sostenible.
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