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Titulo: Imendras bafiadas en chocolate amargo sin azlcar ni gluten, en un formato que se conoce como tabletdén crocante. Asi comenzé

Casa Roque, que entrega la opcion de comprar en formato unitario y también para eventos. Consuelo Cruz Alliende, su
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¢Su producto estrella? Tabletones de almendra

Casa Roque tiene la

mision de endulzar
los eventos

“Uno de los formatos son
paquetitos pequenos, tipo
regalo”, dice Consuelo
Cruz Alliende.

Meuissa Forno M.

Imendras bafadas en chocola-
Ate amargo sin azucar ni gluten,

en un formato que se conoce
como tableton crocante. Asi comenzo
Casa Roque, que entrega la opcion de
comprar en formato unitario y también
para eventos.

Consuelo Cruz Aliende, su fundado-
ra, cuenta la historia del negocio. “Me
parecia que el mercado chileno no
contaba con muchas alternativas de
productos que efectivamente tuvieran
pocos ingredientes y que aportaran
al organismo. Fui probando recetas

hasta que llegué a unos tabletones de
chocolate que hoy se venden mucho.
Los dejé en el refrigerador de mi casa
para que los probaran y a mi familia
les encanto. Asi, me di cuenta que eso
era lo que tenia que hacer”.

“Comenceé en diciembre de 2024
con muy buena aceptacion porque era
la época navidena. Luego decidi abrir
distintas lineas de negocios como la
de ser proveedora de eventos, porque
ademas permite dar a conocer la mar-
ca. Exhibo mis productos, por ejem-
plo, en un carrito. Parti ofreciendo mis
tabletones a banqueteras”, cuenta.

En noviembre de 2025 abri6é una
tienda fisica en el Mercado Urbano
Tobalaba (MUT). “La propuesta ori-
ginal era un carrito, pero después se
desocup6 un espacio justo a la salida
del Metro Tobalaba, en el sector del
mercado gastronémico”, afiade. Los
vende en formato de 150, 300 y 500
gramos.
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Esta emprendedora abrié hace tres meses una tienda
fisica en el Mercado Urbano Tobalaba.

Ademés, elabora una torta de harina
de almendras con praliné y manjar sin
azUcar. También tiene tronquitos, pe-
dacitos de tortas presentadas con el
formato de calugas para degustarlos
con la mano. Esta analizando incluir
café en su local para que los clientes

lo disfruten junto con sus productos.

“Hace poco sacamos el tabletéon
con chocolate de leche sin aztcar y
hemos pensado en mas opciones, por
ejemplo, con praliné de pistachos, en-
tre otros frutos secos. Estamos vien-
do la alternativa de ofrecer un manjar,
mas tortas y en términos generales
ampliar el surtido de productos, siem-
pre trabajarlo con alulosa, que no es
tan facil”, precisa.

Hay varias pastelerias que estan
incluyendo opciones sin azucar.
¢Como enfrenta la competencia?

“En Chile hay una muy buena oferta,
cada una tiene una propuesta especi-
fica. Sin embargo, las que de verdad
son sin azucar son pocas. Algunas
reemplazan este ingrediente por mal-
titol, entre otros, pero nosotros los
evitamos porque genera molestias
intestinales como hinchazon. Pese a
la competencia, las que endulzan con
alulosa son pocas. Ademas, apuesto
porgue mi producto sea exclusivo y he
trabajado harto el relato de mi marca
conun AJaerrito salchicha que engancha
harto” Tl

Casa Roque Dulceria
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o Web: www.casaroque.cl
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