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y esfuerzo de emprendedores

La historia heredada de los colonos alemanes se multiplica en la region con productores artesanales y con marcas
consolidadas como Kunstmann. Todas tienen en comiin el sello de la identidad cultural y natural de este territorio.

Carlos Ross Rojas
cronica@australvaldivia.cl

1 proximo jueves comen-
E zara en Valdivia la ver-
sién namero 20 de la
Bierfest Kunstmann, evento
cerveceroque se haconvertido
en uno de los atractivos turisti-
cos mas importantes de la ciu-
dad y la Region de Los Rios du-
rante el verano.

La actividad se desarrollara
del 25 al 28 de enero en el Par-
que Saval y promete una expe-
riencia inolvidable para los 15
mil asistentes que se espera lle-
guen al evento, en el cual se
combinan la herencia de la cul-
tura alemana, la tradicién cer-
vecera valdiviana, la cerveza
craft, concursos y una serie de
actividades recreativas en la
que puede participar toda la
comunidad. Como es tradicio-
nal, todos los aiios la Bierfest
tiene unacerveza commermora-
tiva.

Los organizadores anuncia-
ron que habra disponibles mas
de 25 mil litros de cerveza,
equivalentes a 833 barriles, dis-
tribuidos en diferentes estacio-
nes y espacios.

Entre ellos destaca el Bier-
garten, un patio al aire libre
dondelos asistentes podran de-
gustar més de 18 variedades
Kunstmann y también conocer
la cerveza conmemorativa
2024, Helles, inspirada en la
Oktober Fest de Alemania, que
serealiza en Baviera.

CON ARRAIGO LOCAL

Paula Kunstmann, directora
ejecutiva del Bierfest Kunst-
mann, explica que la celebra-
cién se encuentra arraigada en
el corazon de la comunidad val-
diviana. “Para nosotros, en co-
laboracion con todas las institu-
ciones que participan de esta
fiesta, es tremendamente im-
portante y motivador poder
compartir la pasion cervecera
con los miles de asistentes que
llegan desde todas partes de
Chile y el mundo a acompanar-

nos. Las personas que vienen y
saben de quése tratala fiestay
qué van a encontrar. Por lo mis-
mo, vienen a disfrutar y pasar
un buen momento en torno a
las actividades, la gastronomia,
las tradiciones y por supuesto
la cerveza craft. Pero, de igual
manera, cada afio ratamos de
sorprender con cosas nuevas
para todos los visitantes”.
Respecto a las actividades,
comento que laidea es que par-
ticipe toda la familia: “Tene-
mos dos artistas invitados que
animaran la fiesta, comoson la
banda Renacer (banda oficial),
ademas de la Die Kirchdorfer,
banda del Oktoberfest de Mu-
nich, Alemania. También ten-
dremos competencias para el
piiblico: el tradicional pincha-
do del barril; el Biergarten, que
sera al aire libre; habra cinco
cervecerias invitadas y por su-
puesto el desfile que se realiza-
rd el jueves 25, desde la Costa-

“Destacamos la tradi-
cién alemana que se
ha creado entornoa
esta celebracion. Es
un reflejo de nuestra
pasion por la cerveza
yque inmediatamen-
te se asocia a Valdi-
via, lo que para noso-
tros es clave..”

Paula Kunstrnann
Directora cjectitiva Bierfest

nera en direccion al Parque Sa-
val”.

“Destacamos la tradicion
alemana que se ha creado en
tornoa esta celebracion. Es un
reflejo de nuestra pasion por la
cerveza y queinmediatamente
se asociaa Valdivia, lo que para
nosotros es clave. Para el futu-
r0, siempre se espera mante-
ner una fiesta de calidad y se-
guir sorprendiendo”, agrego.

SOLIDARIDAD E HISTORIA

La Bierfest es también una ins-
tancia solidaria. Desde sus ini-
cios, ha destinado sus ganan-
cias a la Primera Compafiia de
Bomberos Germania de Valdi-
via, recursos que ayudan a ad-
quirir equipos, capacitar alos
voluntarios y apoyar en otras
necesidades de la institucion.

Ademas, es un homenaje a
la historia. Recuerda la tradi-
cion de la pujante industria cer-
vecera que existia en Valdivia
antes del terremoto de 1960
con la Cerveceria Anwandter,
creada en 1851 por Carlos
Anwandter.

El evento ha impulsado un
crecimiento de la industria lo-
cal en los tltimos 20 anos.

Esas alianzas con pequefios
productores, ademds del im-
pulso emprendedor local, han
permitido la creacion de distin-
tas asociaciones de cerveceros,
actividades, eventos y trabajo

colaborativo con universidades
regionales y nacionales, junto
adiferentes empresas ligadasal
rubro.

En el evento de 2024 habra
cinco cervecerias invitadas,
tanto valdivianas como regio-
nales.

TRABAJO COLABORATIVO

En este “ecosistema cervecera”
consolidado en los tltimos
afios en la region, hay varios
protagonistas que aportan sus
experiencias.

Uno de ellos es Eduardo
Aguilar, de Cerveza Calle Calle,
creada en 1999, Es el presiden-
te de la Union de Cerveceros de
Los Rios y ha participado en la
organizacion de diferentes
eventos para promover la cer-
veza regional a través de lame-
jora de los pracesos producti-
vos, capacitaciones a maestros
cerveceros, promocion, co-
mercio, desarrollo y sello de
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LA BIERFEST DE VALDIVIA ES IMPULSADA HACE 20 ANOS POR KUNSTMANN. ESTE ANO SE REALIZARA DESDE EL 25 AL 28 DE ENERO, INCLUYENDO ACTIVIDADES CULTURALES.

identidad de la cerveza local.

“Considero que el desarro-
llo ha sido muy significativo pa-
ratodo el mundocervecero. El
aumento de plantas cerveceras
en laregion trajo también ma-
yores exigencias y cultura en el
rubroy eso provoca que cada
CEIVeCeria mejore Sus procesos
productivos. También se ve el
éxitoen la cantidad de cervece-
rias de Los Rios galardonadas,
ademas de su historia ponien-
doaValdivia como capital de la
cerveza de Chile y como dice
Armin Kunstmann, de Latinoa-
mérica”, comentd Aguilar.

Y agrega que “si miramos
estoa nivel nacional en cuanto
al consumo de cervezas artesa-
nales, atin nos queda bastante
por crecer. Existe un aumento
de consumo de cervezas arte-
sanales y sobre todo valdivia-
nas. Cada dia, Valdivia se posi-
ciona en Chile por su calidad y
variedades”.
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Araiz del trabajo en conjun-
to, en diciembre de 2023, 10
cervecerias locales elaboraron
7mil litros de cerveza colabora-
tiva, hecho que se realiza por
primera vez y significa la rele-
vancia que este producto tiene
anivel local.

En la elaboracion de la cer-
veza colaborativa mas grande
de Chile participaron Cuello
Negro; Nothus; El Growler;
Bundor; Aguas Libres; Viralata;
El Regreso; Cumbres del Ran-
co; Pancul y La Bota Cervecera,
quienes se reunieron para pro-
ducir los 7 mil litros con cuatro
estilos diferentes: Cezs Lager,
Strong Ale, West Coast Pils y
Wheat Fruit Beer.

Alrespecto, Alejandra Jél-
vez, parte del equipo gestor de
cervecera Cumbres del Ranco
destaco ese trabajo cooperati-
vo. “La colaboracion siempre
genera relaciones virtuosas y
con esta experiencia recién pa-
sada se ha demostrado. Tene-
mos un gran desafio como re-
gion, el cual es mantener el ti-
tulo asignado por los consumi-
dores de Valdivia, capital cerve-
ceray por qué no sumarle el ti-
tulo de ‘Los Rios, Region Cerve-
cera’, dado que hay presencia
de cervecerias artesanales de
muy buena calidad en cada
una de las comunas de la re-
gion. Como desafio, debemos
seguir colaborando en iniciati-
vas que promuevan el sector y
la regién de forma sustenta-
ble”.

MIRADA COMERCIAL

Walter Marcos, gerente de la
Camara de Comercio e Indus-
tria de Valdivia, sostuvo que
desde la irrupcion de la cerve-
za Kunstmann ha crecido el ni-
mero de cerveceros y calidad
delaindustria, adquiriendo un
posicionamiento en el concier-
to comunal, regional, nacional
einternacional.

“Considero y destacaria la
asociatividad que existe. Esto
sumado a los excelentes resul-
tados en torneos nacionales e
internacionales, hacen desta-
car a la cerveza regional, con
premios que realzan atin mas el
valor de la produccion local y
regional. La cerveza aportaala
economia circular, que tam-
bién es un aspecto aresaltar: la
buisqueda de la no generacion
de residuos, sino que estos se-
an parte de la materia prima de
otro producto de otro empren-
dedor, entrega un valor agrega-
do muy necesario”, afirmo.

Y afiadi6 que “también es-
tan los requerimientos que la
industria genera en las empre-
sas locales, como la impresion
de etiquetas, confeccion de in-
dividuales, vasos, poleras y go-
rros. Sin lugar a dudas, esta in-
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ANOS, ASOCIANDOSE Y CAPACITANDO A SUS EQUIPOS.

Lapulos Valdivia:

Fundamental en proc

®E| crecimiento de la indus-
tria ha llevado a la especiali-
zacion y apertura de nuevas
ideas. Es asi como hace
cinco afios se instald
Lupulos Valdivia, con el fin
de ofrecer Itpulos regiona-
les. En Chile se da especifi-
camente desde la Regién de
La Araucania hasta Frutillar,
segun afirma Cristian Schild,
gerente de la empresa.
Actualmente, el lipulo se
utiliza en diferentes etapas
del proceso de elaboracion
de la cerveza. Primero, se
agrega durante la coccién
del mosto para darle su
sabor amargo caracteristico.
Luego, se usa en el proceso
de dry hopping, donde se
agrega después de la fer-
mentacion para anadir un
sabor y aroma frescos y flo-
rales a la cerveza.

Los principales productores
son Estados Unidos,
Alemania, Republica Checa,
Bélgica y Australia.
“Lupulos Valdivia se cred
gracias a Eberhard
Kossmann, también funda-
dor de Asenav, quien quiso

EL LUPULO SE CULTIVA EN LOS RIOS.

iniciar un cultivo distinto a lo
que se estaba haciendo en la
Region de Los Rios. La inves-
tigacion decantaria en el
Itipulo, dadas las condicio-
nes naturales de la region
para este cultivo”, dijo.
Schild agregd que “la indus-
tria cervecera artesanal de la
Region de Los Rios ha dado
un salto importante en los
ultimos afios y ha sabido
satisfacer la demanda cre-
ciente por productos mas
sofisticados (premiumiza-
tion) y complejos en térmi-
nos de elaboracién, aromas

y amargores. Las primeras
etapas para el desarrollo de
la industria se han completa-
do. Han proliferado los cer-
veceros y han logrado un
producto de primer nivel. La
infraestructura la completan
organizaciones como
Lupulos Valdivia, con insu-
mos locales de calidad o la
Universidad Austral, con
capacidades de testeo de
productos en laboratorios,
desarrollo de know how e
investigacion. El desafio
ahora es escalar la indus-
tria”. 3

dustria mueve bastante la eco-
nomia regional”.

Una mirada similar tiene
Claudia Rodriguez, gerente de
AVA (Alimentos con Valor Agre-
gado) Los Rios: “Lamicroy pe-
quefia cerveceria en la regién
forma parte de nuestra identi-
dad y enlos ltimos afios se ha
distinguido en calidad y reco-

nocimientos en mercados na-
cionales e internacionales. Des-
de un comienzo, cuando
Kunstmann revive esta noble
tradicion artesanal con sus pri-
meras producciones, alafecha
la generacion de empleos, las
estrategias desarrolladas para
la reduccion de impacto am-
biental o la participacion activa

en la economia local han sido
significativos en el crecimiento
regional”.

Nicolas Sandoval, duefio de
Cerveza Sayka de Los Lagos,
que estara en la Bierfest Kunst-
man, puede dar testimonio del
crecimiento de la industria cer-
veceralocal. “En todalaregion
hay mas de 120 micro cervece-

rias, que son un aporte para
nuestro rubro y contribuyen al
desarrollo del turismo. Esto ha
sido impulsado por la Cervece-
ria Kunstmann. Hoy, son mu-
chos los veraneantes que visi-
tan las instalaciones y viven la
experiencia de sus tours cerve-
ceros y la experiencia que ellos
ofrecen. Es importante desta-
car que la Bierfest es una de las
fiestas mas importantes del ru-
bro cervecero que tenemos y
gracias a ellos, se reconoce a
Valdivia como capital dela cer-
veza. Nuestra apuesta es apor-
tar al desarrollo turistico comu-
nal y regional y creo que tam-
bién eso se ha venido reflejan-
do en los tltimos afios. Cada
vez tenemos mas turistas du-
rante la época estival, que vie-
nen con ganas de conocer
nuestro mundo cervecero”.

DESDE LA ACADEMIA

La Universidad Austral de Chi-
le -a través de proyectos e in-
vestigaciones -ha contribuido
al desarrollo de laindustria cer-
vecera regional y nacional. La
doctora Anita Behn, académi-
ca del Instituto de Produccién
y Sanidad Vegetal de la Facul-
tad de Ciencias Agrarias y Ali-
mentarias, ha ido establecien-
do un pequeiio banco de ger-
moplasma regional de ltipulos.

Desde el 2014 han desarro-
1lado investigaciones en cerve-
za y sus materias primas, apo-
yando alos cerveceros de lare-
gion, principalmente median-
te proyectos y creando una se-
rie de servicios que ayudan a
mantener la calidad premium
de los productos.

Los proyectos se han reali-
zado en conjunto con la Unién
de Cerveceros junto a otros cer-
veceros y productores de lGpu-

Union cervecera

®La Union de Cerveceros Los
Rios se cred en el afio 2014.
Actualmente se encuentra for-
mada por 13 cervecerias: Lluvia
Valdiviana de Lanco; Siete
Lagos de Panguipulli; Cumbres
del Ranco, de Lago Ranco;
Silmor de San José de La
Mariquina, Petermann de
Panguipulli; Km858 de Paillaco;
Selva Fria de Punucapa; Carva,
El Duende, Kufeo, Embarcadero,
Kustmann y Bundor de Valdivia.
Su presidente es Eduardo
Aguilar, de Cerveza Calle Calle;
secretario Oscar Sepllveda, de
Lluvia Valdiviana; y tesorero
Felipe Alcantara, de Cerveceria
Siete Lagos.

Entre sus principales activida-
des estan la capacitacion,
comercializacion, posiciona-
miento, desarrollo e identidad
de la cerveza regional. 3

los regionales, principalmente
a través de financiamiento del
Gobierno Regional, que ha
apoyado en forma organica y
sostenible el desarrollo de cer-
veceros y lupuleros en la re-
gion.

“Llevamos mds o menos
diez afios, trabajando mano a
mano con los cerveceros de la
Region de los Rios en general y
hemos visto un crecimiento ex-
ponencial de laindustria cerve-
cera artesanal. Esto, principal-
mente por el nacimiento de
muchas cervecerias pequefias
yaquellas que cada vez se enfo-
can mas en la calidad. Hemos
visto cerveceros que estaban
cocinando en ollas de 50 litros
y que ahora tienen produccio-
nes de cinco mil litros. El creci-
miento ha sido no solo en ni-
mero, sino que también en ta-
mafio de las cervecerias que se
han enfocado en obtener o en
entregar una calidad pre-
mium”, comento la académica.

Respecto a las investigacio-
nes que realiza en la universi-
dad, sostuvo que han trabajado
principalmente con cerveceros
locales. “Un ejemplo de esto ha
sido la transferencia tecnologi-
ca con la Universidad Tecnol6-
gica de Munich, que ha permi-
tido la generacion de proyectos
para fortalecer y asegurar la ca-
lidad dela cerveza artesanal en
laRegion de los Rios”, agrego la
investigadora.

Por su parte, la Universidad
San Sebastian, junto a Kunst-
mann, realizé en 2022 un tra-
bajo para fomentar la innova-
cién en torno al rubro cervece-
ro y ayudo a organizar la Copa
Cervezas de América, que reu-
ni6 en Valdiviaa productores
de 22 paises y en la cual vencio
la cerveceria local Nothus. 3
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