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Sabor a territorio: San Pastel y
Aprisco Los Herrera
celebran su nueva alianza

Por Valentina Echeverria O.

En un rincoén lleno de
aroma a delicias y calidez
local, San Pastel —ubicado
en Gregorio Cordovez 247, La
Serena— fue el escenario de
una alianza que promete mar-
car un hito en la gastronomia
regional. La pasteleria y ca-
feteria, reconocida por sus
preparaciones, se unié ofi-
cialmente al Aprisco Los He-
rrera, emprendimiento capri-
no del sector El Trapiche, en
La Higuera, en una mafiana
cargada de emocién, moc-
ktails, degustaciones y sue-
fios compartidos.

Johan Rojas, cofundador
de San Pastel, destacé el
valor de mirar hacia lo propio.
«Esto no es solo el inicio de
una bonita alianza, sino de un
camino para darle sentido a
nuestra cocina tradicional
chilena. En la region de Co-
quimbo tenemos cientos de
productos a los que podemos
sacarles provecho».

Ademas, Rojas anuncio
que esta colaboracidn es solo
el comienzo de una transfor-
macion profunda. «Al finalizar
2025 queremos tener una

carta con un gran porcentaje
de comida criolla: guisos,
cazuelas, pescados de roca
para que el turista y el sere-
nense puedan encontrar aqui
el sabor auténtico de nuestra
tierra».

Asimismo, la cofundado-
ra de San Pastel, Karina
Manterola, reforzo la idea de
comunidad y pertenencia.
«Siento que este tipo de aso-

clatividades deben comenzar
con nuestros vecinos. Si pri-
mero buscamos nuestros in-
sSumos en quienes tenemos
al lado, ya estamos fortale-
ciendo a la comuna y la re-
gion. Creernos el cuento
como ciudad turistica y reac-
tivar la gastronomia con iden-
tidad es vital, y si San Pastel
puede ser embajador de eso,
lo vamos a ser con gusto».

Desde la otra vereda de
estaalianza, Doris Pilar Aran-
cibia —cofundadora de Apris-
co Los Herrera junto a su pa-
reja, Hugo Herrera— compar-
tié con orgullo el origen del
proyecto, asegurando que
«comenzamos en 2022 con
apenas diez cabras, hoy te-
nemos ochenta. Johan nos
visitd en el aprisco, vio como
trabajamos, como cuidamos
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Quesos de cabra,
manjar artesanal,
cremay café cor-
tado con leche
caprina dieron
vida a una jorna-
da de sabores
locales, cultura
emprendedora y
asociatividad
regional en pleno
corazon de La
Serena.

a los animales, y quedé en-
cantado con la leche, el que-
S0 y nuestros productos, lue-
go creamos en conjunto el
café cortado con leche de
cabra que hoy ya esta en su
carta y ha sido un éxito».

Con emocién, Doris re-
cordd lo simbdlico de este
paso, expresando que «simis
cabras supieran que su leche
hoy esta aqui, en pleno cas-
co histérico, encantando a los
clientes, estarian muy felices.
Y esque en La Serena no hay
ofro local que ofrezca produc-
tos caprinos como este, con
resolucion sanitaria y enfoque
en el bienestar animal».

Hugo Herrera, por su
parte, apunté a una vision de
largo plazo. «Esto no es solo
Aprisco Los Herrera. Quere-
mos formar una cooperativa
lechera del Trapiche y posi-
cionar nuestro territorio. Esta
alianza demuestra que con
esfuerzo y redes como
INDAP o Sercotec, un em-
prendimiento que partié chi-
quitito puede llegar al centro
de la ciudad con un producto
de calidad».

Desde INDAP Coquim-
bo, su jefa de operaciones
Lucia Gonzalez valoro el im-
pacto del trabajo conjunto,
comentando que «Doris refle-
Jja el potencial del mundo ca-
prino en nuestra region. Esta
alianza abre nuevos canales
de comercializacion e incor-
pora un sello regional a una
carta reconocida y valorada.
Es también un aliciente para
otros productores que bus-
can crecers.
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