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Junto con Ventisqueros: Salmofood realiza workshop sobre sustentabilidad
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Junto con Ventisqueros: Salmofood realiza workshop sobre
sustentabilidad

viernes, 16 de octubre de 2020, Fuente: Aqua

Através de un programa de capacitaciones online, “Salmofood continda brindando confianza a las empresas del sector acuicola,
por medio de charlas y conversatorios sobre liderazgo, innovacion, negocios, sustentabilidad y otros temas relevantes para la
industria”. Asi lo aseguro la propia compaiia en un comunicado de prensa emitido ayer jueves 15 de octubre en donde detallo
que, “como parte de la preocupacion permanente de Salmofood por sus clientes”, se llevo a cabo un workshop exclusivo para el
equipo de Ventisqueros sobre dietas sustentables y el impacto comercial en el producto final. En la instancia, donde participaron
personas de distintas areas de la empresa salmonicultora, Salmofood expuso sobre la tendencia de la industria hacia un desarrollo
mas sustentable. En esta linea, el gerente comercial de Salmofood, Ernesto Passalacqua, explico que segin el FFDR (Forage Fish
Dependency Ratio), hoy se necesitan 1,5 kilos de pesca pelagica para producir 1 kilo de salmon. “Es por esto gue en Vitapro
Chile apostamos por la sustentabilidad, siendo capaces de proponer a la industria salmonicultora una linea de productos sin
adicion de harina ni aceite de pescado”, aseouro. Respecto al esfuerzo de Salmofood por ofrecer alternativas sustentables a la
industria, Alexis Bolados, quien es gerente de Farming de Ventisqueros, afirmo que como comparia “hace ya varios afios
iniciamos un camino hacia la sustentabilidad, con el objetivo de mejorar la vida de las personas a través de la acuicultura
sustentable, vy dentro de esa meta se encuentra la estrategia de alimentacion con dietas de alto reemplazo de materias primas
de origen marino, para ofrecer a nuestros clientes una alternativa de salmon con estandares superiores en sustentabilidad, por
medio de nuestra linea Silverside. Ast, hoy es muy importante para nosotros contar con alternativas de dietas sustentables para
nuestros peces, lo que refuerza nuestra estrategia y nos aporta mayor flexibilidad y oportunidades”, afiadic Bolados. Durante el
workshop también se presentaron estudios realizados en el Centro de Experimentacion Acuicola (CEA) de alimentos formulados
con materias primas de origen vegetal vy reemplazo total de harina y aceite de pescado. Tal como asevero Rodrigo Sanchez,
jefe de investigacion y desarrollo (I+D) de Salmofood, “hoy tenemos la capacidad de producir una dieta que conserve las
propiedades nicho para la produccion del salmon con fuentes alternativas al aceite de pescado, sin afectar la disposicion de
lipidos y EPA+DHA”. En relacion con la calidad de la informacion entregada durante el workshop y los estudios realizados en el
CEA, Bolados recalcd que “es muy interesante que se estén realizando estudios serios con distintas materias primas alternativas,
las que puedan ir reemplazando total o parcialmente los insumos marinos, y sobre todo, tener la seguridad que productivamente
tienen el mismo rendimiento que las dietas convencionales. Debemos ser responsables con el medicambiente y la biodiversidad,
y estudios como los que desarrolla Salmofood nos permitiran en un corto plazo prescindir de la dependencia de las capturas
pelagicas, sin perder calidad ni el aporte nutricional que brinda el salmon, contribuyendo de esta manera al cuidado de nuestro
medioambiente, entorno y comunidades”, concluyo el representante de Ventisqueros. Temas Asociados
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