‘ LITORALPRESS

Fecha: 23-11-2020 Pag.: 4 Tiraje:
Medio: EIl Mercurio Cm2: 386,8 Lectoria:
Supl. : El Mercurio - Revista Del Campo VPE: $5.081.098 Favorabilidad:

Tipo: Actualidad
Titulo: Buscan identificar la variedad que hay en una botella de vino

El equipo detras del proyecto: b
Elias Obreque, Paula Vizoso, i
Jorge Wicha y Juan Velozo.

i el mayor experto POR DEFINICION GENETICA
puede saber, por
el simple acto de e et
catar, cual es el
porcentaje real de
la cepa que se de-
clara en una botella de vino. No por-
que se mienta en el envase, sino por-

® 3
que las herramientas sensoriales no ‘ / arl e a u e a en
permiten reconocerlo. 3 J

Pero ahora, en Chile, desarrollan
una herramienta de identificacion

L ]
varietal que podria cambiar esa si- &
tuacidn y no solo para la industria u n d O e a e \f I I l O
vinatera.

“Elvino declara unavariedad, con " " . . S ’
un porcentaje de pureza, pero ¢l En la Universidad Mayor trabajan en tecnologia que permitira comprobar qué

otro porcentaje puede ser cualquie-  yariedades hay efectivamente en un vino, lo que podria transformarse en una

de las ot; ; tribu- . . . . ar e
;,Zn Z lzqczﬁrda:;z;;‘:}]f gfcne ?u:n herramienta diferenciadora y mejorar la competitividad.

Velozo, director del Centro Tecno-

logico de Recursos Vegetales de la PATRICIA VILDOSOLA ERRAZURIZ
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Universidad Mayor, donde estd ra-
dicado el proyecto.

Hoy, en la mayor parte de los pai-
ses, lo que los entes acreditadotes
certifican es el proceso de produc-
cion de cada vino. Respecto al ori-
gen varietal, las normativas estable-
cen que una botella no puede tener
menos de un 75% de la variedad que
se reconoce en la etiqueta —85% en
algunos paises— ; y en los ensam-
blajes hay que declarar la composi-
cidn varietal, con los origenes, pero
no el porcentaje de cada uno.

A dilucidar eso es alo que apunta
la nueva herramienta. Y el tema es
importante porque la calidad de un
vino hoy “se define por el proceso
productivo desde la plantacion has-
tala elaboracién final. Se certificala
superficie de uva, la cosecha estima-

a, el proceso estimado, y luego se
determina cudl debiera ser el volu-
men de vino obtenido. Y después el
enologo se juega su presligio en la
etapa final, en como elabora ese pro-
ducto. Entonces es un proceso de
validacién complicado”, dice el ex-
perto de la U. Mayor

Lo que promete la herramienta es
verificar que la variedad qué se de-
clara es efectivamente la que esta en
esa botella y definir qué porcentajes
de cada cepa hay. Es decir, definir
genéticamente el origen varietal de
un vino. El principio es simple, dice
Velozo: parte de la base de que cada
organismo vivo tiene un genoma
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propio, que ha evolucionado y es ca-
racteristico de cada especie.

“Este genoma es moldeado por el
medio ambiente. Hoy podemos defi-
nir el origen genético de cualquier or-
ganismo y también el efecto ambien-
tal sobre él. Esto se hace a través de
marcadores moleculares. La estrate-
gia es hacer la trazabilidad genética.
Para eso buscamos caracteristicas
propias que identifican al individuo y
alos clones”, comenta el Velozo.

Por lo mismo, el alcance de la he-
rramienta, dice, abarca mucho mas
que el vino: podria servir para deter-
minar, por ejemplo, si una miel esta
adulterada o proviene de una espe-
cifica especie floral.

“En el futuro todos los alimentos
van a poder ser trazados genética-
mente. De hecho, por ejemplo, hoy
para certificar que no hay transgé-
nicos se hace una trazabilidad. Las
posibilidades que abre la herra-
mienta al permitir verificar que un
alimento es efectivamente lo que

QUIENES ESTAN
DETRAS DEL PROYECTO

Se trata de un proyecto que cuenta con financia-
miento Corfo, en el que esta trabajando un grupo de
investigadores liderado por la bioquimica y doctora
en biotecnologia Paula Vizoso, quien se ha especiali-
zado en marcadores moleculares. Ademas, el profe-
sor de enoclogia de la Universidad de Chile, Elias
Obreque, doctor en Ciencias Agricolas y endlogo,
que trabaja en los atributos que tiene el vino; Jorge
Wicha, agrénomo y académico de la U. Mayor, espe-

EXTRAPOLABLE

Uno de los problemas que tiene el sector apicola es
la adulteracién que sufre la miel. Precisamente la
nueva herramienta podria ayudar a que se sepa si un
producto es efectivamente lo que dice ser o ha teni-
do alternaciones.

“Las mieles se definen por su origen, por el polen
que esta incorporado al proceso, cuando uno decla-
ra que es mono floral se tiene que identificar si el
polen es o no de la especie que se esta indicando”,
comenta Velozo, aungue agrega que todavia falta

cialista en el mercado de la uva.

dice ser son inmensas. Puede ser
una herramienta muy importante
para regular el mercado de los ali-
mentos”, resalta el experto de la
Universidad Mayor.

Esolleva aque el principal benefi-
ciado del uso de la herramienta seria
el consumidor final.

“El consumidor esta buscando as-
pectos diferenciadores. Hoy el con-
sumidor joven busca alimentos sa-
ludables, trazabihidad, organicos,
inocuos. El consumidor joven actual
es totalmente diferente, mucho mas
educado y mas selectivo. Y ahi es
donde saber que hay en una botella
de vino y qué le concede el valor es
muy importante”, recalca Velozo.

para poder llegar a este nivel.

LOS AVANCES

El objetivo de la iniciativa es bus-
car una herramienta que permita
agregar valor a los recursos natura-
les que tiene o produce el pais.

“Pensamos primero en el vino
porque con esto se podria mejorar la
competitividad de un producto que
esrelevante para el pais, tanto por lo
que representa a nivel comercial,
como por el impacto social, dada la
gran cantidad de agricultores invo-
lucrados”, comenta el Juan Velozo.

Para determinar qué variedad hay
en una botella han tenido que traba-
jar con vinos puros —es decir, donde
exista cien por ciento de certeza de
qué es lo que se estd trabajando—,

paralo cual el trabajo practico lo han
realizado en la vifia Villasefior. A
partir de ahi han estudiado y trazado
lauva, lahoja de la planta que la pro-
duce, el mosto con el que se prepara-
rd el vino y finalmente este.

Por ahora trabajan con seis varie-
dades, aunque “la aspiracion es te-
netla para un mayor niimero de va-
riedades, para el 80% del mercado.
.. tenemos que tener el reconoci-
miento de todas las variedades para
poder identificar que otra esta in-
corporada en una botella”, dice.

Hoy trabajan con Carbernet,
Merlot, Carmenere, Petit Verdot,
Tempranillo y San Giovese.

La herramienta permitira identi-

Ta

ficar también la zona de produc-
cion, aunque todavia se estd traba-
jando para avanzar en ese sentido,
comenta Velozo.

Por ahora va tienen listas las fases
de pruebas, con distintos niveles de
avance, de las variedades con que
estan investigando.

“Estimamos que en unos dos
afios estara lista. Entonces esto
tiene que ser validado por el SAG”,
dice. Asi se podratransferiralain-
dustria para que lo utilice como
una herramienta productiva y co-
mercial.

“Podria colocar el sello a su pro-
ducto como una forma de eertificar
que lo que indica la etiqueta efecti-
vamente esta. Hoy es un poco magi-
co, porque tiene que ver con la idea
de lo que el endlogo construye, con
terroir, con el clima, la cultura. El vi-
no es de una complejidad muy am-
plhia en su valoracion v esto va a per-
mitir aclarar algunos aspectos para
que el consumidor sepa”,
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