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Feria PAC: historias de vida
igadas a un recimto que
Dronto mejorara su Mmagen

El espacio municipal ubicado en el Cruce Lynch es parte de los lugares tradicionales de la comuna, tanto por su
variedad de frutas, verduras y otros productos, como por la hermandad de sus emprendedores. Por medio de tres
relatos nos acercamos a la mistica que rodea su funcionamiento. El municipio remodelard las instalaciones en 2024.
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as ferias son un patrimo-
L nio vivo en cada ciudad.
Muchas de ellas comen-
zaron hace décadas de forma
intermitente, es decir, funcio-
naban dos o tres veces a la se-
mana, donde los comerciantes
y chacareros aprovechaban pa-
ra vender sus productos.

Poco a poco estos centros
de abastecimiento de produc-
tos frescos se fueron consoli-
dando para transformarse en
algunos casos en mercados es-
tablecidos todos los dias de la
semana, mientras que otros si-
guieron como ferias libres que
estan operativos solo algunos
dias delasemanay no siempre
con los mismos comerciantes.

En Osorno, la Feria Pedro
Aguirre Cerda (PAC) es una
mezcla de ambas cosas, ya que
comenz6 como feria libre enla
década del 1920, emplazada en
lo que en ese entonces era el li-
mite urbano de la comuna (el
Cruce Lynch), donde llegaban
los camiones y carretas a des-
cargar sus productos frescos
traidos desde los llanos de
Osorno. En sus alrededores na-
ci6 la poblacion Huertos Obre-
108, justamente por este oficio
que se consolido en el sector.

Lavariedad de aromas, co-
lores y sabores que rodean ala
Feria Pedro Aguirre Cerda
(PAC) evidencia la abundancia
de frutas, verduras, condimen-
tos, quesos, pescados y maris-
cos, entre otros alimentos que
se comercializan diariamente
en este punto clave de la ciu-
dad. A través de las historias de
tres feriantes podemos involu-
crarnos en la mistica que signi-
fica trabajar en la feria y como
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to con el paso de los afios hasta 2 <~ ) s = .

ha ido evolucionando el recin-
laactualidad, cuando estan ad DESDE HACE MAS DE 40 ANOS QUE LUIS URIBE ESTA VINCULADO A LA VENTA DE PESCADOS Y MARISCE)S EN LA FERIA PéDRO AGUIRRE CERDA.
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portas de la remodelacion del
edificio que los cobija después
de mas de 30 afios de espera.

HISTORIA DE UNA FERIA
Entre 1955y 1958 se tiene regis-
tro de los primeros feriantes
que se comenzaron a instalar
con puestos muy precarios pa-
ra vender sus productos, apro-
vechando que ese zona (el Cru-
ce Lynch) estaba consolidado
como un punto de intercambio
entre el mundo rural y urbano.
Dehecho, erael cruce delos ca-
minos hacia Puyehue (actual Ju-
lio Buschmann) y a Puerto Oc-
tay (calle Amador Barrientos).

Durante algunos afos en la
década de 1970, los feriantes
(muchos de ellos llegaban con
carretones, carretas y canastos
a vender) se instalaron en los
terrenos donde actualmente se
ubica el Gimnasio Pedro Agui-
rre Cerda, el cual, de hecho,
nacié como una opcién para
generar una feria techada que
protegiera alos vendedores de
las condiciones climaticas mar-
cadas por mucho calor en vera-
noy mas de 8 meses de frio y
lluvia.

A fines de 1974 se opt6 por
trasladar la feria a su ubicacién
actual enlaesquina de calle Pe-
dro Aguirre Cerda con Manuel
Fernandez para concretar la
construccion de su primer gal-
pony lalosa posterior de des-
carga en 1975, afio en el cual in-
cluso se gener6 una prolonga-
cion de la PAC por calle 18 de
Septiembre, pero no tuvo éxi-
to, porque los feriantes opta-
ron por permanecer en el es-
pacio original. En ese momen-
to el alcalde de la comuna era
Alejandro Kauak Garabed.

Posteriormente, en 1990 a
esamisma estructura sele ane-
x0 un nuevo galpon con coci-
nerias, bafios publicos y pesca-
derias bajo la administracién
comunal de Ramén King. Todo
ello sin realizar una remodela-
cion completa de la infraes-
tructura inicial, siendo la que
se mantiene hasta la actuali-
dad, es decir, la estructura mas
nueva tiene por sobre 30 afios
y 48 afios el galpon original. En
todo este tiempo no se ha con-
cretado un proyecto integral
de mejoramiento del recinto
municipal que alberga a 100 lo-
cales entre fruterias, verdule-
rias, pescaderias, restaurantes
y cocinerias.

CORAZON FERIANTE

Marisol Gallardo (51 afios) re-
cuerda que su vida como fe-
riante de la PAC comenz6 a los
5aros, cuando acomparaba a
suabuela Adelina a vender fru-
tas y verduras cuando recién
estaba instalado el primer gal-
pon.

“Ellame cri6 y formé mi co-
razon feriante, pero de la PAC.
Ella estuvo toda la vida ligadaa
la feria incluso cuando recién
comenzaba en un sitio sin nada
mas que buenas intenciones
parasurgir enla vida. Era cono-
cida por vender variedades de
manzanas, entre otras cosas.
Recuerdo que yo con 7 afios te-
nia un canasto bote donde re-
corria las calles vendiendo
manzanas”, cont6 la mujer,
que estudio en el Instituto Co-
mercial para obtener el titulo

FLAVIO GARCIA COMENZO TRABAJANDO CON SU MADRE EN LA FE

de técnico en contabilidad.
Continu6 trabajando con
su abuela hasta 1995, cuando
enfermo y no pudo mas. “Ahi
segui yo, apoyada por mi fami-
lia, me casé, tuve 4 hijos, me di-
vorcié y sigo acd. Toda mi vida
en torno a la feria que me ha
dado tanto para mantener a mi
familia. Ellos siempre estin or-
gullosos de su madre feriante
de corazon. De hecho, en la
pandemia, cuando estabamos
en el momento mas critico, mi
hija mayor me dijo ‘mama ha-

RIA PAC, DONDE L

LEVA 28 ANOS.

ce tus pastas de aji’ y me regalo
los primeros insumos. Atin re-
cuerdo y me emociono”, ex
preso al feriante.

Es asi como su negocio de
frutasy verduras se transformé6
en el Paraiso del Aji (local 16
del meso6n) donde se puede en-
contrar una gran variedad de
este alimento tan apreciado
por los consumidores.

“La Feria PAC es mi hogar,
esmivida, naci para ser ferian-
te, pero dela PAC, donde todos
somos una familia de comer-
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LA FERIA SE CARACTERIZA POR EL COLORIDO DE VERDURAS Y AJIES.

ciantes y colegas que se respe-
tan como tal. El contacto con
los clientes es lo mejor de la vi-
da, uno los conoce desde nifios
yluego vienen con sus familias.
Son nuestros caseros que cada
vez que vienen da gusto salu-
darlos. Aca en la Feria PAC es-
tablecida siempre encontraran
los mejores productos y pre-
cios, por eso somos un patri-
monio de Osorno y como tal
queremos seguir”, comento
Gallardo.

LA FAMILIA

También desde pequefio, ayu-
dando a su madre Silvia Marti-
nez (69 afios), comenz6 Flavio
Garcia (43 afios) su historia de
vida ligado ala Feria PAC, don-
de en un principio llegaba con
verduras que traian desde el
sector Quilacahuin, en la co-
muna de San Pablo.

Yaalos 17 afios opt6 por in-
dependizarse y vender verdu-
ras por su cuenta, tales como
cilantro, perejil, acelgas, entre
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otros.

“Enlamisma feria conocia
mi esposa Ingrid Vera (44
afos), ya que su familia vendia
leche, entonces yo me transfor-
mé en un fanatico de tomar le-
chey aqui estamos, con mas de
20 aflos de matrimonio, 4 hijos
(3 vivos). Me siento realizado
como persona y profesional-
mente con mi trabajo en la fe-
ria, porque esto nos ha permi-
tido educar a nuestros hijos, te-
ner nuestra casa y vivir tran-
quilos. Es una forma de condu-
cir la vida y no me imagino no
haber optado por este cami-
no”, explico Garcia, quien ade-
mas es dirigente de los ferian-
tesdelaPAC.

Agrega que larutina laboral
es bastante sacrificada, porque
diariamente se levantan antes
de las seis de la mafiana para
estar ya en el puesto de trabajo
desde las siete y hasta 15 horas;
luego ordenan, limpian y espe-
ran comenzar larutina al dia si-
guiente.
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“Tiene su magia, porque
cada dia es distinto al otro, ya
que como estamos en contacto
con la gente siempre tenemos
historias que contar. Como en
todas las cosas hay dias buenos
y dias mas grises, pero al final
quedan los buenos momentos.
Acaademas somos una gran fa-
milia de comerciantes que lle-
vamos afnos juntos y nos apoya-
mos cuando lo necesitamos,
hacemos colectas en caso que
alguno de los nuestros lo re-
quiera, porque sabemos que
en alglin momento nos puede
tocar a nosotros”, comento6 el
verdulero.

Reconoce que es un ena-
morado de su trabajo desde
muy pequeiio, pero siempre li-
gado ala Feria PAC, “este lugar
tiene una historia, un relato de
vida que contar de cada uno de
quienes trabajamos acd, de
quienes estuvieron en el pasa-
do y queremos que siga en el
tiempo. Yo parti con mi madre,
que ain sigue en la feria, pero

ahorasolo viene los fines de se-
mana y asi muchos han hecho
posible que seamos un lugar
tradicional donde siempre los
clientes encontraran buena
atencion y la mejor relacion
precio-calidad en los produc-
tos”, preciso Garcia.

AMOR POR EL MAR

Mas de 40 afios de historia
unen a la Feria PAC con Luis
Uribe (53 afios), quien desde ni-
fio acompaii6 a su padre Eliseo
avender pescado en carretilla,
a lo que en un principio era
una feria donde hoy esta el
gimnasio PAC, a un costado de
la Escuela México. Actualmen-
te estd en la Pescaderia del lo-
cal 21.

“Recuerdo que en esos
afios s6lo habia jureles, enton-
ces ibamos con mi padre mi
temprano a vender estos pes-
cados que primero ibamos a
buscar a Puerto Montt. Viaja-
mos en una época muy distin-
taalaactual. Tomabamos el til-

ARCHIVO MUSEO HISTORICO MUNICIPAL

timo bus el dia anterior para
hacer hora y estar cuando co-
menzaba a amanecer en la ca-
leta en Puerto Montt para com-
prar la carga de un bote, la que
partiamos con otros vendedo-
res que iban desde Osorno, pe-
10 ellos estaban en la Feria de
Rahue. Los trafamos en cajas
plataneras para venderlos fres-
cos. Tenia 14 afios cuando mi
papa me mando s6lo hacer to-
do eso a Puerto Montt y des-
pués de tantos afios atin sigo ha-
ciendo lo mismo”, relat6 Uribe.

Recuerda que en ese mo-
mento se dio cuenta que queria
dedicar su vida a vender pesca-
dos y mariscos, frutos del mar,
paralo cual tenia que incluso
dejar de estudiar.

“La idea no era muy pro-
metedora y como para que me
olvide de eso, me mandaron a
vender en una canasta pesca-
dos a las 6 de la maifana...
¢quién compra pescados a esa
hora?, pero tenia suerte y los
vendia. Yo queria seguir en la

“Me siento realizado
COmo personay pro-
fesionalmente con mi
trabajo en la feria,
porque estonos ha
permitido educara
nuestros hijos, tener
nuestra casay vivir
tranquilos”.

Flavio Garcia, feriante

feria y conocer mas gente, por-
que me gustaba eso de conver-
sar todos los dias con tantas
personas distintas. Muchos me
preguntan por qué pescados y
mariscos, bueno, es simple, mi
amor por el mar es enorme y
me gusta vender sus produc-
tos, limpiarlos, dejarlos listos
para que la gente los disfrute,
es algo que realmente me hace
muy feliz”, enfatizo el comer-
ciante.

Como muchos feriantes,
sus vueltas por las calles lo lle-
varon a conocer a Edith Arria-
gada (55 afos) con quien lleva
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LA VENTA EN CARRETONES, CARROS Y CANASTOS ERA TiPICA DE LA FERIA PAC EN SUS COMIENZOS.

35 afios de matrimonio, 2 hijos
y 4 nietas. Como familia siem-
pre han estado ligados a la pes-
caderia de la PAC, que fue la
que inicialmente uni6 sus des-
tinos y corazones.

“La gente me conoce por-
que siempre he estado conec-
tado alaFeria PACy espero que
asi sea hasta mi tiltimo aliento
de vida, porque estoy orgullo-
so de formar parte de este gru-
po de personas que con esfuer-
zo y mucho trabajo ha hecho
de este recinto un hogar y un
punto reconocido por la comu-
nidad osornina. La PAC tiene
una magia especial, la gente asi
lo reconoce y queremos que
eso siga asi. Por eso estamos
contentos con el actual proyec-
to de mejoramiento, porque re-
conoce la identidad y vamos a
quedar mejor, mucho mejor”,
comento el dirigente.

PROYECTO
Laactual administracion muni-
cipal, liderada por el alcalde
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Emeterio Carrillo, desarrolla
un proyecto de mejoramiento
de los 100 locales, entre frute-
rias, verdulerias, cocinerias,
restaurantes, pescaderias, en-
tre otros, cuyos emprendedo-
res llevan décadas trabajando y
han sido testigos del desgaste
delas instalaciones.

La iniciativa de mejora-
miento integral de las instala-
ciones considera la reparacion
de toda la techumbre, del siste-
ma eléctrico e iluminacién en
areas comunes, del alcantarilla-
do, de las bajadas de aguas llu-
vias, ademas se reforzara la es-
tructura exterior y las interiores
que asilorequieran, se cambia-
ran los frontones traslicidos, la
pintura de todo el recinto por
fueray por dentro, el pavimen-
todelaloza en pescaderiasy se
mejoraran las bodegas.

El costo de inversion es de
$400 millones provenientes de
los fondos concursables de
Conservacion del Gobierno Re-
gional de Los Lagos. 3
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