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Titulo: Rescatan sabores e identidad del patrimonio agroalimentario del Mataquito

Rescatan sahores e identidad del patrimonio
agroalimentario del Matauulto

Como una experiencia trans-
formadora y enriquecedora

la quinoa, el tomate rosado, el
poroto verde metro, los chi-

fue largo y exigente, con secto-
res alejados y dificiles de acce-

calificaron las egresadas charos, entre muchos otros. der, cada kilémetro recorrido
de la Escuela de Agronomia La presentacion se realizo el ~ valié lapena. Lo que realmen-
de la Universidad Catlica del  martes 29 de julio a través de te nos llen6 de satisfaccién fue

Maule (UCM), Javiera Castro
y Francisca Verdugo, el traba-

YouTube Live, resultados que
fueron valorados por la Fun-

la oportunidad de interactuar
con personas del entorno

jo de investigacién en su tesis  dacion SuperaciéndelaPobre-  rural, escuchar sus historias,
titulada “Patrimonio agroali- ~ za, en el sentido del aporte que ~ aprender de sus experiencias
mentario de la cuenca del rio ~ significa el generar este tipode Y compartir conocimientos.

Mataquito’, trabajo que busca
rescatar los sabores e identidad
del patrimonio agroalimenta-

iniciativas desde la academia
en beneficio de las comuni-
dades que habitan el territorio

La calidez y hospitalidad de las
comunidades rurales nos de-
jaron una huella imborrable’,

ral que poseen. En este sentido
Francisca Verdugo, destacd

dades para que a través de po-
liticas puiblicas que promuevan

rio de la cuenca del Mataquito  maulino. En su presentacién, ~afirmé. que “la Region del Maule es vy apoyen la conservacién del
en el Maule norte. las jovenes investigadoras de  ;Qué motivé esta tesis? una de las regiones que tiene  patrimonio agroalimentario.

Y es que esta tesis guiada por  la UCM abordaron aspectos  El propdsito de las egresadas  mayor produccion agricoladel  Finalmente, la doctora Qui-
la académica e investigado- como la pobreza, la exclusion  fue contribuir con el rescate de pais, sin embargo, 1o existen  fiones expresé que “la tesis ha
ra de la Facultad de Ciencias Y laequidad en Chile, desarro-  preparaciones locales que pue-  catastros o estudios locales del  revelado la permanencia de
Agrarias y Forestales, Dra. Xi-  llando un programa enfocado  den considerarse patrimonia- patrimonio  agroalimentario, una variada riqueza cultural

mena Quifones, les permitio

en “estimular y difundir la in-

les en comunas de la Region

por lo que esta investigacion

y productiva en la cuenca del

a ambas sumergirse en el en-  Vestigacion y reflexion sobre  del Maule, especificamente en  busca contribuir con infor- o Mataquito, que se mantie-
torno campesino y rural, des-  pobreza entre estudiantes de  las comunas como de Rauco, macién acerca de productos  ne viva gracias al esfuerzo de
cubriendo la riqueza culturaly ~ pre y postgrado, contribuyen-  Curepto y Hualaié. y preparaciones locales que se  familias rurales, quienes revi-
natural queseescondeenestos o al conocimiento tedrico,  EJ ghjetivo de la investigacion  consideran patrimonialesenla  ven sus tradiciones a través de
territorios. metodologico y prictico en e transmitir a la sociedad la region’, comento. la ganaderfa trashumante, los
Diversas preparaciones sonlas 010 a fen-c')meno .df . po- gran importancia de valorar  Las investigadoras subrayaron textiles, el cultivo de variedades
que se destacan en este trabajo, breza’ describela tesis. y conservar los productos y  que, ademds de rescatar estos  locales de alimentos y una serie
abarcando ademés productos Al respecto, Javiera Castro, preparaciones patrimoniales,  saberes y sabores, es necesario  de practicas de gran valor para
propios de la zona como son ~ sefialé que “aunque el camino  debido ala gran riqueza cultu-  destacar el rol de las comuni- el presente y el futuro
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