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Celebran una década de la primera uva chilena del lugar mas arido del mundo

Tiraje: 5.200
Lectoria: 15.600
Favorabilidad: [ INo Definida

Celebran una década de la primera uva
chilena del lugar mas arido del mundo

La cepa Tarapaca fue un hallazgo genético de la Universidad Arturo Prat, que hoy se comercializa como Vino del Desierto.

V.BV.

n el corazén del De-

E sierto de Atacama,
donde la vitivinicul-

tura parecfa imposible, un
proyecto liderado por la
Universidad Arturo Prat
(Unap) logré rescatar vi-
nas centenarias que sobre-
vivieron en condiciones
extremas, dando origen
hace una década a la pri-
mera cepa vinifera chile-
na registrada: Tamarugal.
La historia comenzdé en
2003, cuando el equipo de
la Unap inici6 el salvataje
de antiguas parras aisla-
das que habian logrado
subsistir durante décadas
en suelos salinos, con es-
casez de agua y expuestas
a temperaturas extremas.
“El desarrollo de la viti-
vinicultura en Tarapaci
tiene una historia de casi
500 aios, pero esta activi-
dad terminé aproximada-
mente en la década del 40.
Quedaron plantas aisladas
que sobrevivieron por casi
80 anos en el desierto mas
drido del mundo, lo que
nos indicé que se trataba
de un material genético
muy valioso de rescatar”,
dijola responsable del pro-

yecto Vino del Desierto de
la Unap, Ingrid Poblete.

La importancia de este
ADN estaba en que “se ha-
bia adaptado a estas con-
diciones tan extremas co-
mo son las altas tempera-
turas durante el invierno,
junto a un suelo que tiene
sales y boro, quees unele-
mento téxico para las
plantas”, agrego la investi-
gadora.

Durante el andlisis ge-
nético se descubrié que
una de las variedades res-
catadas no coincidia con
ninguna cepa conocida.
Siguiendo protocolos in-
ternacionales, fue regis-
trada en 2016, convirtién-
dose enla primera cepa vi-
nifera 100% chilena reco-
nocida a nivel mundial,
destacé Marca Chile, de-
pendiente del Ministerio
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LAS VINAS SON REGADAS CON AGUA DE LA PAMPA DEL TAMARUGAL, QUE SE RECUPERAN MEDIANTE EL INVIERNO ALTIPLANICO.

de Economia.

“La bautizamos como
“Tamarugal’ en honora la
zona donde la estamos
cultivando. Es una de las
cepas mas nobles que he-
mos encontrado: tiene un
crecimiento espectacular
y una gran capacidad pro-
ductiva, aunque maneja-
mos su carga para priori-
zar una fruta de alta cali-
dad”, sennal6 Poblete.

MARCACHILE

AGUAS MILENARIAS

El proyecto se sustenta en
un modelo de vina bouti-
quede alto valor agregado,
con riego presurizado por
goteo de 90% de eficien-
cia, utilizando aguas sub-
terraneas milenarias de la
Pampa del Tamarugal,
que datan de hace 9.000
anos y se recargan de ma-
nera natural con las llu-
vias del altiplano.
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La vitivinicultura
en Tarapaca tiene
casi 500 anos, pero
setermindenla
década del 40",

Ingrid Poblete,
ingeniera agrénoma.

En la produccién de vi-
no en el desierto partici-
pan también pequenos
agricultores locales, lo que
ha llevado a la consolida-
cion de una incipiente
oferta de enoturismoen el
norte.

Una de las plantaciones
de Tamarugal estd en los
terrenos de Destilados del
Desierto, fabrica boutique
ubicada en el Oasis de Pica,
dedicada a la elaboraciéon
de espirituosos artesana-
les. Esta firma ofrece el Vi-
no del Desierto.

“Estos proyectos dan
cuenta de la capacidad del
pais para transformar te-
rritorios extremos en
oportunidades de desarro-
llo sostenible”, destacé
Marca Chile. <

Ta

www.litoralpress.cl



