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(=) ver bocumenTo

on una tarde otoal

como teldn de fon-

do, Punta Arenas

fue escenario del
lanzamiento de la primera
edicion de la Fiesta de la
Papa Magallanica, organizada
por AIMA Restaurant. La
iniciativa -en desarrollo hasta
el 31 de mayo- busca poner
en valor la papa como parte
del patrimonio gastronémico
y cultural de la Region de
Magallanes, coincidiendo
con dos fechas simbolicas:
el Dia Internacional de la
Papay el Dia del Patrimonio,
ambos a conmemorarse el 30
de mayo.

Durante once dias, el res-
taurante ofrecera un menu
especial disenado por el chef
Fabrizio Aciares, en colabora-
cidon con productores locales.
La carta incluye innovadoras
preparaciones, como pan de
papa recién horneado, anti-
cuchos de papa con hierbas,
galletas de papa con mante-
quilla de hongos y waffles
de papa acompaiados de
helado y manjar de hongos.
Todas las recetas se elaboran
con variedades cultivadas
en sectores rurales de Punta
Arenas y en laComuna de San
Gregorio, destacando el tra-
bajo de agricultores que han
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AIMA convierte la papa magallanica en simbolo de la cultura austral

Fiesta de sabores

AIMA convierte la papa magallanica
en simbolo de la cultura austral

@® La celebracion rescata la tradicion, impulsa a los productores locales y
proyecta la cocina regional hacia nuevas miradas contemporaneas.

mantenido vivo este cultivo
por generaciones.

La gerente general de
AIMA, Paulina Andrade,
subray6 la importancia de res-
petar la estacionalidad de los
productos y de fortalecer la
alianza con campesinos ma-
gallanicos: “Siempre ha sido
fundamental para nosotros
poner en valor el producto
local y trabajar con proveedo-
res de la region. La papa esta
presente en todas nuestras
casas y merecia ser honra-
da con una propuesta que la
acerque a distintos formatos
y publicos”.

Por su parte, Claudia
McLeod Bravo, directora re-
gional de INTA Kampenaike,
destaco el rol de la inves-
tigacion agricola en la
valorizacion de este culti-
vo: “El cultivo de la papa es
uno de los mas importan-
tes de nuestra region. Esta
actividad representa lo que
buscamos: que los productos
locales se inserten en otros
rubros y encadenamientos
productivos”.

La investigadora Carola
Martinez explicoé que en
Magallanes se cultivan
tanto variedades nativas
como introducidas, y que
incluso las pequenas pa-
pas, antes destinadas a la
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La papa es protagonista en la mesa magallinica.

alimentacion animal, hoy se
comercializan como “papas
gourmet”, muy apetecidas
por restaurantes.

El agricultor Luis Obando,
de San Gregorio, resaltd la
diversidad de variedades que
ha probado en su campo, con

cerca de 12 tipos actualmen-
te en produccion: “Las papas
de colores permiten abrir
nuevos nichos y diferenciar
productos. Son ideales para
preparaciones atractivas que
incluso acercan el consumo
a los nifios”.
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