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Titulo: CGNA lidera programa agroalimentario en La Araucania

CGNA lidera programa

agroalimentario en La Araucania

Con una inversion regional
de $1.300 millones, el
programa “Araucania
Agroalimentaria”

apunta a consolidar una
industria alimentaria mds
innovadoray sostenible,
fortaleciendo la produccion
de proteina vegetal y la
transferencia tecnologica
en el territorio.

| Centro de Gendmica
E Nutricional Agroacuicola

(CGNA) puso en marcha
un  programa estratégico
de transferencia y difusion
tecnoldgica  Agroalimentaria,
financiado por el Gobierno de
La Araucania, con el objetivo
de impulsar las bases de
una industria alimentaria
mds moderna, competitiva y
sostenible en el territorio.
La iniciativa denominada
"Araucanfa  Agroalimentaria"
estara vigente dos afios y entre
sus metas estan fortalecer a los
actores del ecosistema en dos
dreas clave: Produccién mds
sustentable y competitiva de
proteina vegetal; e innovacion
en el drea de alimentos.
El Gobernador René Saffirio
felicit6 a los productores,
emprendedores y empresas
que seran parte del programa
Araucania  Agroalimentaria,
una iniciativa  estratégica
financiada con un aporte muy
significativo del Gobierno de
La Araucania, de 1300 millones
de pesos, que pone la ciencia,
la innovacién y la transferencia
de conocimiento al servicio
del desarrollo productivo de
nuestra region.
"Este programa marca un
hito para la regién, porque
impulsa una  agricultura
mds sustentable, resiliente
y competitiva, incorporando
nueva  genética  vegetal,
biotecnologia e innovacién
alimentaria para enfrentar el
cambio climatico y agregar
valor a nuestra produccién”,
explico el Gobernador Saffirio.
La maxima autoridad detallé

que, con este programa,
“fortalecemos el ecosistema
agroalimentario regional,

conectamos a los agricultores
con la industria y generamos
nuevas oportunidades

de crecimiento, empleo vy
diversificacion productiva,
avanzando hacia una

agroindustria moderna, con
identidad territorial y con
futuro para La Araucania”.

El consejero regional Eduardo
Hernandez, presidente de
la Comision de Fomento
Productivo, destacé el trabajo

impulsado por el Centro
de Gendémica Nutricional
Agroacuicola (CGNA.
“Valoramos  altamente el

trabajo que hace CGNA en
materia investigativa, que ha
hecho que la regién pueda
salir a Chile y al mundo con
nuevas férmulas y potenciando
la proteina vegetal, que ha
hecho también que se puedan
materializar productos de alta
gama’, afirmd.

El CGNA lidera la creacién

de  proteinas  vegetales
competitivas mediante
el estudio del genoma,

microbioma y fisiologia de
leguminosas  bajo  estrés
ambiental. Esta investigacion
multidisciplinaria permite
desarrollar cultivos resilientes
al cambio climético,
especificamente adaptados a
las condiciones de la Region
de La Araucanfa. Gracias al
uso de consorcios bacterianos
innovadores, se logra proteger
a las plantas frente a sequias
y olas de calor extremas. El
enfoque busca asegurar un
alto rendimiento en campo y
una menor huella hidrica y de
carbono.

Haroldo Salvo-Garrido,
director del CGNA, explicé
que "en cuanto a la genética,
destaca la secuenciacién del
genoma del lupino amarillo
para mejorar su inmunidad y
calidad bioldgica. El objetivo
es obtener granos de mayor
tamafio con un perfil completo
de aminodcidos esenciales,
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optimizando su sabor y
funcionalidad industrial.

Paralelamente, se trabaja en
una nueva variedad de haba
con alto contenido proteico y
libre de compuestos que causan
fabismo. Estas innovaciones
incluyen el aprovechamiento
del compuesto natural L-DOPA,
beneficioso para la salud
mental y motora".

Para Ramén Yéiiez,
emprendedor de Overnight
Chile, este programa permite
impulsar una industria més

moderna  de  alimentos,
ingredientes de alta
sofisticacion, sustentables

y de mayor valor agregado.
“Nosotros llegamos hace un
par de afios atrds con una
receta base de un producto que
se transformé en lo que ahora
entregamos al publico. Es un
alimentoaltoen proteinaytiene
una base de lupino. Nosotros
le agregamos un complejo de
vitaminas y también frutos
secos, semi desgrasados y
semillas. Logramos armar un
producto completo con todos
estos ingredientes, para que el
ptblico pudiera consumirlo”,
sefialo.

El  programa  contempla
capacitaciones  para 250
productores y 50 profesionales
y técnicos en el ambito agricola
y  alimentario, desarrollo
de habilidades, creacién de
nuevos productos, pilotajes
y escalamientos productivos,
teniendo siempre presente los
principios de valor agregado,
vinculacion  territorial y
produccién local e innovacién
tecnoldgica. Asimismo,
brindard apoyo directo a 24
empresas y emprendimientos
para potenciar sus
innovaciones mediante
ciclos de formacién técnica y
seminarios especializados. T2
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