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Cientificos cultivan hortalizas reduciendo hasta en 95% el uso de agua

Cientificos cultivan

hortalizas

reduciendo hasta en
95% el uso de agua

En los huertos verticales horticolas
pueden crecer lechugas, espinacas y
riculas sin suelo y ahorrando recurso

hidrico. La idea es transferir la tecnologia a
los agricultores. constanza Menares

para producir alimentos es enor-

me. Por ejemplo, solo para que
crezcaun kilo de lechugas se requieren
al menos 250 litros de agua.

Pensando una forma de agricultura
mas sostenible en el contexto de la se-
quia, cientificos de la U. de Talca desa-
rrollaron e implementaron un proyecto
que permite cultivar todo el ano dife-
rentes hortalizas con bajo consumo hi-
drico y sin necesidad de suelos.

El sistema, llamado
“Agricultura vertical de

I acantidad de agua que se requiere

horticolas”, “esunatecno-  “ESTA ES UNA

logia que permite maximi
zar la produccién por uni-

INNOVACION

dad de superficie, em- ACORDE A LA
pleando un reducido vo- - SUSTENTABILIDAD

lumen de agua. Para ello

se requiere un ambiente REQUERIDA HOY EN
controlado, producir en | A AGRICULTURA
niveles, con técnicas hi- GLOBAL", AFIRMA

dropénicas, iluminacién

LED y agricultura digital’, GILDA CARRASCO,

cuenta la lider de la inicia- ACADEMICA DE LA U.

tiva, Gilda Carrasco, aca-

démica del Departamento  DE TALCA Y QUIEN
de Horticultura de la Fa- | [DERA EL

cultad de Ciencias Agra-  ppoyECTO

rias de la U. de Talca.

La experta puntualiza
que la innovacion se lleva a cabo en
modulos automatizados de bajo costo,
donde se controlan variantes como la
iluminacién, la temperatura y la hume-
dad. Asimismo, se realiza un monitoreo
y control de los nutrientes de forma re-
mota, segiin las necesidades especificas
que tenga cada hortaliza.

Actualmente, los investigadores se
focalizan en la produccién de alimen-
tos con hojas de interés comercial, tales
como lechugas, kales, albahacas, espi-
nacas y riculas, entre otras.

BENEFICIOS

“Esta es una innovacién acorde a la
sustentabilidad requerida hoy en la agri-
cultura global. Por ejemplo, el ahorro de
agua puede alcanzar alrededor de un
95% en comparacion a otras modalida-
des de cultivo, como suelo, al aire libre o
en ambiente controlado (invernadero)”.

Asf, en vez de los 250 litros de agua
que se necesitan en la agricultura tradi-
cional para producir un kilo de lechugas,
con este proyecto se requieren de entre 5
a 10 litros para la misma cantidad.

Otro beneficio tiene que ver con el
uso de los suelos: “A veces, en lugares
como la precordillera o el secano cos-
tero es dificil cultivar. Por tanto, esta-
mos montando un médulo piloto de
agricultura vertical horticola que per-
mita a las comunidades tener las hor-
talizas a su alcance durante todo el
afo, independientemente de la esta-
cién”, explica Carrasco.

Fernando Fuentes, parte del Instituto
de Investigacién Interdisciplinaria de la
U. de Talca, quien también participa de
lainiciativa, cuenta que a través del uso
e i a

cas desarrolladas en conjunto con cien-
tificos de la misma casa de estudios,
han logrado simular las condiciones
propicias para cada hortaliza en especi-
fico, ya que la idea es que estas formulas
ma por

productores en todo Chile.

“El objetivo es poder transferir esta
tecnologfa al sector productivo, de ma-
nera que un agricultor o profesional que
quiera usar un sistema de estos pueda
hacerlo utilizando recetas que estamos

do a través de i igacio
cientifica”, precisa el profesional.

Una de sus
metas es
aumentar el
niimero de
ciudades que
adoptan
planes
integrados
para promover
el uso
eficiente de
los recursos y
la mitigacion
del cambio
climatico.

Las hortalizas se producen en médulos automatizados
donde se controlan variantes como la iluminacién, la
temperatura y la humedad. Asimismo, se realiza un moni-
toreo y control de los nutrientes de forma remota.
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