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Yolanda Millapichun, guardadora de semillas: “Ojala aparezca alguien a quien pueda dejarle este legado”
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[TENDENCIAS]

Yolanda Millapichun, guardad
semillas: “Ojala aparezca alguien a
quien pueda dejarle este legado”

Lalemuyana tiene el mayor reservorio de tubérculos en
Chiloé, pero admite que, al no tener hijos ni una familia
directa que se interese por sulegado, gran parte del

material podria perderse.

Agencia EFE
Medios Regionales

a “bruja”, de un color
l morado intenso, es
una de las variedades
de papa mas frigiles y mdas
vulnerables al hongo tifon.
La “viscocha”, en cambio, es
muy buena para hacer fio-
quis o chapaleles porque tie-
ne mucha agua. También
estd la “cabra”, una de las
mas antiguas, y la “mecade
gata”, tan alargada y rojiza
que podria confundirse con
unaraiz de circuma.
Todas son variedades na-
tivas de Chiloé y muchas se
habrian extinguido si no
fuera por el trabajo de mu-
jeres como Yolanda Millapi-
chun, una de las pocas
“guardadoras de semillas”™
que quedan en el Archipié-
lago, cuna de la papa chile-
nay de gran parte del mun-
do

“Es dificil responder cu-
dl es la que mads quiero. Es
como preguntarle a una
mamad cudl es su hijo favori-
to”, reconoce la agricultora
en su huerto en isla Lemuy,

en la comuna de Puquel-
doén, donde cultiva 112 va-
riedades nativas distintas de
papa chilota.

“Hay una papa que se
llama cieloazul, peroque es
muy colorada. Son nom-
bres muy chistosos™, dice ri-
suena.

En Chiloé la papa es una
forma de vida. Se calcula
que antes de la llegada de
los espanoles existian un
millar de variedades, de las
cuales han sobrevivido algu-
nas centenas gracias a gene-
raciones de guardadoras de
sernillas.

Segtin el proyecto de
2005 “Rescate, proteccién,
saneamiento y comerciali-
zacion de variedades de pa-
pas nativas de Chiloé”, a car-
go de FIA (Fundacién de In-
novacién Agraria) y la
UACH, se describieron 286
variedades.

No hay registro oficial,
pero se cree que ‘La Yoli’, co-
Mo se conoce a esta mujer
de 63 anos, es la campesina
que atesora la mayor canti-
dad de semillas ancestrales
ensu huerto.

“Todos los anos planto 3
tubérculos de cada varie-
dad, los dejo 3 0 4 meses en
la tierra, los cosecho y los
guardo en unas mallas con
sus nombres. Las papas
duermen un tiempo en la
bodega y cuando ya tienen
un tallo frondoso, en octu-
bre mdas o menos, las vuelvo
aplantar”, explica.

CARTERAS

Conscientes de la importan-
cia de visibilizar el rol de las
mujeres en el cuidado del
patrimonio alimentarioy la
soberania para la seguridad
alimentaria, los ministerios
de Agriculturay de la Mujer
y Equidad de Género lanza-
ron el ano pasado la Red
Provincial de Mujeres Guar-
dadoras de Semillas Tradi-
cionales en Chiloé, a la que
ya se han unido 67 agricul-
toras.

Pese a ser hija y nieta de
agricultoras de papas, la his-
toria de Millapichun como
guardadora de semillas co-
menzo hace 13 anos cuan-
do conocio a Andrés Contre-
ras, un profesor de la Uni-
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‘YOLI'TIENE EN SU HUERTA DE ISLA L

versidad Austral de Chile
(UACh) fallecido en 2014
que dedicé parte de su ca-
rTera a juntar el mayor ni-
mero de variedades de semi-
llas nativas.

Contreras, que determi-
noen un estudio que el 90%
de las papas que se consu-
men en el mundo tienen su
origen en Chiloé y noen Pe-

11, como siempre se ha se-
falado, compartio sus semi-
llas nativas con varias insti-
tuciones y agricultoras rura-
les.

Millapichun es la tinica
que ha conseguido conser-
varlas 112 variedades que le
entregd el profesor. “Yo le
prometi que iba a dar todo
de miy que no me iba a lu-

EMUY UN CULTIVO DE 112 VARIEDADES NATIVAS DE PAPAS.
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crar de ello”, asegura.

‘La Yoli', sin hijos y con
una sobrina poco interesada
en seguir sus pasos, celebra
la creacion de la red y reco-
noce que se angustia pen-
sando en quién se hard car-
go de su huerto cuando ya
no esté: “Ojald aparezca al-
guien a quien pueda dejarle
este legado™. &
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