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Grain Finishing: la técnica que
transforma buena carne enun
alimento de excelencia

n la produccién de carne de al-

to esténdar, el origen, el bie-

| nestar animal y la trazabilidad

son afributos cada vez més vo-
lorados por los consumidores.

Pero es en la etapa final del proceso
productive donde se pueden definir di-

ferencias clave en aspectos como la ju-

gosidad, la terneza y el sabor. Une de
las tcnicas que permite potenciar estas
caracterfsticas es el grain finishing, que
consiste en una alimentacién intensiva
@ base de granos durante los Oliimos 90
dias del ciclo.

“Mds que un cambio de sistema, se
trata de integrar una herramienta que
potencia la calidad sin perder el ori-
gen. Es una técnica, ampliamente
adoptada por los praductores de carne

premium a nivel mundial, que entrega
consistencia y un perfil sensorial supe-
rior, sin alterar nuestra base de crian-
za extensiva en la Patagonia”, explica
Juan Carraha, director comercial de
Pampa Chile, ganadera chilena que
ha incorporado este mecanismo como
parfe fundamental de su modelo pro-
ductivo.

El grain finishing permite mejorar airi-
butos como el marmoleo, gracias a una
dieta rica en energia que favorece la
acumulacién de grasa inframuscular.
Estudios como los del Journal of Animal
Science y del INIA Remehue (Boletin
Técnico N® 234, 2022) destacan que
esla técnica incide positivamente en po-
rametros como el color, la fextura y el
pH, fodos indicadores de calidad rele-
vantes para los mercados mds exigen-
tes. Pampa Chile ha adoptado este en-
foque hibrido desde el origen: anime-
les criados en libertad en el sur del po-
is, bajo condiciones naturales y estric-
tos esténdares de bienestar animal, que
luego ingresan a esta etapa final de ali-
mentacién controlade. “Nuestro objeli-
vo no es producir mds, sino mejor.
Apostamos por una carne consistente,
trazable y con idenfidad”, afade Ceo-
rraha.
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