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Titulo: "Los mejores quesos de la zona sur y del pais se fabrican en Valdivia"

G ENTREVISTA. PEDRO FIERRO PERNA, el maestro quesero mas antiguo:

“Los mejores quesos de la zona sur
y del pais se fabrican en Valdivia”

VIGENCIA.

A los 72 anos
de edad,
contintia
entregando su
experiencia en
el mundo de
los ldcteos.

Juan Carlos Hernandez G.

Juancarioshernandesiausialvaldiviacd

11 de marzo de 1972 y
oas cumplir con su ser-
vicio militar en el Regi-
miento Cazadores de
Valdivia, el joven Pedro Fierro
Pefia cumplia con su primer dia
delabores enla historica empre-
sa lechera Coval, en el sector de
Cayumapu. En ella ya trabajaba
su padre, quien junto a la fami-
lia tenia su hogar en una pobla-
cionadyacentea lafabrica. Des-
de ese dia han pasado 52 afios y
Don Pedro continta ligado al
mundo de los licteos. Es consi-
derado por muchos como el
quesero mas antiguo de la re-
gion en actividad. Hoy se de-
semperiacomoasesor de laem-
presa Alimentos Runca, Alli,
juntoala vaquita de Cayumapu.
Nostilgico eterno de Ia anti-
gua planta Coval, Pedro Fierro
Peiiasenala que “lagran univer-
sidad que tuve fue el trabajo en
la Coval. Gracias a eso, siempre
me pude parar a trabajar con
grandes profesionales. Ellos
aportaban la teorfa y yo mi co-
nocimientode los procesos”,

&Como fueron sus comienzosen
elmundedelos lacteos?

-En esos tiempos (1972), era un
Tujo trabajar en este tipo de plan-
tas, era como entraraun bhanco,
En la Coval empecé en la recep-
cion de leche, luego recolectan-

PEDRO FIERRO PERA SE HA DESEMPENADO DURANTE MAS DE MEDIO SIGLO EN EL MUNDO DE LOS LACTEOS.

doelproductoy después paséa
pasteurizacion, donde se distri-
buyelaleche para todos los pro-
cesos: quesos, mantequilla, le-
che en polvo, yoghurt. Alli
aprendi el oficio, a hacer queso
y mas tarde pasé 4 ser jefe de
turno. Siempre me preocupé de
aprender, porque era mi opor-
nidad de salir adelante. Traba-
jé durante 10 afios como opera-
rioy después en jefaturas. Has-
ta 1997, cuando murid la Coval.

2Qué ocurrio después?

-Desde 1997 [ui jefe de produc-
cion de Lacteos Valdivia, hasta
2012, cuando Watscomproy la
empresa fue cerrada definitiva-
mente, Una parte del personal
se fue a trabajar a Osorno, pero
yonoquise. Segui rabajando en
lo mismo, pero en la empresa
Rio Cruces, cerca de Mfil. Des-
pués me fui a Quesos Runcay
creamos la nueva empresa Ali-
mentos Runca Valdivia en el ano
2013, con Omar Saravia Gallar-

do comosocio mayoritario, Ale-
jandro Pefia Arévalo, Juan Car-
los Aravenay mihijo Pedro Fie-
o Asencio,

iCudl essu rol actual?

-Soy asesor de la empresa. Laso-
ciedad es un holding que inelu-
yeuna cervecerfa, quesera, cho-
colateria y distribuidora. Aseso-
roen todo lo que necesiten sa-
ber, pero estay mds dedicado a
los quesos.

ZQué balance realiza de su labor
durante mas de 50 afios?

-Es bueno. Fue importante salir
delasmarcas radicionales de la
zona, como Coval, Calo, Lonco-
leche, En 1990, cuando la Coval
retome la produccion de quesos
después de un periodo dificil,
sacamos el Queso San Rafael,
que marcé una tendencia: que
el queso, se podia vender con
una marea de otro tipo. Tuvo
mucho éxito. Participé en el de-
sarrollo de ese quesoy la marea

@ En Cayumapu

Pedro Emilie Fierro Pefia na-
cid en Los Lagos el 29 de ma-
yo de 1952y fue uno de los
seis hijos del matrimonio for-
mado por Martin Fierre Hor-
mazabal y Felicinda Pefa Ya-
fiez. Hasta 1962, la familia vi-
vid en Rifithue, en el fundo El
Porvenir. Ese afio, el padre de
familiacomenzo a trabajar
en laantigua empresa lactea
Coval y se produjo el natural
cambia de residencia hacia el
sector de Cayumapu.

Casado desde hace 42 afios
con Lucerina Asencio Pérez,
son padres de dos hijosy
abuelos de tres nietos.

después fue vendida por Lac-
teos Collico (propietario de la
empresa) a Watt's. Después, la
plantalechera de Cayumapu la
arrendaron Guillermo Romany

Ta

otros socios. Entonces nacio el
Queso Las Parcelas, en 1997, Soy
el “padre” de esge queso.

£¥ su balance anivel personal?

-En lo familiar, mi trabajo lo ha
sido todo. Gracias a este trabajo
pude educar a mis dos hijos,
que hoy son profesionales, ayu-
dar a mis hermanos y sobrinos
que trabajaron conmigo en Co-
val. Tuve la posibilidad de ayu-
dar también amuchagente, con
trabajo y siempre traté de que
existiera el deporte en laempre-
sa. La leche y los quesos son to-
do parami. Ademds, vivir en es-
te sector donde me pude desa-
rrollar como personay aprendi
muchas cosas, es impagable.
Tuve la oportunidad de salir
adelante sin tener una gran edu-
cacidn, pero si con dedicacién.

Con su experiencia, jcudl cree
quees[acalidad del queso que se
fabrica en Valdivia?

-He prebado harto queso duran-
te mi vida y creo firmemente
que los mejores queso de la zo-
na sury del pais se fabrican en
Valdivia. LaUniversidad Austral
tuvo un Centro Tecnologice de
la Leche y ahi mucha gente
aprendio a trabajar enlos que-
503, Existe una tendencia de las
grandes empresas a industriali-
zar mas ¢l queso, por sobre la
parte artesanal. Pero, al quitarle
la parte artesanal, el quesotien-
de a ser mas mecanizado, hay
ofrastendencias: que sea masla-
minable, que dure mas en el
tiempo. Todo eso se hace con
tratamientos quimicos y térmi-
cos, pero también se puede ha-
cer en la parte artesanal, Los
quesos que hemos hecho en
Valdivia, como Las Parcelas, San
Rafael y Runca perduran en el
tiempo, Y eso es porque existio
una escuela de grandes quese-
ros, que nos dedicamos a estu-
diar y a hacer un queso que le
guste a las personas y no al
maestro quesern o al dueiio de
la empresa. Creo que siempre
hay que privilegiar la calidad
por sobre la cantidad. 5
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