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GNIFICATIVAMENTE HACIA 2050:

Creciente demanda mundial por
proteinas refuerza desarrollo
regional a través de la acuicultura

El cultivo del salmon
tiene una menor huella
de carbono y bajo
consumo de agua dulce
en comparacion con la
produccion de otras
proteinas animales.

ademanda de alimentos aumen-

tacadaano. Esto ha sido constata-

do por la Organizacién de las Na-

ciones Unidas para la Alimenta-

iony la Agricultura (FAO), entidad

nternacional que anuncia que la

necesidad de proteina creceria en un 40 %

en el mundo hacia el 2050, de la mano con

el crecimiento de la poblacion mundial que

alcanzaria los 9700 millones, segtin proyec-

ciones de la ONU. Por ello, es necesario to-

mar medidas para hacer frente a esta situa-
cion.

En este contexto, la acuicultura otorga a
la macrozona sur una oportunidad de pro-
greso, através del salmén comouna protei-
nasanay sostenible en varias dimensiones.
Por un lado, es considerado por muchos co-
mo un “superalimento”, pues aporta una
serie de nutrientes, como la vitamina D que
nos ayuda a absorber calcio; la vitamina B,
fundamental para el crecimientoy la for-
macion de globulos rojos; y los acidos gra-
sos Omega 3, que ayudan a disminuir los
riesgos de enfermedades cardiacas y acci-
dentes cerebrovasculares, por lo que es
muy valioso incorporarlo a la dieta. Asimis-
mo, su consumo es fuertemente recomen-
dado en embarazadas, ya que participa en
eldesarrollodel cerebroy laretina del bebé
en gestacion.

De acuerdo con informacién recopilada
por la Global Salmon Initiative (GSI), el sal-
mon presenta ventajas medioambientales
en comparacion con las demas proteinas
animales. Al compararla con la produccion
deotras proteinas, el salmén tiene una hue-
lla de carbono menor, utiliza menos agua
dulce durante su produccion y es mas efi-
ciente en rendimiento, es decir, para produ-
cir un kilo de carne se necesita menos can-
tidad de alimento.

Segun el GSI, la huellade carbono del sal-
mon asciende a 0,6 kilogramos de dioxido
de carbono equivalente por porcion, mien-
tras que en el ganado esta tasa alcanza los
6 kilogramos (+1.000%). Respecto del con-
sumo de agua dulce, la produccion de sal-
moén también es significativamente menor

Avance de unas de las certificaciones
mas exigentes en el mundo

El Aquaculture Stewardship Council (ASC) es una
independiente, internacional, sin fi-

organiza
nes de lucro que administra un programa de
tificacion y etiquetado para la acuicultura res-

ponsable. Esta organizacion nacié en 2010 y fue

cofundada por la Sustainable Trade Initiative

(IDH) y WWF Netherlands para establecer estan-
disponibilidad
de productos del mar cultivados de manerares-

dares ASC que buscan aumentar

On ASC promueve una intera
empresas que optan po

ma social y medioambientalmer

ion responsable y
este sello. De esta manera, la certificac
midores puedan estar seguros de que estan comprando pescados y mariscos producidos de for-

esponsable.

inente entre comunidades y
N ASC permite que los consu-

De acuerdo con datos del Consejo del Salmon, durante 2020 de un total de 162 centros de cultivo

operando en las Regiones d
Es decir, practicamente un 5
con la certificacion.

al compararse con el pollo, el cerdo y el ga-
nado.

DIETAS CON MENOS

PROTEINAS MARINAS

Ademas de las ventajas propias del sal-
moén mencionadas, la salmoniculturaenel
mundo ha avanzado hacia certificaciones

s Lagos, Aysén y Magallanes, 77 contaban con el estandar ASC.
6 de los centros de las empresas del Consejo del Salmén contaban

internacionales exigentes entemas deino-
cuidad alimentaria, medioambientey pro-
teccion a los trabajadores, y Chile no se ha
quedado ajeno a esta tendencia.

“La salmonicultura en Chile ha tenido
una transformacion productiva muy signi-
ficativa enlos Gltimos afos”, sefala la direc-
tora ejecutiva del Consejo del Salmén, Joa-

Cuatro

son las empresas que forman parte del
Consejo del Salmdn: AquaChile, Cermag, Mowi
y Salmones Aysén, las que representan cerca
del 50% de la produccion de salman en Chile.

nna Davidovich.

Precisamente, el Consejo del Salmén -
conformado en 2020 por AquacChile, Cer-
mag, Mowi y Salmones Aysén - las que re-
presentan cerca del 50% de la produccion
de salménen Chile- ha establecidoque una
delas cinco dreas de trabajo definidas como
prioritaria es el cuidado del medioambien-
tey la sostenibilidad. “Creemos que es po-
sible desarrollar la salmonicultura en su
maximo potencial, para cubrir el desafio ali-
menticioque nosimpone el crecimiento de
la poblacién mundial y la mayor demanda
de proteinas saludables de manera soste-
nible. Es decir, cuidando el entornoy garan-
tizandolos mas altos estandares medioam-
bientales,con mayorinnovaciény el usode
la tecnologia en las distintas etapas de
nuestra cadena productiva. El compromiso
es compatibilizar las actividades producti-
vas que generan desarrolloa las regiones y
el pais,de manera sustentable y competiti-
va”, sefala Joanna Davidovich.
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