‘ LITORALPRESS

04-02-2020
El Sur

El Sur
Economia

Fecha:
Medio:
Supl. :
Tipo:

Titulo:

POR ECONOMIA EL SUR
economia adiarioelsur.cl

ichos como “la marraque-
Dla bajo el brazo” o “el café

sabe mds dulce y la marra-
queta mds crujiente”, al otro dia
de un suceso importante, nos in-
dican que el pan forma parte dela
cultura de nuestro pais y es uno
delosalimentos que no puede fal-
tar en la mesa de los chilenos. De
hecho, segun datos del Instituto
Nacional de Estadisticas, el
96,3% delos hogares en Chile de-
clara destinar parte de su presu-
puesto a la compra de pan.

Aunque este panoramaes alen-
tador, las panaderias -y sobre to-
do las tradicionales- deben en-
frentarse a diversos problemas y
exigencias del mercado. Estosvan
desde la innovacién en sus pro-
ductos, la capacitacion del perso-
nal, las estrategias de marketing,
la gestion de las empresas, hasta
la reduccion de las emisiones de
contaminacion.

Esporloanterior quela Univer-
sidad San Sebastidn (USS) desa-
rrolla desde enero el proyecto: “Pi-
loto de modernizacionyy revalori-
zacion de panaderias tradiciona-
les en la Provincia de Concep-
cion”. Esta iniciativa, financiada
por el Fondo de Innovacién para
la Competitividad del Gobierno
Regional del Biobio, beneficiaa 20
panaderias de la provincia, perte-
necientes a la Asociacion Gre-
mial de la Industria de la Panade-
ria y Pasteleria de Concepcién y
Arauco (Inpan).

El proyecto, que se extenderd
por dos afios, tiene como objeti-
voactualizarlos procesos de ven-
tay produccién de las panaderias,
ampliarla ofertade tipos pan, mi-
tigar la contaminacién ambien-
tal y destacarel valor patrimonial
de los hornos.

ACTUALIZACION
Eldirectordel proyectoy acadé-
mico de la Facultad de Ingenieria
Tecnologia USS, Christian Cana-
es Valenzuela, confia que la ini-
ciativa serd unaporte al gremiode
los panaderos. “Esperamos trans-
formar la realidad de una indus-
tria que se encuentra rezagada en
tecnologia, profesionalizacion y
descontaminacion”, expresa.
Una de las aristas que trabajard
el proyecto serd incorporar las
nuevas tendencias que tiene el

“Esperamos transformar la
realidad de una industria
(Jue se encuentra
rezagada en tecnologia,
profesionalizacion y
descontaminacion”, dice
Christian Canales, de la
USS.

Este es un proyecto financiado con recursos del Gobierno Regional del Biobio, beneficiard a 20 locales de la
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UNA INICIATIVA DE VINCULACION PRACTICA DE LA USS
Panaderias de Concepcion
recibiran capacitacion integral

Se trata del programa "Piloto de modernizacion y revalorizacion de panaderias tradicionales
en la Provincia de Concepcion”.

consumo mundial,como produc-
tossin gluten oendulzantesalter-
nativosal azicar como lasteviao
la tagatosa, con el fin de captar
nuevos consumidores. Para ello,
se deberdn incorporar nuevas ca-
pacitaciones con el fin de adap-
tarse a las exigencias del consu-
midor y competir con los secto-
res industriales de la panaderia.

Ladirectorade lacarrerade Nu-
tricién y Dietética USS y coordi-
nadoradel proyecto, Jessica Fuen-
tes Fuentes, espera revalorizar el
pan como uno de los alimentos
ricos en nutrientes. “Queremos
desmitificar la idea de que al pan
hay que vetarlo de la alimenta-
cién. Vamos a trabajar por pro-
mocionar los aspectos positivos
de estealimento yast,darle unva-
lor agregado”, dijo.

GESTION DE EMPRESAS

Otro de los focos que abordard
el proyecto serd mejorar la ges-
tién de las panaderfas, las cuales
en su mayoria estdn conforma-
das como empresas familiares.

Segiin el texto presentado ante
autoridades del gremio panade-
ro,aquella caracteristica repercu-
te en una baja esperanza de vida
para el local, problema en la to-
ma decisiones, limitaciones a ni-
vel econémicoy freno ala entra-
da de estrategias comerciales y
tecnoldgicas.

Elgerente de la Federacién Chi-
lena de Industriales Panaderos,
Christian Ortega Ortega, agrade-
ci6 la instancia y el potencial de
la iniciativa en la Regién del Bio-
bio. “Recibir un proyecto de esta
envergadura es algo muy impor-
tante, ya que responde a temati-
cas tan importantes como la efi-
ciencia energética y la alimenta-
cién saludable”, puntualizd.

Mientras que el gerente de la
Asociacién Gremial de la Indus-
tria de la Panaderia y Pasteleria
de Concepcién y Arauco
(Inpan), Victor Delgado Molina,
valoré laayuda y asesoramiento
de la Universidad San Sebastidn,
y reconocié que servird para re-
solver las deficiencias que tiene

la industria.

DESCONTAMINACION

El horno que se utiliza en Chi-
le para hacer pan es tnico en el
mundo, se cre6 durante el siglo
XIX y consisti6 en una béveda de
barro sobre una base de piedras.
Luego,afinesdeesesiglo,
secomenzé a fabricar
con ladrillos,y aes-
tarcompuesto de
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zona y se extenderd por dos afos.

monio de miles de penquistas.
Por ello uno de los desafios del
proyecto es adecuar las emisio-
nes de los hornos a los requeri-
mientos del Plan de Prevencién
y de Descontaminacién Atmos-
férica para Concepcién Metropo-
litano. Esto permitird dar cum-
plimiento a la norma de
calidad ambiental en
torno al material
particulado fino

unachimeneay O (MP2.5).
una puerta de O Segtin el co-
hierro  para ordinador téc-
conservar el de los hogares declara nico del pro-
vapor. destinar parte de su yecto, Ricardo
Con el tiem- presupuesto a la Leén Cifuen-
po, han quedado compra de pan. tes, no todas las
muy pocos en panaderias visua-

funcionamientoalo
largo del pais. Desde el
norte de Chile hasta Santiago

yanose utilizan, y en Valparaiso
solo existen algunos. En cambio,
en Concepcién aun es utilizado,
llegando incluso a haber hornos
con 50 0 mds anos de produc-
cién, formando parte del patri-

Ta

lizan como desafio
la descontaminacién.
“Los hornos son muy arcai-
cos y la mayoria tiene como in-
sumo la lefia. Este hecho podria
limitar en un futuro su produc-
cién, sobre todo en los dias de
preemergencia o emergencias
ambientales”, aseguro.
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